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CZ Horkovzdusna fritéza

DileZité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI.

Obecna upozornéni

« Tento spotiebiC nesméji pouzivat déti ve veéku od
O do 8 let. Tento spotrebic mohou pouzivat déti ve
veku 8 let a starsi, pokud jsou trvale pod dozorem.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenygmi
fyzickgmi, smyslovygmi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou

pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice
bezpeCnym zpldsobem a rozumi pfipadnym nebezpecim.

« Déti si se spotiebiCem nesmeji hrat.

. Cigténi a udrzbu provadénou uZivatelem nesmeji provadet
deti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

« Deéti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah spotrebice a jeho
pfivodu.

« Pokud je privadni kabel poskozen, jeho vgmeénu sverte
odbornému servisnimu stfedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpelné situace. Spotrebit s poskozenym privodnim
kabelem je zakdzano pouzivat.

« Povrchy spotrebice, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy
Cistéte dle pokynl v tomto navodu.
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« Tento spotiebi¢ neni urcen k ovladani prostrednictvim

programatoru, vnegjsiho casoveho spinace nebo dalkoveho
ovladani.

Upozornéni:
Horky povrch.

Elektrickd bezpecnost

» Pred pripojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém &titku s napétim ve vasi zasuvce.

* Spotrebic pripojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

« Privodni kabel spotfebite nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky mokrgma rukama.

« Dbejte na to, aby se vidlice privodniho kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo vihkosti.

« Neodpojujte spotfebi¢ od sitové zasuvky tahem za privodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni pfivodniho kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel
odpojujte od zasuvky tahem za zastrcku privodniho kabelu.

* Na privodni kabel nepokladejte téZké predmeéty. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu
nebo ostrych predmeétd.

* Abyste se vyvarovali nebezpeti Urazu elektrickym proudem, neopravujte spotfebic sami ani ho nijak neupravuijte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto
spotrebice svéfte autorizovanému servisnimu stredisku. Zasahem do spotrebice béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zaruenich
plnéni.

* Abyste zabranili nebezpeci Urazu elektrickgm proudem, nikdy neponofujte plast spotebice, privodni kabel ani sitovou zastreku do vody nebo jiné
tekutiny.

« Spotrebic vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky po ukonéeni pouzivani.

Spravné pouZiti spotiebice

*  Spotrebit slouZi k fritovani potravin. Neni uréen pro uvadéni tekutin do varu. NepouZivejte jej k jinému Ggelu, nez ke kterému je urcen.

« Tento spotfebit je urten pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorach. Nikdy jej nepouzivejte ve venkovnim nebo pramyslovém prostredi.

« Tento spotebit je urten pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni uréen pro pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyiiky pro personal obchodd,
kancelafe nebo farmy, nebo v jingch pracovnich prostredich. Spotfebit neni uréen ani k pouzivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich
poskytujicich nocleh se snidani a jingch ubytovacich zafizenich.

« Tento spotfebic musi byt pouzivan pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto ndvodu k pouziti.

* Spotfebi¢ pouzivejte pouze s origindlnim prislusenstvim, které je s nim dodavano.

Upozornéni:
Pouziti neoriginalniho prislusenstvi mdze vést ke vzniku nebezpecné situace.

* Nepouzivejte spotrebit k vytapéni mistnosti!

* Spotrebic vypnéte a odpojte od sitové zasuvky vzdy, kdyz jej nepouzivate, kdyz jej nechdvate bez dozoru, pred €isténim, udrzbou nebo
premisténim. Nikdy nepfemistujte spotrebic béhem provozu.

* Spotrebic nepouzivejte, pokud nefunguje spravné, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody nebo je jakkoli poskozen. Predejte jej
autorizovanému servisnimu stredisku ke kontrole nebo oprave.

* Nezapinejte spotrebit s fritovaci kodem bez vlozenych potravin.

« Kromé fritovaciho kose nevkladejte do fritovaciho prostoru Zadné predmeéty.

« Povrch spotrebice je zakdzano jakkoliv upravovat, napr. pomoci samolepici tapety, folie, apod.

Umisténi spotfebice

* Spotrebi¢ pouZivejte pouze na rovném, suchém, gistém, stabilnim a tepelné odolném povrchu.

* Spotrebic nepouzivejte v blizkosti hoflavych materialy, jako jsou zaclony, utérky na nadobi apod.

* Spotrebic nepokladejte na okraj stolu, na odkapavaci desku diezu, na nestabilni, naklonéné nebo nerovné povrchy, na elektricky nebo plynovy varic
ajiné zdroje tepla nebo do jejich blizkosti.

* Spotfebi¢ musi byt umistén ve stabilni poloze s drzadly umisténymi tak, aby se vyloutilo rozliti horkych potravin.

« Pri provozu musi byt ponechan po vsech stranach spotfebite volny prostor alespori 15 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace vzduchu. Na spotfebic
neodkladejte zadné predmety a nezakryvejte ventila¢ni otvory.

« Nepokladejte spotrebit do blizkosti predmétt, povrcht nebo pod predméty, které se mohou poskadit parou, napriklad stény, kuchyriské skiinky,
priborniky, obrazy, zaclony. Unikajici para by je mohla poskodit.

Bezpe&nost béhem pouZivani
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» Prisady, které chcete fritovat, vloZte vzdy do fritovaciho koSe, aby nepfisly do styku s topngmi télesy.

* Natopna télesa uvnitf fritovaciho prostoru nikdy nepokladejte pecici papir, alobalove félie a podobné materialy.

« Fritovaci ko3 nikdy neplite olejem nebo jinou kapalinou, hrozi nebezpeti pozaru.

* Spotfebi¢ nesmi byt ponechan bez dozoru, kdyz je v provozu.

« Fritovaci ko3, vyjimatelna mrizka a ¢asti uvnitr fritézy se béhem pouzivani silné zahfivaji a jsou velmi horké. Pii manipulaci dbejte zvlastni opatrnosti.

« Je-li spotfebic v provozu, teplota pristupnych povrchd mdze byt vyssi. Nedotykejte se zahratého povrchu. Jinak mize dojit k popéleni. K vyjmuti
a prenaseni zahatého fritovaciho kose pouZivejte rukojet.

* Pri provozu musi byt zajistén dostatecny prostor pro cirkulaci vzduchu nad spotebicem a okolo néj. Spotrebit nezakryvejte ani neblokujte jeho
ventilacni otvor (otvory).

« Dbejte na to, aby otvor pro Unik pary nesméroval na materialy citlivé na teplo nebo na vas &i jiné osoby. Horka para muze zpUsobit vazné opareni.

« P fritovani se nedotykejte mist, kde vystupuje horka para, hrozi nebezpeti popaleni a opareni.

* Pokud béhem provozu vysunujete fritovaci kos za ucelem kontroly nebo promichani potravin, nikdy nevkladejte ruce do vnitfniho prostoru fritézy.

* Vyvaruijte se kontaktu s horkou parou, kterd se uvoliuje z ventilacnich otvort béhem provozu spotfebice.

* Dbejte, aby na sifovou zastréku ani na zasuvku nestrikala voda nebo jind kapalina, ani neproudila horka para ze spotfebite. Pokud se tak presto
stane, vypneéte jistic privodu elektrického proudu do zasuvky a poté zasuvku i zastreku peclivé vysuste pred dalsim pouzitim.

Manipulace se spotrebicem a jeho Castmi

« Po ukongeni provozu vzdy odpojte spotebit od elektrické energie a manipulujte se spotfebicem tak, abyste se nedotkli jeho vnitrnich ¢asti nebo
jingch &asti, které jsou v dusledku zbytkoveho tepla stale horké.

« Nedotykejte se horkych povrchl spotrebice. Po vypnuti a odpojeni spotiebice od sitové zasuvky nechejte spotiebit dostategné dlouho vychladnout
(nejlépe 30 minut).

* Mimoradné opatrnosti je nutné dbat, kdyz premistujete fritovaci kos, pokud je naplnén horkgmi potravinami.

e Zahraty fritovaci kos neodklddejte na povrchy, které jsou citlivé na teplo.

Bezpe&nost béhem Gdrzby

« Pred cisténim nechejte spotrebic vzdy zcela vychladnout.

* Spotrebic Cistéte pravidelné po kazdém pouziti dle instrukci uvedenych v kapitole Udrzba a gisténi. Na spotrebiti neprovadéjte jakoukoli jinou
udrzbu, nez je cisteni uvedené v kapitole Udrzba a Cisténi.

* Plst spotrebite neni urcen pro myti v mycce nadobi.

* Spotrebit nemuyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
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Horkovzdusna fritéza

Navod k pouziti

Pred pouzitim spotrebice se, prosim, seznamte s ndvodem k jeho
obsluze, a to i v pripads, Ze jste jiz obezndmeni s pouzivanim
spotrebict podobného typu. Spotiebie pouzivejte pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu k pouziti. Navod uschovejte pro pripad dalsi
potreby. Pokud predavate spotfebit jiné osobé, zajistéte, aby u néj byl
priloZen tento ndvod k pouziti.

Minimalné po dobu trvani zakonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost doporutujeme uschovat origindlni prepravni
karton, balici materidl, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu
odpovédnosti prodavajiciho nebo zarugni list. V pipadé prepravy
doporugujeme zabalit spotrebit opét do originalni krabice od vrobce.
Spotrebit petlivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili zddnou ¢ast
obalového materidlu dive, nez najdete vsechny soucasti spotrebice.

PIS SPOTREBICE
Indikator provozu A8 Rukojet mrizky
Ovladaci panel Umozfiuje snadné vyjmuti
Topny element miizky z fritovaciho kose
Indikator napajeni A9 Silikonovy chrani¢
Vstup horkého vzduchu A10 Fritovaci ko
Privodni kabel A1l Rukojet fritovaciho kose
Vuyjimatelnd mfizka Je tepelné odolna a zabrafuji

Upozornéni:

Fritézu a jeji privodni kabel neoplachuijte pod vodou
ani je neponoruijte do vody. Fritéza neni ur€ena pro
myti v mycce nadobi.

POUZITI

Umisténi fritézy

.

Fritézu postavte na stabilni a vodorovny povrch odolny proti Zaru.
Vzdy ji umistéte tak, aby na ni nemohly dosahnout déti. Po zasunuti
fritovaciho kose do fritézy vzdy nasmérujte jeho rukojet kode tak, aby
o ni nemohl nikdo zavadit a fritézu strhnout.

Upozornéni:

Fritézu neumistujte na nebo do blizkosti hoflavych
materidld, napfiklad na ubrus ¢i pobliz zavésu.
Také ji neumistujte do blizkosti pfedmétt nebo pod
predméty, které se mohou poskodit parou, napriklad
stény a skfif.

Na fritézu ani tésné vedle ni nepokladejte Zadné
predméty. Mohlo by to narusit proud vzduchu

Vklada se do fritovaciho kose
Umoziuje maximalni cirkulaci
horkého vzduchu v ko3i a tim
napomaha k rovnomeérnému

jakémukoli popaleni

a umozfuji manipulaci
s horkgm koSem béhem
provozu i bez pouziti

a ovlivnit vysledek fritovani.

¢ Chcete-li fritézu umistit na sporak pod digestor, dbejte na to, aby byl
sporak vypnuty.

fritovani potraviny ochrannych rukavic

Regulator pro nastaveni
teploty v rozsahu 90-200 °C

Regulator pro nastaveni ¢asu
v rozsahu 0-60 minut

UCEL POUZIT| FRITEZY

Tato horkovzdusna fritéza je uréena pouze pro bézné pouziti

v domacnosti. Slouzi k pfipravé smazenych i nesmazenych pokrm0
bez pridaného oleje nebo s minimem oleje. Je vhodna pro pripravu
potravin jako jsou pfedsmazené nebo domaci hranolky, brambory,
fizky, kufeci stehna, €asti ryb i rybf prsty, zelenina a mnoho dalsich.
Fritézu (ze pouzit i jako mini troubu k priprave kolackd, cupcakd,
muffinG a podobné.

Fritéza pro sv{j chod vyuziva cirkulaci horkého vzduchu. Pokrm je
tak pfipraven rovnomerné, ma autentickou chut prévé dosmazeného
jidla a je mnohem zdraveéjsi. Oproti jidldm smazenym v oleji tak ma
mnohem méné kalorii a cholesterolu.

Tato horkovzdusna fritéza neni uréena pro ohev vody, oleje na
smazeni nebo jingch tekutin.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pred prvnim pouZitim omuyjte fritovaci kos i vyjimatelnou mfizku
horkgm saponatovym roztokem. Poté je oplachnéte Cistou vodou
a dikladné vytrete dosucha jemnou utérkou. Zminéné dily (ze také
omytv mycce nadobi.

Lehce navlh¢enou utérkou omyjte také vnitrni i vngjsi casti fritézy
a vytrete dosucha.

VloZeni potravin

Tahem za rukojet vysurite ko3 z fritézy. Do koSe vloZte vyjimatelnou
miizku tak, aby bylo ve vodorovné poloze. Mezi dnem koSe a mfizkou
musi byt maly volny prostor.

Do koSe vloZte potraviny, které chcete tepelné upravit. Pri vkladani
dodrZujte minimalni a maximalni mnozstvi potravin uvedené v tabulce
nize, aby byl zajisten optimalni vysledek tepelného zpracovani.

Vystraha:

Tato fritéza pracuje s horkgm vzduchem. Ko$ proto
nikdy neplrite olejem, tukem na smazeni ani jinou
kapalinou. Také do ni nevkladejte petici papir.

Pri vkladani potravin neprekracujte znacku MAX.

Pokud si prejete pridat do potravin trochu oleje, nejprve je promichejte

s olejem ve vhodné misce a teprve potom je presypejte do fritovaciho
kose.

Po naplnéni otistéte horni okraj ko3e a pripadné véechny ostatni ¢asti,
které se béhem plnéni zneistily.

Naplnény kos zasurite zpét do fritézy. Pokud jej nezasunete spravng,
fritézu nebude mozné spustit.

Poznamka:
] Pokud je fritéza velmi chladna nebo pokud to nékteré druhy

potravin vyzaduji, je mozné fritézu predehrat. Postupujte

podle kapitoly PREDEHRATI.
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Doporugena doba pripravy a mnoZstvi potravin

MnoZstvi = o .

Potravina min-max Cas pripravy (min) | Teplota (°C) Poznamka
Mrazené hranolky tenkeé 350-450¢g 16-20 200 Dvakrat protfepejte
Mrazené hranolky silné 350-5004g 18-22 200 Dvakrat protfepejte
Mrazené rybi prsty 20ks 7 200 Obracejte

Oplachnéte studenou vodou, osuste, promichejte
Doméci hranolky 350-500 g 20-25 200 s 11zici oleje, osolte, pripadné kofeni. Béhem pripravy
protfepejte nebo obracejte.
Syrove tyginky 20ks 7 200 Obracejte
Kureci kousky 20ks 10 200 Obracejte
Kureci prsa (siln, asi 240 g/ks) 3ks 25.30 190 Potrete olejem, pridejte sul-a pozadované koreni.
Obracejte
Kureci kridla 12ks 18-20 200 Osolte.
Dribezi stehynka (kazdé asi 150 g) S5ks 16-18 180 Pridejte sl a pozadované koreni.
Maso s kosti e X s
(asi 220 q) 2ks 12 200 Pridejte sul a pozadované kofeni.
Maso bez kosi aks 15 200 Pridejte stil a pozadované koren.
(asi90q)
Steak (medium) 4504 12 200 Pridejte sl a pozadované kofeni.
Hamburger (asi 120 g) 2ks 12 190 Obracejte
Losos Potrete kiZzi olejem a polozte kdzi dold na tac. Osolte
(8itka 25 mm, 135 g) 3ks 0 200 3 pouzijte poZadovang koreni.
Slanina 4ks 6 (}Uha) . 200 Obracejte
8 (kfupava)
Krevety (velke) 9004 2 200 Osuste,wprqrnlchgjte s 1/2'L2|cve opv‘oveho oleje, _osolte
a pridejte pozadované koreni, ¢asto obracejte

L =5

Zapnuti

*  Zastreku privodniho kabelu pripojte k elektrické zasuvce. Rozblika se
indikator napajeni A2.

Nastaveni teploty a Casu

L

* Otatenim reguldtoru teploty B1 nastavte teplotu v rozsahu 90-
200°C.

* Otatenim reguldtoru ¢asu B2 nastavte ¢as fritovani v rozsahu
0-60 minut. Po nastaveni casu zacne fritéza tikat, coz znamens, ze
dochazi k odpocitdvani casu.

« Po nastaveni teploty i ¢asu se rozsviti indikator provozu Al a zahaji
se fritovani.

Pozndmka:

Informaci o vhodné teploté a casu ziskate v tabulce
Doporutend doba pfipravy a mnoZstvi potravin” nebo také
na etiketé potraviny.

Poznamka:

[ ] Béhem fritovani potravin s obsahem vétsiho mnozstvi
tuku muzZe z fritézy unikat para. Toto je bézné a nejedna

se 0 zavadu.

Predehrati

« Pokud je fritéza chladna nebo pokud to nékteré potraviny vyzaduji,
je mozneé fritézu predehrat bez potravin v ko3i. V takovém pripadé
nastavte tas 3 minuty a teplotu nastavte na 200 °C.

« Po predehrati opatrné vysuite fritovaci ko$ a odlozte jej na
teplovzdornou podlozku. Dbejte zv3ené opatrnosti, abyste se
nedotkli zahfatého povrchu kose. Ko3 naplite potravinami a zasurite
jej zpét do fritézy.

Casy uvedené v tabulce jsou pouze orientacni a mohou se ligit v zavislosti na velikosti, mnoZstvi potravin a vasi osobni chuti.
Tésto na koldte, muffiny apod. je tfeba nejprve vlozit do vhodné pecici formy, kterd se vejde na vyjimatelné dno fritovaciho kose.

Promichani nebo obraceni potravin béhem fritovani
* Nekteré druhy potravin je vhodné béhem jejich pripravy promichat
nebo obratit. \V takovém pripadé vysurite kos z fritézy a odloZte jej
na teplovzdornou podlozku. Dbejte zvySené opatrnosti, abyste se
nedotkli zahratého povrchu kose nebo abyste se neoparili horkou
parou, kterd se uvolfiuje z potravin.
Poznamka:
[@ Po vytazeni fritovaciho kose béhem provozu zhasnou oba
indikatory, fritovani se zastavi, ale ¢asovy spinat bude
pokracovat v odecitani ¢asu. Po zasunuti koSe zpét se opét
rozsviti oba indikatory a fritovani bude pokracovat. Vrdceni
kose do fritézy doporucujeme provést v co nejkratsim case,
aby nedoslo k velkemu poklesu teploty uvnitr fritovaciho
prostoru.

« Potraviny v kosi promichejte bud vhodnou nekovovou vareckou nebo
s koSem opatrné zatreste ze strany na stranu. Chcete-li potraviny jen
obratit, pouzijte silikonovou nebo dfevénou obracetku nebo klesté.

* Kos zasurite zpét do fritézy.

Zména €asu nebo teploty béhem fritovani

* Pokud potfebujete béhem fritovani zménit ¢as nebo teplotu fritovani,
jednoduse otocte reguldtorem teploty a/nebo ¢asu na novou hodnotu.

Pred&asné ukon&eni fritovani
* Pro pfed¢asné ukongeni provozu nastavte reguldtor ¢asu B2 do
pozice O.

Dokonceni fritovani
* Po uplynuti nastaveného casu se ozve zvukova signalizace a fritovani
se automaticky vypne.
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* Vysunte kos z fritézy a odloZte jej na teplovzdornou podlozku. Dbejte
zvy3ené opatrnosti, abyste se nedotkli jeho zahratého povrchu
nebo abyste se neoparili horkou parou, kterd se uvoliiuje z potravin.
Zkontrolujte, zda jsou potraviny pripraveny. Pokud potraviny jesté
nejsou hotové, jednoduse ko$ zasurite zpét a nastavte par minut navic.

¢ Obsah ko3e vyprazdnéte na vhodny talif nebo misy. K vyjmuti
potravin z nddoby miZzete rovnéz pouzit silikonové nebo drevéné
kuchyniské nacini. Nedoporutujeme pouzivat kovove kuchyriské
pomucky, aby nedoslo k poskozeni neprilnavé povrchoveé Upravy
koge.

Vgstraha:

Po ukonceni fritovani se nikdy nedotykejte fritovaciho
kose nebo vnitrku fritézy, jsou velmi horke! S kosem
manipulujte pouze pomoci rukojeti. Doporucujeme
pouzit i kuchypiské chiiapky nebo jinou vhodnou
ochranu.

* Po ukongeni pouzivani odpojte fritézu od sitové zasuvky, nechejte
ji, ko i mrizku vychladnout a vycistéte vée dle pokynt uvedenych
v kapitole CISTENI A UDRZBA.

Rady pro pfipravu potravin

« Témer kazdy pokrm, které se tradicné pripravuje v troubé, (ze fritovat

horkgm vzduchem.

Potraviny se pfipravuji nejlépe a rovnomeérnéji, maji-li podobnou

velikost a tloustku. Potraviny proto krdjejte na rozmérové shodnou

velikost

¢ Mensi kousky potravin vyzaduji kratsi dobu pripravy nez vetsi kousky.

¢ Chcete-li dosdhnout co nejlepsich vysledkd v co nejkratsi dobé.
pripravujte jidlo v malych davkach. Je-li to mozné, vyvaruijte se
stohovani nebo vrstveni.

« Vétsina balenych potravin nemusi byt pred fritovanim vloZena do

oleje. Vétsina z nich jiz obsahuje olej a dalsi prisady, které zlepsuji
zhnédnuti a kfupavost.
¢ Mrazené chutovky a predkrmy se v této fritéze frituji velmi dobre.
Chcete-li dosahnout co nejlepsich vysledkd, usporddejte je na tdcu
Vv jedné vrstve.
* U zmrazenych potravin odstrafite pfebyte¢ny led.
* Pokud potraviny vrstvite, je vhodné jimi zaplnit pouze polovinu
fritovaci nadoby a béhem fritovani je protfepavat nebo otacet, abyste
zajistili jejich rovnomérnou pripravu.
Potraviny, které pripravujete 0skrabanim, jako jsou hranolky apod,
zalijte pfredem malym mnoZzstvim oleje, coZ podpori jejich zhnédnuti
a kfupavost.
Pri fritovani Eerstvé zeleniny zajistéte, aby byla tato zelenina pred
fritovdnim peclivé osusena.
Pri fritovani pokrm0 balenych v tésticku pouzivejte husta a pastovitd
tésta. Tenka t&sta mohou stékat a nebudou dostate¢né rychle
pripravena, jako je tomu u standardni olejove fritézy.
Pokryti pokrmt balenych v tésti¢ku strouhankou nebo burizony
ajejich nasledné postfikani olejem vam pomuze vytvorit kfupave
a zdravejsi verze vasich oblibenych smazenych jidel.
Tuto fritézu ze take vyuzit pro ohrivani jidel, véetné pizzy. Chcete-li
jidlo pouze ohfat, nastavte teplotu na 150 °C na dobu az 10 minut.

CISTENI A UDRZBA
Upozornéni:
Pred jakgmkoliv €isténim nebo Udrzbou vzdy odpojte
fritézu od elektrické zasuvky a nechejte viechny &asti
zcela vychladnout.
K gisténi plaste fritézy, jejiho vnitrku, kose
a vyjimatelné mrizky nikdy nepouzivejte chemikalie,
draténku na nadobi, kovoveé draténky ani gistici
prostredky s brusnou slozkou.

Upozornéni:

Fritéza a jeji napajeci kabel nejsou uréeny pro myti
v mycce nadobi.

Nepostiikujte je vodou nebo jinou tekutinou ani je
neponorfujte do vody nebo jiné tekutiny.

N

* Vnitiek fritézy s topnym elementem, fritovaci ko$ a vyjimatelnou
mfizku doporucujeme istit hned po jejich Uplném vychladnuti, nez
dojde k zaschnuti zbytkd potravin. Tyto se pak obtiznéji odstrariuji.

Fritéza
* Vngjsi povrch fritézy ocistéte mékkym, navihéenym hadrikem a otfete
do sucha. Privodni kabel otfete suchym hadfikem.

Upozornéni:
Pri tisténi plaste fritézy dbejte na to, aby ovladaci
panel zUstal suchy.

* Topny element nejprve vycistéte mekkym kartdtem, abyste odstranili
vsechny zbytky potravin. Potom element i vnitfek ocistéte houbou
navlhcenou v roztoku teplé vody a neutralniho kuchyrského
saponatu. Po aplikaci kuchyriského saponatu vée otete ¢istgym, mirné
navlhéenym hadfikem a pak vée dikladné otfete dosucha.

Fritovaci koS a vyjimatelna mrizka

* Zfritovaciho kose vyjméte miizku. Oboji omyjte za pouziti mékké
houbicky na naddobi pod teplou tekouci vodou s pfidavkem neutralniho
kuchyriského saponatu. Poté tyto ¢asti oplachnéte Cistou vodou,
7adné je otfete dosucha a vratte zpét na své misto. Tyto dily (ze také
omyt v mycce nadobi.

* Pokud se vdm nedari odstranit pripecené zbytky potravin, které ulpély
na povrchu kose, naplrite ko teplou vodou s pridavkem neutralniho
kuchyriského saponatu a vlozte do né&j dno. Roztok vody se
saponatem nechejte pdsobit zhruba 10 minut, aby se zbytky potravin
odmocily. Poté obé asti vycistéte obvyklym zplsobem.

* Zajistéte, aby se na vyjimatelném kosi a miizce nehromadily pripecené
zbytky potravin. Pred dalsim pouzitim musi byt obé ¢3sti Cisté.

SKLADOVAN{

* Pred uskladnénim musi byt fritéza zcela chladnd, odpojend od
napajeni, ¢ista a sucha.

* Do fritovaciho kose vlozte mfizku a ko3 zasunite do fritézy. Fritézu pak
uloZte na cisté, suché a dobre vétrané misto mimo dosah déti.

Upozornéni:

Uskladnénou fritézu nevystavujte extrémnim
teplotdm, primému slune¢nimu zafeni, nadmeérné
vlhkosti a neumistujte ji do nadmérné prasného
prostredi. Na uskladnénou fritézu nepokladejte zadné

predméty.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti 220-240V AC
Jmenovity kmitoget 50/60 Hz
Jmenovity prikon 1300W
Objem fritovaci nadoby 351
Rozsah teplot 90-200°C
Rozméry (vi3ka x 3itka x hloubka)............... 195 mm x 215 mm x 364 mm
Hmotnost kg
Hlugnost. 0 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotrebice je 70 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického vgkonu vzhledem k referengénimu
akustickéemu vgkonu 1 pW.

Zmeény textu a technickych parametrd vyhrazeny.
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POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI{ S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odloZte na misto uréené obci k uklddani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v privodnich
dokumentech znameng, Ze pouzité elektrické
a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnove
a recyklaci predejte tyto vyrobky na urcend sbérnad mista.
Alternativné v néktergch zemich Evropské unie nebo
I jinych eviopskych zemich mézete vratit své vyrobky
mistnimu prodejci pri koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomizete zachovat cenné
prirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd
na zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt ddsledky nespravné
likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo
nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si
potrebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropskeé unii. Cheete-li tento vigrobek
zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace o spravném zplsobu
likvidace od mistnich urfadd nebo od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni poZzadavky smérnic
EU, které se na ngj vztahuji.
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