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HORKOVZDUSNA FRITEZA

Navod k pouziti v origindlnim jazyce
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CZ Horkovzdusna fritéza

DileZité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI.

Obecna upozornéni

« Tento spotiebiC mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi
3 0soby se snizenymi fyzickygmi, smyslovygmi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebice bezpetnym zpUsobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim.

« DEti si se spotrebicem nesméji hrat.

. Citéni a udrzbu provadénou uZivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

« Deéti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah spotfebiCe a jeho
privodu.

« Pokud je privodni kabel poskozen, jeho vgmeénu sveérte
odbornému servisnimu stfedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecneé situace. SpotrebiC s poskozenym pfivodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

« Povrchy spotrebiCe, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy
Cistéte dle pokynd v tomto navodu.

« Tento spotiebi¢ neni urcen k ovladani prostrednictvim
programatoru, vnejsino Casoveho spinace nebo dalkoveho
ovladani.
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Upozornéni:
Horky povrch.

Elektricka bezpecnost

« Pred pfipojenim spotrebice k elektrické zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovem Stitku s napetim ve vasi zasuvce.

«  Spotrebit pripojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. NepouZivejte prodluzovaci kabel.

«  Pred pouzitim plné rozviite privodni kabel.

«  Privodni kabel spotebite nepfipojujte a neodpojujte od elektrické zasuvky mokrgma rukama.

« Dbejte na to, aby se vidlice privodniho kabelu nedostala do kontaktu s vihkosti, vodou nebo jinou kapalinou. Pokud se tak presto stane, vidlici
peclivé vysuste pred dalsim pouzitim.

«  Neodpojujte spotebit od elektrické zasuvky tahem za privodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni kabelu nebo elektrické zasuvky. Kabel odpojujte
od zasuvky tahem za z3streku.

« Na pfivodni kabel nepokladejte tézké predmeéty. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu
nebo ostrych predmétd.

«  Privodni kabel udrzujte v suchu.

«  Privodni kabel neomotdvejte kolem spotrebite.

«  Spotfebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky, pokud ho nebudete pouzivat, pokud ho nechavate bez dozoru a pred gistenim, udrzbou
nebo uskladnénim.

«  Spotrebi¢ neopravujte sami ani ho nijak neupravujte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto spotrebice svéfte autorizovanému servisnimu stredisku.
Z3sahem do spotfebite béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zarugnich plnéni.

«  Abyste zabranili nebezpeti urazu elektrickgm proudem, nikdy neponofujte spotfebit a jeho privodni kabel do vody nebo jiné tekutiny ani tyto ¢asti
nemuyjte pod tekouci vodou.

«  Spotrebit vzdy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky po ukonceni pouzivani.

«  Pokud spotrebit spadne do vody, v Zzadném pfipadé jej nepouzivejte a predejte jej autorizovanému servisnimu stfedisku ke kontrole.

«  Spotrebit je ur€en pro pouziti v domacnosti. NepouZivejte jej pro komer&ni Ucely nebo k jingm uceldm, ke ktergm nenf ureen.

Bezpe&nost pii pouZivani

«  Spotrebit slouzi k fritovani potravin. Neni ur€en pro uvadeéni tekutin do varu. NepouZivejte jej k jinému Ucelu, nez ke kterému je urcen.

«  Tento spotfebit je uréen pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorach. Nikdy jej nepouzivejte ve venkovnim nebo priimyslovém prostiedi.

< Tento spotfebit je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni uréen pro pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyriky pro personal obchodd,
kancelare nebo farmy, nebo v jingch pracovnich prostredich. Spotfebic neni urcen ani k pouZivani klienty v hotelech, motelech, zafizenich
poskytujicich nocleh se snidani a jingch ubytovacich zafizenich.

«  Tento spotfebi¢ musi byt pouzivan pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto ndvodu k pouZiti.

«  Spotfebi¢ pouzivejte pouze s origindlnim prislusenstvim, které je s nim dodavano.

«  Predkazdgm pouzitim se presvédcte, Ze zvolené prisluSenstvi neni poskozeno. Nikdy nepouZivejte spotrebit s poSkozenym prislusenstvim.

«  Spotrebit a jeho prislusenstvi nepokladejte na elektricky nebo plynovy vafic ani do jeho blizkosti, na okraj stolu nebo na nestabilni povrchy.
Spotrebi¢ umistujte pouze na rovny, suchy a stabilni povrch.

< Spotrebic nepouzivejte v blizkosti hoflavgch materiald, jako jsou zaclony, utérky na nadobi apod.

< Spotebic a jeho prisludenstvi nevystavuijte viivim venkovniho prostredi, extrémnim teplotdm, primému slunecnimu zafeni, nadmérné vihkosti
nebo nadmeérné prasnému prostredi.

«  Je-li spotrebit v provozu, teplota pristupnych povrcht mize byt vyssi. Nedotgkejte se zahratého povrchu. Jinak maze dojit k popaleni. K vyjmuti
a prenaseni zahratého prislusenstvi pouZivejte rukojet.

«  Piiprovozu musi byt ponechan po viech stranach spotrebice volny prostor alespor 15 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace vzduchu. Na spotrebit
neodkladejte zadné predmeéty a nezakryvejte ventilacni otvory.

«  Nepokladejte spotrebi¢ do blizkosti predmétd, povrcht nebo pod predmeéty, které se mohou poskodit parou, napriklad stény, kuchyriskeé skiinky,
priborniky, obrazy, zaclony. Unikajici para by je mohla poskodit.

« Po ukonteni provozu vzdy odpojte spotrebic od elektrické energie a manipulujte se spotfebicem tak, abyste se nedotkli jeho vnitnich ¢asti nebo
jingch ¢asti, které jsou v dusledku zbytkového tepla stale horke.

< Nedotykejte se horkych povrchl spotiebice. Po vypnuti a odpojeni spotrebite od sitové zasuvky nechejte spotiebic dostatecné dlouho
vychladnout (nejlepe 30 minut).

«  Mimoradné opatrnosti je nutné dbat, kdyz premistujete pfislusenstvi s horkgmi potravinami.

«  Zahrateé prislusenstvi neodkladejte na povrchy, které jsou citlivé na teplo.

« Na spotrebici neprovadgjte jakoukoli jinou Udrzbu, nez je isténi jednotlivgch soutasti popsané v tomto ndvodu.

«  Nikdy nepouZivejte spotfebic, ktery je jakkoli poskozen.

«  NepouZivejte spotrebit, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody, pokud nefunguje spravné nebo je jakkoli poskozen.

«  Spotrebit ani jeji privodni kabel neponofujte do vody nebo jiné tekutiny ani tyto ¢asti nemuyjte pod tekouci vodou. Spotfebic neni ur€ena pro myti
v mycce nadobi.

«  Spotrebit skladujte v suchém prostredi.
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Horkovzdusna fritéza

Navod k pouziti

* Deékujeme, Ze jste si zakoupili na3 vyrobek znatky SENCOR, a véfime,
Ze s nim budete spokojeni.

* Pred pouzitim spotrebice se, prosim, seznamte s ndvodem k jeho
obsluze, atoiv pripadé, Ze jste jiz obeznameni s pouzivanim
spotrebicy podobného typu. Spotiebit pouZivejte pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu k pouziti. Ndvod uschovejte pro pripad dalsi
potfeby. Pokud predavate spotrebit jiné osobé, zajistéte, aby u néj byl
priloZen tento navod k pouZiti.

* Spotrebic peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili zadnou
¢ast obalového materidlu dfive, nez najdete vsechny jeho soucasti.
Minimalné po dobu trvani zdkonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost doporucujeme uschovat originalni prepravni
karton, balici material, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu
odpovédnosti prodavajiciho nebo zarugni list. V pripadé prepravy
doporutujeme zabalit spotrebic opét do originalni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE
A1 Vstup vzduchu A5
A2 Ovladaci panel s displejem A6
A3 Prihledové okno na fritovaci A7
prostor A8
A4 Fritovaci kos
Rukojet kose je tepelné
odolna a zabrariuje jakémukoli
popaleni a umoziiuje
manipulaci s horkym kosem
béhem provozu i bez pouziti
ochrannych rukavic

Vgstup vzduchu (zadni strana)
Privodni kabel (zadni strana)
Protiskluzné nozky
Vyjimatelnd mrizka

Vkl3ada se do fritovaciho kose
Umoziuje maximalni cirkulaci
horkého vzduchu v koSi a tim
napomaha k rovnomeérnému
fritovani potraviny

B1  Zvy3eni hodnoty teploty B11 Indikator reZzimu steaky

B2 Snizeni hodnoty teploty B12 Indikator rezimu kurata/kufeci

B3 Predehrev stehna

B4 Tlacitko MENU pro volbu B13 Indikator rezimu ryby
prednastavenych programd B14 Indikator rezimu krevety

B5 Displej B15 Indikator reZimu hranolky

B6 Osveétleni fritovaciho prostoru  B16 Indikator rezimu zelenina/

B7 Zvy3eni hodnoty tasu brokolice

B8 Snizeni hodnoty tasu B17 Indikator reZzimu suseni

B9 Tlatitko pro zapnuti/vypnuti B18 Indikator rezimu pecenf
fritézy

B10 Indikator Casu

UCEL POUZITI

* Tato horkovzdusdna fritéza je uréena pouze pro bézné pouziti
v domacnosti. Slouzi k pripravé smazenych i nesmazenych pokrmd
bez pridaného oleje nebo s minimem oleje. Je vhodnd pro pripravu
potravin jako jsou pfedsmazené nebo domaci hranolky, brambory,
fizky, kufeci stehna, €asti ryb i rybf prsty, zelenina a mnoho daldich.
Fritézu (ze pouZzit i jako mini troubu k pripraveé kolaekd, cupcakd,
muffinG a podobné.

« Fritéza pro svdj chod vyuziva cirkulaci horkého vzduchu. Pokrm je
tak pripraven rovnomerng, ma autentickou chut pravé dosmazeného
jidla a je mnohem zdravéjsi. Oproti jidlim smazenym v oleji tak ma
mnohem méné kalorii a cholesterolu.

« Tato horkovzdusna fritéza nenf ur€ena pro ohfev vody, oleje na
smazeni nebo jingch tekutin.

PRED PRVNIM POUZITIM
* Pred prvnim pouzitim omuyjte fritovaci ko3 i vyjimatelnou miizku
Vv teplé vodé za pouziti neutrdlniho kuchyriského saponatu. Poté tyto

¢asti oplachnéte ¢istou vodou a nechejte volné uschnout nebo jej
vytfete dosucha jemnou utérkou.

navthéenou v teplé vodeé. Potom ji otfete Eistou utérkou dosucha.

Varovani:
Fritézu nikdy neponorujte do vody, necistéte pod

tekouci vodu ani ji nedavejte umyt v mycce nadobi.

« Privodni kabel fritézy Cistéte pouze suchym hadrikem, nikdy jej
neomyvejte vodou.

UMISTENI FRITEZY

* Fritézu postavte na stabilni a vodorovny povrch odolny proti Zaru.
Vzdy ji umistéte tak, aby na ni nemohly dosahnout déti. Po zasunuti
fritovaciho kose do fritézy vzdy nasmérujte fritézu tak, aby o ni nemohl
nikdo zavadit o rukojet kose a fritézu strhnout.

Upozornéni:

Fritézu neumistujte na nebo do blizkosti hoflavych
materiald, napriklad na ubrus ¢i pobliz zavésu.
Také ji neumistujte do blizkosti predmétd nebo pod
predméty, které se mohou poskodit parou, napfiklad
stény a skfif.

Na fritézu ani tésné vedle ni nepokladejte zadné
predméty. Mohlo by to narusit proud vzduchu

a ovlivnit vysledek fritovani.

* Chcete-li fritézu umistit na spordk pod digestor, dbejte na to, aby byl
sporak vypnuty a chladny.

PRIPRAVA POTRAVIN

* Temeér kazdy pokrm, které se traditné pripravuje v troubg, (ze fritovat
horkgm vzduchem.

« Potraviny se pripravuji nejlépe a rovnomérnéji, maji-li podobnou
velikost a tloustku. Potraviny proto krdjejte na rozmérové shodnou
velikost. Menéi kousky potravin vyzaduji kratsi dobu pfipravy nez
VEtSi kousky.

* Chcete-li dosdhnout co nejlepsich vysledkd v co nejkratsi dobé,
pripravujte jidlo v malych davkach. Je-li to mozné, vyvaruijte se
stohovani nebo vrstveni.

« \/&tsina balenych potravin nemusi byt pred fritovanim vloZena do
oleje. Vétsina z nich jiz obsahuje olej a dalsi prisady, které zlepsuiji
zhnédnuti a kfupavost.

* Mrazené chutovky a predkrmy se v této fritéze frituji velmi dobre.
Chcete-li dosahnout co nejlepsich vysledkd, usporadejte je na rostu
v jedné vrstve.

« U zmrazenych potravin odstrarite prebytecny led.

* Pokud potraviny vrstvite, je vhodné béhem fritovani je protfepavat
nebo otacet, abyste zajistili jejich rovnomeérnou pripravu.

« Potraviny, které pripravujete oskrabanim, jako jsou hranolky apod,
zalijte pfredem malym mnoZstvim oleje, coZ podpofi jejich zhnédnuti
a kiupavost.

« Prifritovani Cerstve zeleniny zajistéte, aby byla tato zelenina pred
fritovanim peclivé osusena.

*  Prifritovani pokrmd balenych v tésticku pouzivejte husta a pastovitd
tésta. Tenka tésta mohou stékat a nebudou dostatecné rychle
pripravena, jako je tomu u standardni olejové fritézy.

*  Pokryti pokrm0 balengch v tésticku strouhankou nebo burizony
ajejich nasledné postrikani olejem vam pomudze vytvorit kfupave
a zdravejsi verze vasich oblibenych smazenych jidel.

Copyright © 2022, Fast CR, a.s.
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VLOZENi POTRAVIN

Tahem za rukojet vysurite kos z fritézy. Do kose vloZte vyjimatelnou
miizku tak, aby byla ve vodorovné poloze. Mezi dnem ko$e a miizkou
musi byt maly volny prostor.

Do koSe vloZte potraviny, které chcete tepelné upravit. Pri vkladani
neprekratujte znatku MAX.

Vgstraha:

Tato fritéza pracuje s horkgm vzduchem. Ko proto
nikdy nepliite olejem, tukem na smazeni ani jinou
kapalinou. Také do ni nevkladejte pecici papir.

Pokud si prejete pridat do potravin trochu oleje, nejprve je promichejte
s olejem ve vhodné misce a teprve potom je presypejte do fritovaciho

koge.

Po naplnéni otistéte horni okraj kose a pripadné véechny ostatni ¢asti,
které se béhem plnéni znecistily.

Naplnény kos zasurite zpét do fritézy. Pokud jej nezasunete spravné,

fritézu nebude mozné spustit.

ZAPNUTI, POHOTOVOSTNi REZIM A PROVOZNi REZIM

Z3streku privodniho kabelu zapojte do elektrické zasuvky. Zazni
2zvukova signalizace, vsechny indikatory kratce probliknou a tlacitko
se rozsviti cervené. Timto je fritéza v pohotovostnim rezimu.
Stisknutim tlacitka @ zméni tlacitko barvu na zelenou a na displeji
zobrazi pfednastavené hodnoty 175 °C a 15 min. Timto fritéza vstoupi
do provozniho rezimu.
Pokud béhem 5 minut po stisknuti tlacitka @ nebo po dokonceni
fritovani neprovedete Zadnou ¢innost, fritéza se prepne zpét do
pohotovostniho rezimu.

UPRAVA CASU A TEPLOTY

Hodnotu teploty a casu lze upravit kdykoliv pred spusténim fritovani
nebo i béhem fritovani, a to bez ohledu na zvoleny program nebo
funkci.

Pro Upravu ¢asu stisknéte tlacitko se symbolem @ nebo @ )
Kazdym stisknutim tlacitka se ¢as prodlouzi nebo zkrati o 1 minutu.
Stisknutim a podrzenim tlagitka zrychlite nastaveni tasu. Cas mizete
nastavit v rozmezi 01:00 - 60:00 minut.

0]

Fritovani se zastavi i v pfipadg, Ze behem chodu vysunete fritovaci
kos. Tlatitko Q) se rozblika a na displeji se zobrazi ,POT" (kos). Po
zasunuti fritovaciho kose zpét se provoz obnovi.

Poznamka:

Pokud fritovaci ko$ nezasunete zpét do 5 minut od
vysunuti, fritéza se automaticky vypne. VV takovém pripadé
je nutno provést véechna nastaveni znovu.

RYCHLE FRITOVANI

Zapojte fritézu do zasuvky a stisknéte tlacitko @ Na displeji se
zobrazi prednastavené hodnoty 175 °C a 15 min.

Pokud si pejete spustit fritovani bez nutnosti nastaveni teploty/¢asu
nebo zvoleni nékterého z programd, stisknéte tlacitko @ Spusti se
fritovani pfi teploté 175 °C a 15 min.

Po ukonceni fritovani se ozve zvukova signalizace a na displeji se
zobrazi ,END” Ventilator se bude v chodu jesté 20 sekund a pak se
fritéza prepne do provozniho rezimu. Pokud nasledujicich 5 minut
nevykonate zadnou cinnost, fritéza se prepne do pohotovostniho
rezimu.

RUCNi REZIM

1]

Ruéni rezim umoZznuje nastaveni teploty a ¢asu dle vasich zkusenosti
a potreb.

Zapojte fritézu do zasuvky a stisknéte tlacitko @ Na displeji se
zobrazi prednastavené hodnoty 175 °C a 15 min. Obé prednastavené
hodnoty m0Zete upravit pomoci postupu v kapitole UPRAVA CASU
ATEPLOTY.

Spustte fritovani stisknutim tlacitka @

Poznamka:

Rucni rezim lze také vyuzit v pfipadé potfeby predehrati
fritovaciho prostoru. Predehrati se vyuziva v pripadech, kdy
je fritéza chladna nebo pokud to nékteré potraviny vyzaduji.

PREDNASTAVENE PROGRAMY

Fritéza je vybavena nize uvedengmi programy pro rychlé spusténi
chodu bez nutnosti dal$iho nastaveni. Matkanim tlatitka €8 cyklicky
prechazite mezi jednotlivgmi programy. S kazdym stisknutim tlacitka

Poznamka: se rozblika prislusny indikator:
ﬂ V pfipadé Upravy €asu v rezimu & se tas meéni v krocich Indikstor | Vgznam | Véchozi | Vichozi [ Rozsah [ Rozsah | Poznamka
po Thoding. ator | Vgzna teplota Eas teploty Easu
Pro Upravu teploty stisknéte tlagitko se symbolem (8) nebo (&) . Predehfev| 200°C | 4 min
Kazdym stisknutim tlacitka se teplota zvysi nebo snizio 5 °C. Q oo P =
* Stisknutim a podrzenim tlacitka zrychlite nastaveni teploty. Teplotu [E~a Y mn
mUZete nastavit v rozmezi 80 °C - 200 °C. Kurata/ .
’ kureci 200°C 25min
.................................................................... stehna
E i i Ryb 160°C | 15min [80-200°C| 1-60 min | Pouplynuti
OSVETLENI FRITOVACIHO PROSTORU B | o 23 tasu
* V pfipadé potreby lepsiho nahledu na proces fritovani lze zapnout & Krevety | 180°C 8 min Se?gﬂ?z‘
osvétleni fritovaciho prostoru stisknutim tlagitka . Osvetleni zhasne B
samo po 1 minuté. W Hranolky | 200°C | 18 min
% zeenna/) sso<c | 10 min
- . . " L. rokolice
PRERUSENI A OBNOVENI FRITOVANI —
+ Vpfipadé potreby m@tuzete probihajici fritovani kdykoliv pozastavit Q| swen | oo | en |a0s0%c| r2an
stisknutim tlacitka Q). Tlatitko se rozblika a odpocitavani €asu se O - .
o | P 150 ° 2 -200 °C| 1-
pozastavi. Pro obnoveni fritovani znovu stisknéte tlacitko @ - ecen! 50°C min 180-200°C| 1-60min
Pozndmka:
] Po preruseni provozu tlacitkem @ bude ventilator fritézy
v chodu zhruba 20 sekund. To je normalni a nejedna se
0 z4vadu.
Copyright © 2022, Fast CR, a.s. -4- Revision 11/2022.



PROMICHANi POTRAVIN

* Programy B11 az B16 jsou vybaveny signalizaci, upozorfiujici
na promichani potravin. Po zhruba 2/3 €asu provozu v téchto
programech se na displeji zobrazi hldseni ,, TRN". Vysurite fritovaci kos,
potraviny promichejte vhodngm kuchyriskgm nastrojem a zasuiite
ko$ zpét. Program bude pokratovat dal

UKONCENI FRITOVANI

* Po ukongeni fritovani se ozve zvukova signalizace a na displeji se
zobrazi ,END”. Ventildtor bude v chodu jesté 20 sekund a pak se
fritéza prepne do provozniho rezimu. Pokud nasledujicich 5 minut
nevykonate zadnou ginnost, fritéza se prepne do pohotovostniho

rezimu.

RESENI POTiZi
Pokud spotrebit nefunguije, jak je popsano v tomto navodu,

zkontrolujte nize uvedeny seznam nejbézngjsich problémd, abyste
mohli problém odstranit. Pokud va3 problém neni nize uveden, nebo
pokud problém pretrvava, vypnéte spotebit, vytdhneéte zastrcku
privodniho kabelu ze zasuvky a obratte se na autorizované servisni
stredisko. VV zadném pripadé se nepokousejte spotrebic opravit sami.

pojistka proti prehrati.

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI
" . 5 Zkontrolujte, zda je zastrtka
Fritéza neni zapojena . p )
do zésuvky privodniho kabelu zapojena
| do elektrické zasuvky.
Po zapojeni fritézy do Fritéza je v pohotovostnim
Friteza Zasuvky jste nestiskli rezimu. Su_sknete ltaulko'@,
. < aby se aktivoval provozni
nefunguje. tlacitko ©). o
rezim.
Nezahadjili jste fritovani .
tacitkern @), Stiskngte ©.
Fritovaci ko$ neni Zasurite fritovaci ko$ radné
Spravneé zasunut. do fritézy.
Odpojte fritézu od zasuvky
y Doglo k prehiati fritezy |2 "eCte vychiadnout. Obratte
Fritéza se ) se Na autorizované servisni
< a automaticky se . .
nahle sama . . stredisko, aby vymenili
aktivovala ochranna " ¥
vypnula. ochrannou pajistku. Nikdy

nevymenuijte ochrannou
pojistku sami.

Potraviny jsou

Nastavili jste prilis

Zvyste teplotu a pokracujte

nedosmazené |[nizkou teplotu. Vv priprave.
nebo nejsou o
S - . Upravte mnozstvi nebo
osmazené Prili§ mnoho potravin. (ozrmisténi potravin
rovnomerne. P :
Smazené Pouzilijste typ P({UZ‘Yeﬂe smazene potravwvng
X o ) uréené pro pripravu v troubé
potraviny smazenych potravin, . .
. . v nebo potraviny zlehka potrete
nejsou uréenych pro pripravu ; e
- . R olejem, abyste dosahli
kfupave. v tradicni fritéze. . Lo
kiupave karky.
Viozil jste piilis mastné | oKUd budete pripravovat
: . prilis mastné potraviny, bude
potraviny nebo jste . .
otraving potreli velkgm tuk kapat na dno fritovaciho
Z fritézy rpnnoistvw'rn oleje prostoru, kde se bude zahtivat
vychazi bily e a produkovat bily kour.
kour. Ve fritovacim prostoru | Zkontrolujte Cistotu fritovaciho
nebo ve fritovacim prostoru a kode. Je dilezité
kosi jsou zbytky jidla véechny ¢asti fadné cistit po
z pfedchozi pfipravy. kazdém pouziti.
Cerstve ) )
hranolky Pred pfipravou jste pred D”D“’YDU e Lvreha
X . - hranolky ddkladné
nejsou hranolky $patné . sy
. P oplachnout a odstranit skrob
rovnomérné  |oplachli.
5 z vngj§iho povrchu.
osmazeny.
Cerstvé Kfupavost gerstvych Hranolky dikladné osuste
hranolky hranolkd zavisi na pred pripravou. Nakrdjejte je
nejsou mnozstvi oleje a obsahu [na mensi kousky a pridejte
krupave. vody. vice oleje, pokud je to nutné.

CISTENIA UDRZBA
Varovani:
Pred jakgmkoliv ¢isténim nebo udrzbou vZzdy odpojte
fritézu od elektrické zasuvky a nechejte véechny ¢asti
zcela vychladnout.
K ¢isténi fritézy, jejiho vnitrku a veskerého
prislusenstvi nikdy nepouzivejte chemikalie, draténku
na nadobi, kovove draténky ani gistici prostredky
s brusnou slozkou. Jinak mdZze dojit k naruseni
povrchové Upravy spotrebice.
Upozornéni:
Fritéza a jeji napajeci kabel nejsou urteny pro muyti
v mycce nadobi.
Nepostrikujte je vodou nebo jinou tekutinou ani je
neponorfujte do vody nebo jiné tekutiny.

* Odpojte fritézu od elektrické zasuvky a nechte ji vychladnout. Fritéza
bude rychleji chladnout, pokud vysunete fritovaci ko$ ven.

* Fritézu doporugujeme gistit hned po jejim vychladnuti, nez dojde

k zaschnuti zbytkd potravin. Tyto se pak obtiznéji odstrariuji. Pomoci

papirové utérky odstrarite zbytky potravin z prislusenstvi a z vnitfniho

prostoru fritézy.

Z fritovaciho kose vyjméte mfizku. Oboji omyjte za pouziti mékke

houbitky na nadobi pod teplou tekouci vodou s pridavkem neutralniho

kuchyriského saponatu. Poté tyto ¢asti oplachnéte Cistou vodou,
radneé je otfete dosucha a vratte zpét na své misto. Tyto dily lze také
omyt v mycce nadobi.

* Pokud se vdm nedafi odstranit pfipecené zbytky potravin, které ulpély
na povrchu kose, napliite ko teplou vodou s pridavkem neutrdlniho
kuchyfiského saponatu a vlozte do néj mrizku. Roztok vody se
saponatem nechejte pUsobit zhruba 10 minut, aby se zbytky potravin
odmotily. Poté obé ¢asti vycistéte obvyklgym zpdsobem.

* Zajistéte, aby se na vyjimatelném kosi a miizce nehromadily
pripecené zbytky potravin. Pred dalsim pouzitim musi byt obé asti
Cisté.

* Vngjsi a vnitni povrch fritézy otfete mékkou houbickou zlehka
navlheenou v teplé vodé. Potom ji otfete Cistou utérkou dosucha.

« Privodni kabel fritézy Cistéte pouze suchym hadrikem, nikdy jej
neomyvejte vodou.

SKLADOVANI{

* Po ukongeni pouzivani a ogisténi uloZte spotebit a jeho prislusenstvi
Cisté, suché misto mimo dosah déti. Uskladnény spotrebit a jeho
prislusenstvi nevystavuijte extrémnim teplotdm, prfimému slune¢nimu
zafeni, nadmeérné vlhkosti a neumistuijte jej do nadmeérné prasného
prostredi.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti 220-240V
Jmenovity kmitocet 50/60 Hz
Jmenovity prikon 1500 W

Objem fritovaciho kose 51

Rozsah teplot. 80-200°C
Trida ochrany (pred Urazem elektrickgm proudem).........coeeeeeceseerrssce |l
Hlucnost 65 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotiebice je 65 dB(A), coz
predstavuje hladinu A akustického vgkonu vzhledem k referenénimu
akustickému vgkonu 1pW.

Vysvétleni technickjch pojmd

[

Stupeii y pred Grazem elektrickgm proudem:
Trida Il - Ochrana pred Urazem elektrickym proudem je
zajisténa dvojitou nebo zesilenou izolaci.

Zmény textu a technickych parametrt vyhrazeny.
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POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI{ S POUZITYM OBALEM
Pouzity obalovy materiadl odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENi
Tento symbol na produktech anebo v privodnich
dokumentech znamen3, Ze pouzité elektrické
a elektronické vyrobky nesmi byt piidadny do bézného
komunalniho odpadu. Ke sprévné likvidaci, obnové
a recyklaci predejte tyto vyrobky na uréend sbérna mista.
Alternativné v néktergch zemich Evropské unie nebo
I jinch eviopskych zemich mdzete vratit své vrobky
mistnimu prodejci pii koupi ekvivalentniho nového
produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné
prirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich negativnich dopadd
na zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné
likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo
nejbliz&iho sbérného mista. Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropskeé unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronickd zafizeni, vyzadejte si
potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Cheete-li tento viyrobek
zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplisobu
likvidace od mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni poZzadavky smérnic
EU, které se na ngj vztahuji.
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