DOMO

A parly al hommel

a2 ool

DO550FR

NL Handleiding Dubbele airfryer

SK  Navod na pouzitie Dvojita teplovzdusna fritéza

www.domo-elektro.be

@ B+< § C€

PRODUCT OF LINEA §



www.domo-elektro.be



A\ W

Lees aandachtig alle instructies.
Bewaar deze handleiding voor latere raadpleging.

Lisez attentivement les instructions.
Gardez le mode d’emploi pour utilisation ultérieure.

Lesen Sie genau die Anweisungen.
Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir spatere Referenz auf.

Read all instructions carefully.
Save this instruction manual for future reference.

Lea detenidamente todas las instrucciones.
Conserve este manual para futura referencia.

Leggere con attenzione le istruzioni.
Conservarle per future consultazioni.

Pred pouzitim si dikladné prectéte tento manual.
Manudl si uschovejte i pro pfipad budouciho nahlédnuti.

Pred pouzitim si dokladne precitajte tento manual.
Manual si uschovajte aj pre pripad budiceho nahliadnutie.
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NL

GARANTIE

Beste klant,

Hartelijk dank voor je vertrouwen in DOMO.
Wij wensen je veel plezier toe met je nieuwe aankoop.

Al onze producten ondergaan een strenge kwaliteitscontrole voor ze bij jou
terechtkomen. Mocht je desondanks toch problemen ondervinden met je toestel, dan
betreuren we dat oprecht en staan we voor je klaar om dit zo snel mogelijk op te lossen.
Aarzel niet om contact op te nemen met onze klantendienst. Onze medewerkers zullen
alles in het werk stellen om je verder te helpen!

e +3214 217191 @info@lineazooo.be

Maandag - Donderdag : 8.30u-12.00u en 13.00u-17.00u
Vrijdag : 8.30u-12.00u en 13.00u-16.30u

Dit toestel heeft een garantietermijn van 2 jaar, gerekend

vanaf de datum van aankoop. Gedurende deze garantietermijn
zal de distributeur de verantwoording op zich nemen voor
gebreken die aanwijsbaar berusten op materiaal-, constructie-
of fabricagefouten. Dergelijke gebreken zullen dan verholpen
worden door herstelling of vervanging van het toestel.

De garantietermijn van 2 jaar zal tijdens de periode van
herstelling opgeschort worden en nadien weer verderlopen
voor de resterende duur van de garantietermijn. De garantie
wordt verleend op basis van het aankoopbewijs waarop de
aankoopdatum duidelijk vermeld staat. Indien je toestel defect is
binnen de garantietermijn van 2 jaar, dan mag je dit samen met
het aankoopbewijs binnenbrengen in de winkel van aankoop of
de procedure volgen van de desbetreffende webshop indien het
om een online aankoop gaat.

De garantie dekt geen schade aan het toestel, accessoires of

onderdelen veroorzaakt door:

« normale slijtage door gebruik;

* het niet naleven van de gebruiksinstructies, onderhouds- en
reinigingsaanwijzingen in de handleiding;

« verkeerde aansluiting, bv. te hoge elektrische spanning;

verkeerd, hardhandig of abnormaal gebruik;

reparaties of manipulaties uitgevoerd door de consument of niet

gemachtigde derden;

« gebruik van onderdelen of accessoires die niet worden
aanbevolen of geleverd door de distributeur.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN =

Wanneer je elektrische toestellen gebruikt, moeten volgende
veiligheidsinstructies in acht genomen worden. Ongevallen of
schade veroorzaakt door het niet volgen van deze regels zijn op
eigen risico. Noch de fabrikant, de importeur, noch de leverancier
kan daar dan verantwoordelijk voor geacht worden.

* Lees deze instructies zorgvuldig door.

« Verwijder voor het eerste gebruik alle verpakkingsmaterialen en
eventuele promotionele stickers. Zorg ervoor dat kinderen niet
met de verpakkingsmaterialen spelen.

« Dit toestel is enkel geschikt om te gebruiken in een
huishoudelijke omgeving en in gelijkaardige omgevingen zoals:
* keukenhoek voor personeel van winkels, kantoren en andere
gelijkaardige professionele omgevingen;

* boerderijen;

* hotel- en motelkamers en andere omgevingen met een
residentieel karakter;

- gastenkamers, of gelijkaardige.

« Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf 16 jaar en
personen met een fysieke of sensoriéle beperking of mensen
met een beperkte mentale capaciteit of gebrek aan ervaring of
kennis, op voorwaarde dat deze personen toezicht krijgen of
instructies hebben gekregen over het gebruik van het toestel
op een veilige manier en dat ze ook de gevaren kennen bij het
gebruik van het toestel.

« Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

» Het onderhoud en de reiniging van het toestel mogen niet door
kinderen gebeuren tenzij ze ouder zijn dan 16 jaar of onder
toezicht staan.

« Houd het toestel en de voedingskabel buiten het bereik van
kinderen jonger dan 16 jaar.

« Alle herstellingen, buiten het gewone onderhoud van het toestel,
moeten uitgevoerd worden door de fabrikant of zijn dienst na
verkoop.
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48 A ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

« Om ongevallen te vermijden, mag dit toestel niet bediend
worden door een externe bediening, zoals een externe timer
of een aparte afstandsbediening, of op een net aangesloten
worden dat regelmatig op- en afgezet wordt.

« Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het toestel niet in
gebruik is, vooraleer onderdelen te monteren of demonteren en
vooraleer het toestel te reinigen. Indien aanwezig, zet eerst alle
knoppen in de ‘uit’-stand en trek vervolgens de stekker bij de
stekker zelf uit het stopcontact. Trek nooit aan de voedingskabel
om de stekker uit het stopcontact te trekken.

« Kijk voor gebruik na of de spanning vermeld op het toestel
overeenkomt met de spanning van het elektriciteitsnet thuis.

* Het toestel moet steeds aangesloten worden op een
stopcontact dat geinstalleerd en geaard is volgens de lokale
installatievoorschriften.

« Laat het snoer niet op een heet oppervlak of over de rand van
een tafel of aanrecht hangen.

« Houd het snoer uit de buurt van scherpe randen en hete
onderdelen of andere warmtebronnen. Dek het toestel niet af.

* Rol de voedingskabel volledig af om oververhitting van de kabel
te voorkomen. Laat de voedingskabel niet onder of rond het
toestel hangen.

« Om gevaar te vermijden, gebruik het toestel nooit wanneer de
voedingskabel of stekker beschadigd is, na een slechte werking
van het toestel of wanneer het toestel beschadigd is. Breng het
toestel dan naar de dienst na verkoop van DOMO Elektro of
het dichtstbijzijnde gekwalificeerde service center voor nazicht,
reparatie of elektrische/mechanische aanpassingen. Probeer het
toestel nooit eigenhandig te repareren.

A\ INSTALLATIE

« Plaats het toestel nooit in de buurt van ontvlambare materialen,
gassen of explosieven.

» Gebruik of bewaar het toestel niet buiten.

« Plaats het toestel altijd op een vlakke, stabiele en droge
ondergrond.
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« Zet dit toestel nooit op of in de buurt van een gasvuur of
elektrisch vuur of op een plaats waar het in contact zou kunnen
komen met een warm toestel.

A GEBRUIK

« Gebruik het toestel enkel voor het doel waarvoor het bestemd is.
 Laat een werkend toestel niet zonder toezicht achter.

 Gebruik dit toestel niet met natte handen.

« Het gebruik van accessoires die niet aanbevolen of verkocht
worden door de fabrikant, kan brand, elektrische schokken
of verwondingen veroorzaken. Gebruik enkel de originele
accessoires die bij het toestel meegeleverd worden.

A REINIGING EN ONDERHOUD

« Dompel het toestel, de voedingskabel of de stekker nooit onder
in water of een andere vloeistof. Dit om elektrische schokken of
brand te voorkomen.

« Als het toestel niet goed onderhouden wordt, kan dit de
levensduur van het toestel drastisch verminderen en een
gevaarlijke situatie veroorzaken.

/A PRODUCTSPECIFIEKE WAARSCHUWINGEN
f VOORZICHTIG: het toestel wordt erg heet tijdens

het gebruik en blijft warm gedurende enige tijd na
gebruik. Houd het elektrisch snoer weg van hete
onderdelen en dek het toestel niet af.

« Zet het toestel op een vlakke, stabiele en hittebestendige
ondergrond.

« Plaats het toestel niet tegen een muur of tegen andere
apparaten. Laat minstens 30 cm ruimte vrij rondom het toestel.

« Zet niets bovenop het toestel.

« Zorg ervoor dat alle ingrediénten goed in het mandje
blijven zitten, zodat ze niet in aanraking komen met de
verwarmingselementen.

« Bedek de ventilatie-openingen niet wanneer het toestel in
werking is.

« Vul de frituurmand nooit met olie.

www.domo-elektro.be 7



-
Z

« Raak de binnenkant van het toestel niet aan wanneer het in
werking is.

« Tijdens de werking van het toestel ontsnapt er hete stoom uit de
ventilatie-openingen. Hou je handen en gezicht op een veilige
afstand. Let ook op voor hete stoom en lucht wanneer je de
frituurmand uit de airfryer neemt.

« Trek meteen de stekker uit het stopcontact wanneer je donkere
rook uit het toestel ziet komen. Wacht tot de rookontwikkeling is
gestopt vooraleer de frituurmand uit het toestel te nemen.

« Laat het toestel minstens 30 minuten afkoelen vooraleer het te
verplaatsen of te reinigen.

« Neem het toestel alleen vast aan de daarvoor bestemde
handgrepen en grijpvlakken, en bescherm je handen tegen
de hitte met handschoenen of iets dergelijks. Laat andere
oppervlakken dan de voorziene grijpvlakken voldoende afkoelen
voordat je deze aanraakt.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES OM LATER TE RAADPLEGEN

Alle beelden en omschrijvingen in deze handleiding zijn louter indicatief
en kunnen enigszins afwijken van het werkelijke toestel.
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—
ONDERDELEN <

Bovenste baklade

Bedieningspaneel met display
Onderste baklade

Bakrooster

Frituurmand

Handvat

Luchtuitlaatopeningen

® N o v~ W=

Luchtinlaatopening

BEDIENINGSPANEEL 1

® |
>
B
AS)
g
®
| 8
(>
[
© B

00T 0
000000 = & ) ()
(¢ SHAKE )
[ 0o
i R < IS 88 >
({ SHAKE 1)
| 1 |
I I I I I I I
2 3 4 5 10 6 11 7 12 13 9 14

Indicatielampjes programma's
Aan/uit-knop

Display bovenste baklade
Display onderste baklade

viA w2
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Knop om beide lades identiek in te stellen
Bedieningsknop bovenste baklade

©® N o

Bedieningsknop onderste baklade

9. Bedieningsknop verlichting onderste lade

10. Verlagen

11. Temperatuur/timerinstelling

12. Menuknop om automatisch programma te kiezen
13. Verhogen

14. Start/pauze-knop

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

« Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele promotionele stickers.

A Opgelet: verwijder de rubbertjes van het bakroostertje niet. Deze zijn deel van het toestel en
houden het roostertje op zijn plaats.

» Maak de frituurmanden en de roostertjes schoon met warm water, afwasmiddel en een niet-
schurende spons.

«  Wrijf de binnen- en buitenkant van het toestel schoon met een zachte, droge doek.
Er mag geen frituurolie of -vet in de frituurmand gedaan worden.

1. Plaats het toestel op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond. Zorg ervoor dat er
minstens 30 cm vrije ruimte is rondom het toestel.

2. Zorg ervoor dat de frituurroosters in de frituurmanden zijn geplaatst. De rooster moet hierbij
gelijkmatig tot op de bodem geduwd worden.

Er mag geen frituurolie of -vet in de frituurmand gedaan worden.

3. Schuif de frituurmanden met rooster leeg in de airfryer. Zorg dat de kleine baklade bovenaan
en de grote baklade onderaan wordt geplaatst.

/\ Gebruik de frituurmand nooit zonder de rooster erin.

4. Steek de stekker in het stopcontact. Een geluidssignaal geeft aan dat het toestel in stand-
bymodus is.

5. Neem de frituurmanden nu uit het toestel. Plaats de ingrediénten in de frituurmand met
rooster. Overlaad de frituurmand niet. De ingrediénten mogen de verwarmingselementen niet
raken. Let hierbij op de MAX-aanduiding in de frituurmand.

Plaats de frituurmanden met het gevulde roostertje terug in het toestel.
Druk op de aan/uitknop om de gewenste instellingen te maken.

8. Druk op de bedieningsknop van de gewenste baklade: [j of[:] indien je slecht één lade of
beide lades met aparte instellingen wil gebruiken.

9. Druk op de bedieningsknop E] om beide lades identiek in te stellen. Wanneer deze knop

geselecteerd werd, gelden alle instellingen die daarna worden gekozen, voor beide baklades.

/\ Wanneer na het kiezen van identieke instellingen, op de bedieningsknop van de bovenste
of onderste lade wordt gedrukt, wordt de identieke instellingsfunctie geannuleerd en
werken de 2 baklades weer onafhankelijk van elkaar.
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10. Druk op de temperatuur/timerinstelling om de gewenste temperatuur en timer in te stellen.
Door achtereenvolgens op deze knop te drukken, wordt de temperatuur of de baktijd in het
display bij de gekozen lade(s) weergegeven.

11. Stel de gewenste temperatuur in met de pijltjesknoppen < en >. Dit gaat van 80 tot 200°C.
Druk vervolgen op de temperatuur/timerinstelling om naar de baktijd te gaan.

12. Stel de gewenste baktijd in met de pijltjesknoppen. Dit gaat van 1 tot 60 minuten.

13. Druk op de start/pauzeknop om te starten. De ingestelde timer en temperatuur verschijnen
afwisselend op de display van de gekozen lade(s).
Je kan het toestel pauzeren als je tijdens gebruik nog ingrediénten wil toevoegen/
verwijderen of als je de temperatuur of timer nog wil aanpassen. Druk op de start/
pauzeknop. Als je nadien het toestel wil laten verder werken, druk je opnieuw op de start/
pauzeknop.

14. Je kan tussendoor de frituurmand even uit het toestel halen om de ingrediénten op te
schudden of om te kijken naar de bakwijze. Het toestel stopt automatisch met werken, op het
display verschijnt "OPEN". Het toestel werkt gewoon weer verder als je de frituurmand terug in
het toestel schuift (tenzij de ingestelde tijd verstreken was).

Wanneer beide baklades in werking zijn, stoppen deze beide met werken wanneer één van
de lades uit het toestel wordt gehaald. Beiden lades zullen verder werken wanneer beide
lades weer op hun plaats geschoven zijn.

15. Na afloop van de baktijd verschijnt "OFF" op het display van de betreffende lade(s). Het
toestel blijft nog even ventileren en schakelt zich vervolgens automatisch uit. Er klinkt 5x een
geluidsignaal om aan te geven dat het toestel uitgeschakeld is. Je kan het toestel ook eerder
uitzetten door op de aan/uit-knop te drukken. Ook dan zal het toestel nog even blijven
ventileren alvorens volledig uit te schakelen.

16. Haal de frituurmand uit het toestel en zet de pan op een hittebestendige houder. Je
kan de bereiding voorzichtig in een kom schudden of uit de frituurmand halen met een
hittebestendige tang die geen krassen maakt op de antiaanbaklaag van de frituurmand.

Wees voorzichtig bij het uitschudden van de baklade. Er kan overtollig vet uit lekken.

BEIDE LADES GELIJKTIJDIG LATEN EINDIGEN [:]

Gebruik deze functie om bereidingen in de twee baklades (met een verschillende bereidingstijd en
temperatuur) gelijktijdig af te ronden. Plaats het voedsel van in het begin in beide lades.

1. Stel voor elke lade de gewenste temperatuur en baktijd in zoals hierboven beschreven.

2. Druk op E] om beide lades gelijktijdig te laten eindigen.

Druk op de start/pauzeknop. De baklade met de langste bereidingstijd start alvast. De display
geeft op de andere lade "Hold" weer. Deze lade start vanzelf op wanneer de timer het punt
bereikt zodat beide lades gelijktijdig zullen eindigen.

4. Na afloop van de baktijd verschijnt "OFF" op het display van beide lades. Het toestel blijft nog
even ventileren en schakelt zich vervolgens automatisch uit. Er klinkt 5x een geluidsignaal om
aan te geven dat het toestel uitgeschakeld is.

HERINNERINGSFUNCTIE OM VOEDSEL OP TE SCHUDDEN

Het toestel is uitgerust met een functie die tijdens het gebruik je eraan herinnert het voedsel in
de frituurmand even op te schudden om een egaal en gelijkmatig bakresultaat te bekomen. Eens
halverwege het bakproces zal het symbool "SHAKE" oplichten op de display om aan te geven dat
je het voedsel in de frituurmand even moet opschudden of omdraaien. Er klinkt dan ook 5x een
geluidssignaal. Als je dit niet doet, zal dit symbool opgelicht blijven.

www.domo-elektro.be 11
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.
prd I\ Het toestel pauzeert niet vanzelf. Enkel wanneer je een frituurmand uit het toestel neemt, zal

het pauzeren. Het toestel werkt gewoon weer verder als je de frituurmand terug in het toestel
schuift (tenzij de ingestelde tijd verstreken was).

OPMERKINGEN

« Je kan tussendoor één van de lades even uit het toestel halen om de ingrediénten op te
schudden of om te kijken naar de bakwijze. Het toestel stopt automatisch met werken en op
beide displays verschijnt "OPEN". Het toestel zal weer gewoon verder werken (als de ingestelde
tijd nog niet verstreken was) als je de frituurmand terug in het toestel schuift. Zolang één van
de lades uit het toestel is gehaald, zal het toestel niet verder werken.

» Perinstelling die je maakt op het toestel klinkt er een geluidssignaal.

« Je kan, terwijl het toestel in werking is, op elk moment de ingestelde temperatuur of tijd
aanpassen.

» Overtollige olie wordt opgevangen in de frituurpan.

« Als je bereiding na afloop van de ingestelde tijd nog niet klaar is, kan je steeds het toestel terug
inschakelen voor enkele minuten.

« Na uitschakeling van het toestel blijft het toestel nog even ventileren om af te koelen. Op
de display verschijnt "End". Vervolgens klinkt 5x een geluidssignaal om aan te geven dat het
toestel nu volledig uitstaat.

» Het toestel hoeft niet voor te verwarmen. Je kan, indien nodig bij diepvriesproducten, een
drietal minuten bij tellen bij de gewenste baktijd.

+ Als je enkel iets wil opwarmen in het toestel kan je het instellen op 150 °C, gedurende 10
minuten.

AUTOMATISCHE PROGRAMMA'’S
Het toestel beschikt over 10 automatisch ingestelde programma'’s.

Om deze in te stellen, kies je eerst de gewenste lade door op [j of[] te drukken (of op [I]

00
voor beide lades tegelijkertijd) en vervolgens druk je op de menu-knop OO tot je het gewenste
programma geselecteerd hebt (het indicatielampje van het geselecteerde programma gaat
knipperen). Indien gewenst kan je in het gekozen programma de temperatuur of timer nog wat
aanpassen met de temperatuur/timerinstelling. Om het geselecteerde programma in te schakelen,
druk je op de start/pauzeknop.
Na afloop van de baktijd verschijnt "OFF" op het display van de betreffende lade(s). Het toestel blijft
nog even ventileren en schakelt zich vervolgens automatisch uit. Er klinkt 5x een geluidsignaal om
aan te geven dat het toestel uitgeschakeld is.

W o @ L DO @ A & P

frieten cake groenten | kippen- | scampi steak party pizza kip vis
bouten snack
18 min. | 50 min. | 12min. | 20 min. 15 min. | 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. | 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

Deze programma'’s zijn slechts een indicatie. Het resultaat is afhankelijk van de grootte, vorm en
hoeveelheid van de etenswaren.

12 www.domo-elektro.be



BELANGRIJKE BAKTIPS

Het is aangeraden om frieten elke 5 minuten op te schudden, zodat ze gelijkmatig gebakken
worden. Dit geldt ook voor andere, kleinere snacks die in de pan over mekaar komen te liggen.

Je kan een eetlepel olie toevoegen voor een knapperiger resultaat, bv. olijfolie, zonnebloemolie
of arachideolie. Vermeng deze olie dan goed met de ongebakken frieten, vooraleer de frieten
in het mandje te doen. Andere ingrediénten kan je bv. met een kwastje instrijken of insprayen
met wat olie. Gebruik ook zeker niet te veel olie. Dan worden de frieten net minder krokant en
vettig.

Laat verse, ongebakken frieten eerst 30 minuten in water weken vooraleer ze te bakken, zodat
het zetmeel van de aardappelen is weggespoeld. Dep ze hierna goed droog.

Bereid geen overdreven vette ingrediénten in deze airfryer.

Wanneer je vette ingrediénten bereidt, kan er witte rook uit het toestel komen. Dit heeft echter
geen effect op de werking van het toestel of het eindresultaat. Ook als het toestel niet goed is
schoongemaakt, of als er olie in de frituurpan is achtergebleven, kan er witte rook ontstaan bij
een volgende frituurbeurt.

Snacks die in de oven gemaakt kunnen worden, kunnen ook in deze airfryer bereid worden.
Kleinere hoeveelheden ingrediénten worden gelijkmatiger gebakken dan grote hoeveelheden.
Dunnere frieten geven ook een knapperiger resultaat dan dikkere frieten.

Plaats een bakvorm of ovenschaal op het roostertje wanneer je een cake of quiche wilt bakken,
of bij fragiele of gevulde ingrediénten.

Je kan deze airfryer ook gebruiken om ingrediénten weer op te warmen. Zet de airfryer dan op
150°C, gedurende 10 minuten.

Ingrediénten die even lang op dezelfde temperatuur gebakken moeten worden, kan je gerust
gelijktijdig in het mandje plaatsen en bakken.

Diepvriesproducten hoeven niet op voorhand ontdooid te worden.

Je kan bakpapier of aluminiumfolie of -bakjes gebruiken op het roostertje van deze airfryer,
maar wees hierbij wel heel voorzichtig. Let op dat je niet het hele roostertje bedekt. De lucht
moet altijd nog goed door het toestel, door het roostertje en de ingrediénten kunnen stromen.
Er moet ook altijd genoeg voedsel op het bakpapier of de aluminiumfolie geplaatst worden,
zodat het papier of de folie zeker op zijn plaats gehouden wordt. Anders kan dit door de sterke
luchtstroom naar het verwarmingselement worden gezogen en gaan branden. Zorg ervoor dat
je bakpapier of aluminiumfolie altijd wat groter is dan het voedsel zelf. Zorg er wel voor dat het
niet buiten de rooster komt.

Ovensnacks geven altijd het beste, meest krokante resultaat. Maar ook diepvriessnacks voor in
de gewone friteuse kunnen in deze airfryer bereid worden.

BAKTIJDEN EN -TEMPERATUREN
Onderstaande tabel bevat een aantal richtlijnen voor het klaarmaken van verschillende gerechten.

/\ pit zijn enkel richtlijnen. De tijden zijn altijd ook afhankelijk van de hoeveelheid en de dikte van

het voedsel. Hou ook altijd rekening met de hierboven vermelde baktips.

Frieten, vers eerst 18 min. | 140°C

dan 12 min. 180°C

Frieten, diepvries 12-20 min. 200°C
Aardappelwedges 18-22 min. 180°C
Kroketten 15 min. 185°C
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Kaaskroketten, diepvries 12 min. 180°C
Kippennuggets, bitterballen, vissticks en andere snacks 6-10 min. 200°C
Kipfilet 15 min. 200°C
Kippenschnitzel, diepvries 12 min. 180°C
Steak 8-12 min. 180°C
Vis 10-15 min. 180°C
Champignons 3-4 min. 180°C
Loempia’s 8-13 min. 200°C
Drumsticks (kippenboutjes) 15-20 min. 180°C
Gehaktballen 6 min. 180°C
Hamburger 6-10 min. 180°C
Saté 10 min. 190°C
Scampi 6 min. 180°C
Ei, hardgekookt 12 min. 160°C
Ei, zachtgekookt 6-7 min. 160°C
Groenten 15 min. 200°C
Groentefriet - harde groenten 10-13 min. 200°C
Groentefriet - zachte groenten 7 min. 200°C
Appeltjes 7 min. 180°C
Banaan 7 min. 200°C
Bladerdeeghapjes 10 min. 180°C
Afbakbroodjes 7 min. 200°C
Cake 20 min. 165°C
Muffins 15-20 min. 160°C

REINIGING EN ONDERHOUD

* Maak het toestel na elk gebruik schoon.

» Zorg ervoor dat het toestel uit staat. Indien dit niet het geval is, zet het uit met de aan-uitknop
en trek de stekker uit het stopcontact.

« Laat het toestel minstens 30 minuten afkoelen vooraleer het te verplaatsen of schoon te maken.
»  Wrijf de buitenkant van het toestel schoon met een vochtige doek.

* Maak de frituurmanden en roosters schoon met warm water, wat afwasmiddel en een niet-
schurende spons. Deze kunnen ook in de vaatwasmachine gereinigd worden.

* Maak de binnenkant van het toestel schoon met warm water en een zachte spons.
« Maak het verwarmingselement schoon met een borsteltje om voedselresten te verwijderen.

» Droog alles grondig af.

A Dompel het toestel, de voedingskabel of de stekker nooit onder in water of een andere
vloeistof.

/\ Gebruik nooit agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.

14 www.domo-elektro.be



PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

PROBLEMEN

OPLOSSINGEN

Het toestel werkt niet.

Controleer of het toestel op een werkend
stopcontact is aangesloten.

Controleer of beide baklades volledig in
het toestel zijn geplaatst. Pas dan zal het
toestel werken.

Stel de gewenste timer of temperatuur in
en druk op de start/pauzeknop.

De ingrediénten in de frituurmand zijn niet
gaar.

Plaats minder ingrediénten in de
frituurmand. Kleinere porties zorgen voor
een gelijkmatiger bakresultaat.

Verhoog de timer of temperatuur.

De ingrediénten in de frituurmand zijn niet
egaal en gelijkmatig gebakken.

Het is aangeraden regelmatig het voedsel
in de frituurmand even op te schudden of
het voedsel om te draaien.

Het voedsel is niet krokant gebakken.

Gebruik enkel bereidingen geschikt voor
oven of heteluchtfriteuse.

Smeer de ingrediénten in met wat olie voor
een knapperiger bakresultaat.

Verhoog eventueel de temperatuur.

Er komt rook uit het toestel tijdens de werking.

Je gebruikt ingrediénten met te veel
olie of vet. Gebruik enkel ingrediénten
of bereidingen geschikt voor oven of
heteluchtfriteuse.

Je gebruikt te veel olie in je bereiding.
Gebruik de volgende keer wat minder.

Het toestel is niet goed schoongemaakt
en/of er is te veel olie in de frituurmand
achtergebleven. Maak het toestel en de

frituurmand na elk gebruik goed schoon.

SPECIFICATIES

Model DO550FR

Voltage 220-240 V~ 50/60 Hz
Vermogen 2500 W
Energieverbruik in standby-modus na 10 minuten 05W

www.domo-elektro.be 15
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Dit symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet
als huishoudafval mag worden behandeld. Het moet naar een plaats worden
gebracht waar elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycleerd. Als je
ervoor zorgt dat dit product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkom

je mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen
voordoen in geval van verkeerde afvalbehandeling. Voor meer details in verband
met het recycleren van dit product, neem je best contact op met de gemeentelijke
instanties, het bedrijf of de dienst belast met de verwijdering van huishoudafval of
de winkel waar je het product hebt gekocht.

Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar. Behandel de verpakking milieubewust.

Dit toestel is conform alle Europese vereisten inzake veiligheid, gezondheid en
bescherming van het leefmilieu.

De EU-declaratie van dit toestel kan steeds opgevraagd worden bij
info@linea2000.be

16
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GARANTIE

Cheére cliente, cher client,

Merci de faire confiance a DOMO.
Nous espérons que vous apprécierez votre nouvel achat.

Tous nos produits sont soumis a un contréle de qualité strict avant de vous étre livrés.
Si vous rencontrez néanmoins des problémes avec votre appareil, nous le regrettons
sincérement et nous nous engageons a les résoudre dans les plus brefs délais. N'hésitez
pas a contacter notre service clientéle. Nos collaborateurs feront tout pour vous aider !

e +3214 217191 @ info@linea2000.be

Du lundi au jeudi: 8h30-12het13h-17 h
Vendredi:8h30-12het13 h-16 h 30

Cet appareil bénéficie d'une garantie de 2 ans a compter de la
date d'achat. Pendant la durée de la garantie, le distributeur est
responsable des dommages manifestement dus a un défaut

de construction, de fabrication ou de matériau. De tels défauts
donneront lieu a la réparation ou au remplacement de I'appareil.
Le délai de garantie de 2 ans sera suspendu pendant la durée de
la réparation puis recommencera a courir pour la période restante
de la garantie. La garantie est accordée sur base de la preuve
d'achat, sur laquelle la date d'achat doit étre clairement stipulée.
Si votre appareil tombe en panne pendant la période de garantie
de 2 ans, vous pouvez le ramener au magasin qui vous |'a vendu,
accompagné de la preuve d'achat ou, s'agissant d'un achat en
ligne, suivre la procédure prévue par la boutique en ligne.

La garantie ne couvre pas les dommages causés a |'appareil, aux
accessoires ou aux pieces détachées par :

« ['usure normale due a I'utilisation ;

* le non-respect des instructions d’utilisation, d’entretien et de
nettoyage telles que figurant dans le manuel d'utilisation ;

« un raccordement incorrect, par exemple en cas de surtension
électrique ;
« une utilisation impropre, brutale ou abusive ;

« des réparations ou des manipulations effectuées par le
consommateur ou par des tiers non autorisés ;

« l'utilisation de pieces ou d'accessoires qui ne sont pas
recommandés ou fournis par le distributeur.
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CONSIGNES DE SECURITE

Les consignes de sécurité suivantes doivent étre respectées

lors de I'utilisation de tout appareil électrique. Les accidents ou
dommages causés par le non-respect de ces consignes sont a vos
propres risques. Ni le fabricant, ni I'importateur, ni le fournisseur
ne peuvent, dans ce cas, en étre tenus pour responsables.

« Lisez ces consignes tres attentivement.

« Avant la premiere utilisation, enlevez tous les elements
d'emballage et les éventuels autocollants promotionnels.
Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec les matériaux
d'emballage.

« Cet appareil ne peut étre utilisé que dans un environnement
domestique et dans des environnements similaires, tels que :

« coin-cuisine du personnel dans les commerces, les bureaux
et autres environnements professionnels comparables ;

» fermes ;

» chambres d'hotel ou de motel et autres environnements a
caractere résidentiel ;

« chambres d'h6tes ou comparables.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 16
ans ou plus et par des personnes présentant un handicap
physique ou sensoriel, une capacité mentale limitée ou un
manque d'expérience ou de connaissances, a condition que ces
personnes soient sous surveillance ou qu’elles aient recu des
instructions sur la maniere d'utiliser I'appareil en toute sécurité
et qu'elles connaissent les dangers liés a son utilisation.

« Les enfants ne peuvent pas jouer avec cet appareil.

« L'entretien et le nettoyage de I'appareil ne peuvent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 16 ans
ou sous la surveillance d'un adulte.

* Gardez |'appareil et le cordon électrique hors de portée des
enfants.

« Toutes les réparations, en dehors de I'entretien ordinaire de
I'appareil, doivent étre réalisées par le fabricant ou son service
aprés-vente.
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A AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES

« Pour éviter tout accident, cet appareil ne peut pas étre actionné
via une commande externe comme un minuteur extérieur ou
une commande a distance séparée, ni étre raccordé a un réseau
régulierement mis sous tension ou hors tension.

« Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé ainsi qu'avant
d'installer ou d’enlever des pieces et avant de nettoyer I'appareil.
Si c'est le cas, mettez d'abord tous les boutons en position
« off », puis débranchez la fiche de la prise en la saisissant
directement. Ne tirez jamais sur le cordon pour retirer la fiche de
la prise.

« Vérifiez avant usage si la tension indiquée sur l'appareil
correspond a la tension du réseau électrique de votre domicile.

« L'appareil doit toujours étre branché dans une prise de courant
placée et mise a la terre conformément aux regles d'installation
locales.

* Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre sur une surface
chaude, ni sur le rebord d'une table ou d'un plan de travail.

« Tenez le cordon électrique a distance de parties chaudes et ne
couvrez pas l'appareil.

« Déroulez completement le cordon d'alimentation. Ne laissez pas
le cordon d'alimentation se coincer sous l'appareil ou pendre
autour de celui-ci.

« Pour éviter tout danger, n'utilisez jamais |'appareil si le cable
d'alimentation ou la fiche sont endommagés, en cas de
dysfonctionnement de |'appareil ou s'il est endommagé. Portez
dans ce cas l'appareil au service aprés-vente de DOMO ou
au centre de services qualifié le plus proche, pour controle,
réparation ou modifications électriques/mécaniques. Ne tentez
jamais de réparer cet appareil vous-méme.

A\ INSTALLATION

* Gardez l'appareil éloigné des matériaux inflammables, gaz ou
explosifs.

« N'utilisez pas 'appareil a I'extérieur.
« Utilisez toujours I'appareil sur une surface solide, séche et plane.
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« Ne placez jamais cet appareil sur ou a proximité d'un feu au gaz
ou d'un feu électrique ou il pourrait entrer en contact avec un
appareil chaud.

A UTILISATION

« N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est destiné.
* Ne laissez jamais un appareil en service sans surveillance.
« N'utilisez pas I'appareil si vous avez les mains mouillées.

« L'utilisation d'accessoires non préconisés par le fabricant peut
provoquer un incendie, une électrocution ou des blessures.
N'utilisez que les accessoires livrés avec |'appareil.

A\ NETTOYAGE ET ENTRETIEN

« N'immergez jamais I'appareil, le cordon d'alimentation ou la
fiche dans I'eau ou tout autre liquide. Ceci afin d'éviter des chocs
électriques ou un incendie.

« Si l'appareil n'est pas correctement entretenu, sa durée de vie
peut en étre fortement diminuée et une situation de danger en
résulter.

A AVERTISSEMENTS SPECIFIQUES AU PRODUIT
ATTENTION : I'appareil chauffe fortement
pendant |'utilisation et reste chaud un certain
temps apres utilisation. Tenez le cordon électrique

a distance de parties chaudes et ne couvrez pas
I'appareil.

« Posez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante.

 Ne placez pas 'appareil contre un mur ou contre d'autres
appareils. Laissez un espace d'au moins 30 cm autour de
I'appareil.

 Ne déposez rien sur 'appareil.

« Assurez-vous que tous les aliments restent bien dans le panier,
de telle fagon qu'ils n'entrent pas en contact avec les résistances
chauffantes.

 Ne couvrez pas les orifices de ventilation lorsque I'appareil est
en fonctionnement.

« Ne remplissez jamais la cuve d'huile.
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« Ne touchez pas l'intérieur de 'appareil lorsque celui-ci est en
fonctionnement.

« Pendant le fonctionnement de |'appareil, les orifices de
ventilation laissent échapper de la vapeur brilante. Gardez
vos mains et votre visage a une distance de sécurité. Faites
également attention a la vapeur brllante et a I'air chaud lorsque
vous retirez la cuve de l'airfryer.

« Débranchez immédiatement la fiche de la prise de courant si
vous voyez de la fumée noire s'échapper de |'appareil. Attendez
que la fumée se dissipe avant de retirer la cuve de 'appareil.

* Laissez |'appareil refroidir au moins 30 minutes avant de le
deéplacer ou de le nettoyer.

« Touchez uniquement I'équipement au niveau des poignées et
surfaces de préhension prévues a cet effet. Protégez-vous contre
la chaleur a l'aide de gants ou autres. Laissez bien refroidir les
surfaces autres que les surfaces de préhension avant de les
toucher.

CONSERVEZ CES CONSIGNES POUR POUVOIR
LES CONSULTER ULTERIEUREMENT

Toutes les images et les descriptions contenues dans ce manuel sont purement indicatives
et peuvent différer légerement de l'appareil effectif
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PARTIES

Compartiment de cuisson supérieur
Panneau de commande avec affichage
Compartiment de cuisson inférieur
Grille de cuisson

Panier a friture

Poignée

Sorties d'air

Entrée d'air

PANNEAU DE COMMANDE 1
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2 3 4 5 10 6 11 7 12 8 13 14
1. Témoins des programmes
2. Touche marche/arrét
3. Affichage du compartiment de cuisson supérieur
4. Affichage du compartiment de cuisson inférieur
5. Touche pour terminer la cuisson dans deux compartiments simultanément
22 www.domo-elektro.be



Touche permettant de régler les deux compartiments de maniére identique
Touche de commande du compartiment de cuisson supérieur

©® N o

Touche de commande du compartiment de cuisson inférieur
9. Touche de commande d’éclairage du compartiment inférieur
10. Abaisser

11. Réglage de la température et de la minuterie

12. Touche Menu pour sélectionner le programme automatique
13. Augmenter

14. Touche marche/pause

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Enlevez tous les éléments d'emballage et les éventuels autocollants promotionnels.

/\ Attention : ne pas retirer les caoutchoucs de la grille de friteuse. Ils font partie de I'appareil et
maintiennent la grille en place.

+ Nettoyez les cuves et les grilles avec de I'eau chaude, un peu de détergent et une éponge non
abrasive. Ces éléments peuvent également étre lavés au lave-vaisselle.

« Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil a I'aide d'un chiffon doux.
A N'utilisez jamais d'huile ou de graisse de friture dans les cuves de friture.

UTILISATION

1. Placez I'appareil sur une surface plane, stable et résistante. Assurez-vous de laisser un espace
d'au moins 30 cm autour de l'appareil.

2. Assurez-vous que les grilles ont été placées dans les paniers. Placez la grille a I'horizontale sur
le fond.

Ne versez pas d'huile ou de graisse dans la cuve.

3. Glissez les paniers avec leur grille vide dans l'airfryer. Veillez a ce que le petit compartiment de
cuisson soit placé en haut et le grand compartiment en bas.
A N'utilisez jamais la cuve sans la grille a I'intérieur.

4. Branchez la fiche dans une prise murale. Un signal acoustique indique que I'appareil est en
mode veille.

5. Retirez les cuves de friture de I'appareil. Placez les ingrédients dans la cuve de friture avec la
petite grille. Ne mettez pas trop d'ingrédients dans I'appareil de sorte que les ingrédients ne
puissent pas toucher les éléments chauffants. Veillez a ce qu'il y ait une distance minimale de 2
cm entre les ingrédients et les éléments chauffants.

Remettez les cuves de friture avec les grilles remplies dans I'appareil.
Appuyez sur le bouton marche/arrét pour confirmer les réglages souhaités.

8. Appuyez sur la touche de commande du compartiment de cuisson souhaité : D ou G si vous
souhaitez utiliser un seul ou les deux compartiments avec des réglages différents.

9. Appuyez sur la touche de commande B pour régler les deux compartiments de maniere

identique. Une fois cette touche sélectionnée, tous les réglages choisis par la suite s'appliquent
aux deux compartiments de cuisson.
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A Si, apres avoir choisi des réglages identiques, vous enfoncez la touche de commande du
compartiment supérieur ou inférieur, la fonction de réglage identique est annulée et les 2
compartiments de cuisson fonctionnent a nouveau indépendamment I'un de l'autre.

10. Appuyez sur la touche de réglage de la température et de la minuterie pour régler la
température et la durée souhaitées. En appuyant successivement sur cette touche, la
température ou le temps de cuisson s'affichent pour le compartiment sélectionné.

11. Réglez la température souhaitée a I'aide des touches fléchées < et >. Cette température est
comprise entre 80 et 200 °C. Appuyez ensuite sur le réglage de la température/de la minuterie
pour passer au temps de cuisson.

12. Réglez le temps de cuisson souhaité a I'aide des touches fléchées. La durée est comprise entre
1 et 60 minutes.

13. Appuyez sur le bouton démarrer/pause pour allumer I'appareil. La minuterie et la température
réglées apparaissent alternativement sur I'affichage du ou des compartiments sélectionnés.
Vous pouvez mettre I'appareil en pause si vous souhaitez encore ajouter/supprimer des
ingrédients en cours d'utilisation ou si vous souhaitez modifier le réglage de la température
ou de la minuterie. Appuyez sur le bouton de démarrage/pause. Si vous souhaitez que
|'appareil continue son programme, appuyez a nouveau sur la touche marche/pause.

14. Pendant ce temps, vous pouvez sortir l'airfryer de I'appareil pour secouer les ingrédients
ou vérifier la cuisson. L'appareil s'arréte automatiquement, le message « OPEN » s'affiche.
L'appareil reprend simplement son cycle lorsque vous remettez le panier a friture en place (sauf
si le temps programmé s'est écoulé).
Si les deux compartiments de cuisson fonctionnent, ils s'arrétent tous les deux lorsque vous
retirez un des compartiments de I'appareil. Les deux compartiments reprendront leur cycle
lorsqu'ils seront remis en place.

15. Une fois le temps de cuisson écoulé, « OFF » apparait sur I'affichage du/des compartiment(s)
correspondant(s). L'appareil continue de ventiler pendant quelques instants puis s'éteint
automatiquement. Un bip sonore retentit 5 fois pour indiquer que I'appareil est éteint. Vous
pouvez également I'éteindre plus tot en appuyant sur la touche marche/arrét. Ici aussi,
|'appareil continuera de ventiler pendant quelques instants avant de s'arréter complétement.

16. Retirez la cuve de friture de I'appareil et placez-la sur un support résistant a la chaleur. Vous
pouvez verser délicatement la préparation dans un plat ou la retirer du panier a friture a I'aide
d'une pince résistante a la chaleur qui ne rayera pas le revétement antiadhésif du panier a
friture.

A Faites attention lorsque vous secouez le plateau. L'excédent de graisse pourrait s'en
écouler.

TERMINER LES DEUX COMPARTIMENTS SIMULTANEMENT [:]

Cette fonction permet de terminer simultanément des préparations dans les deux compartiments
de cuisson (avec un temps de cuisson et une température différents). Placez les aliments dés le
début dans les deux compartiments.

1. Pour chaque compartiment, réglez la température et le temps de cuisson souhaités comme
indiqué ci-dessus.

2. Appuyez sur la touche D pour que les deux compartiments terminent leur cycle en méme
temps.

3. Appuyez sur la touche marche/pause. Le compartiment de cuisson pour lequel le temps
de cuisson est le plus long démarre immédiatement. L'affichage affiche « Hold » sur 'autre
compartiment. Ce compartiment démarre automatiquement lorsque la minuterie atteint le
point ou les deux compartiments termineront simultanément leur cycle.
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4. Une fois le temps de cuisson écoulé, « OFF » apparait sur I'affichage des deux compartiments.
Une fois I'opération terminée, I'appareil ventile pendant un certain temps, émet un signal
sonore 5 fois et s'éteint automatiquement.

FONCTION DE RAPPEL DE SECOUER LES ALIMENTS

L'appareil est équipé d'une fonction qui, pendant I'utilisation, vous rappelle de secouer brievement
les aliments dans la cuve de friture afin d'obtenir un résultat de cuisson uniforme. Au milieu du
processus de cuisson, le symbole « SHAKE » s'allume sur I'écran pour indiquer que vous devez
brievement secouer ou retourner les aliments dans la cuve de friture. Un signal sonore est
également émis 5 fois. Si vous ne le faites pas, ce symbole restera en surbrillance.

A L'appareil ne se met pas en pause automatiquement. Il ne se met en pause que si vous retirez
la cuve de friture de I'appareil pendant un certain temps. L'appareil se remet en marche (si le
temps réglé n'est pas encore écoulé) lorsque vous remettez la cuve de friture dans I'appareil.

REMARQUES

« Entre-temps, vous pouvez retirer brievement I'un des compartiments de I'appareil pour secouer
les ingrédients ou vérifier la méthode de cuisson. L'appareil s'arréte automatiquement et le
message « OPEN » apparait sur les deux affichages. L'appareil reprend son fonctionnement
normal (si le temps programmeé n’est pas encore écoulé) lorsque vous remettez le panier a
friture en place. L'appareil ne peut pas continuer a fonctionner tant que |'un des compartiments
en est sorti.

« Un signal acoustique retentit a chaque fois que vous faites un réglage sur l'appareil.

» Pendant que 'appareil fonctionne, vous pouvez modifier a tout moment la température ou la
durée paramétrées.

» L'huile excédentaire est récupérée dans la cuve de friture.

« Sivotre préparation n'est pas préte une fois la durée paramétrée écoulée, vous pouvez
remettre I'appareil en marche pendant quelques minutes.

» Une fois I'appareil éteint, il continue de fonctionner un petit temps pour refroidir. « End »
s'affiche a I'écran. Un signal sonore retentit ensuite pour indiquer qu'il est totalement éteint.

» Il n'est pas nécessaire de préchauffer I'appareil. Si nécessaire pour les produits surgelés, vous
pouvez ajouter trois minutes au temps de cuisson.

» Sivous voulez juste réchauffer quelque chose dans I'appareil, réglez-le a 150 °C pendant 10
minutes.

PROGRAMMES AUTOMATIQUES
L'appareil possede 10 programmes réglés automatiquement.

Pour les paramétrer, sélectionnez d'abord le compartiment souhaité en appuyant sur E] ou E]

00
(ou sur E] pour les deux compartiments ensemble), puis appuyez sur la touche de menu OO

jusqu'a ce que vous ayez sélectionné le programme souhaité (le témoin lumineux du programme
sélectionné clignote). Si vous le souhaitez, vous pouvez ajuster quelque peu la température ou la
minuterie dans le programme sélectionné a l'aide du réglage de la température/de la minuterie.
Pour activer ce programme, appuyez ensuite sur le bouton démarrer/pause.

Une fois le temps de cuisson écoulé, « OFF » apparait sur I'affichage du/des compartiment(s)
correspondant(s). L'appareil continue de ventiler pendant quelques instants puis s'éteint
automatiquement. Un bip sonore retentit 5 fois pour indiquer que I'appareil est éteint.
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frites patisserie | légumes | cuisses scampi steak party pizza poulet poisson
de poulet snack
18 min. 50 min. 12 min. 20 min. 15 min. 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

Ces programmes ne constituent qu’une indication. Le résultat dépend de la grandeur, de la forme
et de la quantité des aliments.

CONSEILS DE CUISSON IMPORTANTS

Il est recommandé de secouer les frites toutes les 5 minutes pour qu'elles cuisent
uniformément. Cette recommandation s'applique également aux snacks plus petits qui collent
entre eux dans la grille.

Pour obtenir des aliments plus croustillants, vous pouvez ajouter une cuillére a soupe d'huile
comme de I'huile d'olive, de I'huile de tournesol ou de I'huile d'arachide. Mélangez bien I'huile
avec les frites crues avant de placer les frites dans la grille. Vous pouvez badigeonner les autres
aliments d'un peu d'huile ou utiliser de I'huile en aérosol, par exemple. N'utilisez jamais trop
d'huile, sinon les frites deviendront grasses et moins croustillantes.

Avant de les cuire, laissez d'abord tremper les frites crues et fraiches dans I'eau pendant 30
minutes pour éliminer I'amidon des pommes de terre. Séchez-les ensuite soigneusement en
tamponnant.

Ne cuisez pas d'aliments trop gras dans l'airfryer.

Lorsque vous cuisez des aliments gras, de la fumée blanche peut s'échapper de I'appareil. Cela
n'a cependant aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil ou sur le résultat final. De la
fumée blanche peut également apparaitre si I'appareil n'a pas été nettoyé correctement ou s'il
reste de I'huile dans la cuve suite a la derniere utilisation.

Les snacks qui peuvent se préparer au four peuvent également étre cuits dans l'airfryer.
Les plus petites quantités cuisent de facon plus uniforme que les grandes quantités.
Les frites plus fines donnent également un résultat plus croustillant que les frites plus grosses.

Placez un moule de cuisson ou un plat a four dans le panier lorsque vous voulez faire cuire un
cake, une quiche ou des aliments fragiles ou farcis.

Vous pouvez également utiliser I'airfryer pour réchauffer des aliments. Réglez I'airfryer sur 150
°C et 10 minutes.

Vous pouvez mettre dans la grille tous les aliments qui se cuisent a la méme température
pendant le méme nombre de minutes et les faire cuire tous ensemble.

Il n"est pas nécessaire de décongeler les produits surgelés a I'avance.

Vous pouvez utiliser du papier cuisson, du papier aluminium ou des barquettes en aluminium
dans la grille de I'airfryer, mais soyez trés prudent. Faites attention de ne pas couvrir tout la
grille. L'air doit toujours pouvoir circuler correctement dans I'appareil, la grille et les aliments.

Il doit toujours y avoir suffisamment d‘aliments sur le papier cuisson ou le papier aluminium
afin qu'il reste bien en place. Dans le cas contraire, le papier peut étre aspiré dans la résistance
chauffante par le flux d'air puissant et prendre feu. Assurez-vous toujours que le papier cuisson
ou le papier aluminium est un peu plus grand que les aliments. Assurez-vous que les aliments
ne sortent pas de la grille.

26
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« Les snacks a cuire au four sont les meilleurs et donnent toujours le résultat le plus croustillant.
Toutefois, les snacks surgelés qui se cuisent dans une friteuse traditionnelle peuvent également
étre préparés dans cet airfryer.

TEMPS ET TEMPERATURES DE CUISSON
Le tableau ci-dessous contient quelques indications relatives a la préparation de différents plats.
I\ Ce ne sont que des indications. Le temps de cuisson dépend toujours de la quantité et

de I'épaisseur des aliments. Tenez également toujours compte des conseils de cuisson
susmentionnés.

Frites (fraiches) premiére cuisson : 18 min. | 140°C

deuxiéme cuisson : 12 min. | 180°C
Frites (surgelées) 12-20 min. 200°C
Quartiers de pommes de terre 18-22 min. 180°C
Croquettes 15 min. 185°C
Croquettes de fromage (surgelées) 12 min. 180°C
Nuggets de poulet, Fish sticks et autres snacks 6-10 min. 200°C
Filet de poulet 15 min. 200°C
Escalopes de poulet panées (surgelées) 12 min. 180°C
Steak 8-12 min. 180°C
Poisson 10-15 min. 180°C
Champignons 3-4 min. 180°C
Loempias 8-13 min. 200°C
Pilons 15-20 min. 180°C
Boulettes 6 min. 180°C
Hamburger 6-10 min. 180°C
Saté 10 min. 190°C
Scampi 6 min. 180°C
Oeuf cuit dur 12 min. 160°C
Oeuf a la coque 6-7 min. 160°C
Légumes 15 min. 200°C
Frites de légumes (légumes durs) 10-13 min. 200°C
Frites de légumes (Iégumes mous) 7 min. 200°C
Pommes 7 min. 180°C
Banane 7 min. 200°C
Amuse-bouche feuilletés 10 min. 180°C
Petits pains précuits 7 min. 200°C
Cake (gateau) 20 min. 165°C
Muffins 15-20 min. 160°C
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

« Débranchez l'appareil.

+ Laissez I'appareil refroidir au moins 30 minutes avant de le déplacer ou de le nettoyer.

« Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

« Nettoyez les cuves et grilles avec de I'eau chaude, un peu de détergent et une éponge non
abrasive. La cuve et la grille peuvent aussi étre nettoyées au lave-vaisselle.

« Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge douce.

» Nettoyez la résistance chauffante avec une brossette afin d'éliminer les résidus de nourriture.

« Veillez a bien sécher tous les éléments.

A N'immergez jamais |'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre

liquide.

A N'utilisez jamais de détergents abrasifs ou agressifs.

PROBLEMES ET SOLUTIONS

PROBLEMES

SOLUTIONS

L'appareil ne fonctionne pas.

« Assurez-vous que |'appareil est branché sur
une prise de courant qui fonctionne.

» Assurez-vous que les deux compartiments
de cuisson sont completement insérés
dans I'appareil. L'appareil ne fonctionnera
pas si ce n'est pas le cas.

« Réglez la minuterie ou la température
selon vos souhaits et appuyez sur la touche
marche/pause.

Les ingrédients dans la cuve de friture ne sont
pas cuits.

» Placez moins d'ingrédients dans la cuve
de friture. Des portions plus petites
garantissent une cuisson plus homogene.

+ Augmentez la minuterie ou la température.

Les ingrédients dans la cuve de friture ne sont
pas cuits de maniere uniforme.

« |l est recommandé de secouer
régulierement les aliments dans la cuve de
friture ou de les retourner.

Les aliments ne sont pas cuits de fagon a étre
croquants.

« N'utilisez que des préparations adaptées a
la cuisson au four ou a l'aide d'un airfryer.

» Enduisez les ingrédients d'huile pour une
cuisson plus croustillante.

« Augmentez la température.
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PROBLEMES SOLUTIONS

L'appareil dégage de la fumée lors de son « \Vous utilisez des ingrédients contenant
fonctionnement. trop d'huile ou de graisse. N'utilisez que
des ingrédients ou des préparations
adaptées a la cuisson au four ou a l'aide
d'un airfryer.

» Vous utilisez trop d'huile dans la
préparation. Utilisez-en moins la fois
suivante.

« L'appareil n'a pas été bien nettoyé et/ou
il reste trop d'huile dans la cuve. Nettoyez
bien I'appareil et la cuve aprés chaque

utilisation.
CARACTERISTIQUES
Modele DO550FR
Tension 220-240V~ 50/60Hz
Puissance 2500 W
Consommation d'énergie en mode veille apres 10 minutes 05WwW

DIRECTIVES

B

A
m |

suivante : info@linea2000.be

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre
traité comme déchet ménager. Il doit plutét étre remis au point de ramassage
concerné, se chargeant du recyclage du matériel électrique et électronique.

En vous assurant que ce produit est éliminé correctement, vous favorisez la
prévention des conséquences négatives pour I'environnement et la santé
humaine qui, sinon, seraient le résultat d’'un traitement inapproprié des déchets
de ce produit. Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit,

veuillez prendre contact avec le bureau municipal de votre région, votre service
d'élimination des déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

L'emballage est recyclable. Traitez 'emballage écologiquement.

Cet appareil est conforme a toutes les exigences européennes en matiére de
sécurité, de santé et de protection de I'environnement.

La déclaration UE de cet appareil peut étre demandée a tout moment a |'adresse

www.domo-elektro.be



GARANTIE

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

herzlichen Dank fiir Ihr Vertrauen in DOMO. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Anschaffung.

Alle unsere Produkte werden einer strengen Qualitatskontrolle unterzogen, bevor sie
bei lhnen eintreffen. Sollten Sie dennoch Probleme mit lhrem Gerat haben, bedauern
wir dies aufrichtig und sind bestrebt, das Problem so schnell wie méglich zu beheben.
Zdgern Sie nicht, unseren Kundendienst zu kontaktieren. Unsere Mitarbeiter werden alles
tun, um lhnen weiterzuhelfen!

Q +3214 217191 @ info@linea2000.be

Montag - Donnerstag: 8:30 Uhr - 12:00 Uhr und 13:00 Uhr - 17:00 Uhr
Freitag: 8:30 Uhr - 12:00 Uhr und 13:00 Uhr - 16:30 Uhr

Fur dieses Gerat gilt eine Garantiezeit von zwei Jahren ab dem
Kaufdatum. Wahrend dieser Garantiezeit Ubernimmt der Handler
die Verantwortung flir Mangel, die nachweislich auf Material-,
Konstruktions- oder Herstellungsfehler zurlickzufiihren sind.
Derartige Mangel werden dann durch Reparatur oder Austausch
des Gerats behoben. Die Garantiezeit von zwei Jahren wird

fur die Dauer der Reparatur unterbrochen und danach fir ihre
restliche Dauer weiterlaufen. Die Garantie wird gegen Vorlage
des Kaufbelegs gewahrt, aus dem das Kaufdatum eindeutig
hervorgeht. Wenn |hr Gerat innerhalb der Garantiezeit von zwei
Jahren defekt ist, kdnnen Sie es zusammen mit dem Kaufbeleg
in das Geschéft bringen, in dem Sie es gekauft haben, oder das
Verfahren des entsprechenden Webshops befolgen, wenn es sich
um einen Online-Kauf handelt.

Die Garantie deckt keine Schaden an Gerat, Zubehor oder Teilen,
die verursacht wurden durch:

« normalen VerschleiB durch den Gebrauch;

« die Nichteinhaltung der Gebrauchs-, Instandhaltungs- und
Reinigungsanweisungen in der Anleitung;

« falschen Anschluss, z. B. zu hohe elektrische Spannung;
 unsachgemaBe, libermaBige oder anormale Verwendung;

« Reparaturen oder Eingriffe, die vom Verbraucher oder von
unbefugten Dritten vorgenommen werden;

 Verwendung von Teilen oder Zubehdr, die nicht vom Handler
empfohlen oder geliefert wurden.
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SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Wenn Sie elektrische Gerdte verwenden, missen folgende
Sicherheitshinweise beachtet werden. Flr Unfdlle oder Schaden,
die durch die Nichtbefolgung dieser Regeln verursacht werden,
haften Sie selbst. Weder der Hersteller noch der Importeur oder
der Lieferant knnen in solchen Fallen zur Verantwortung gezogen
werden.

« Lesen Sie diese Hinweise sorgfaltig durch.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien und méglichen Werbeaufkleber. Sorgen
Sie dafir, dass Kinder nicht mit den Verpackungsmaterialien
spielen.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch und den Gebrauch in
ahnlichen Umgebungen geeignet, wie zum Beispiel:

» Kiichenbereich flir Mitarbeiter von Geschaften, Bliros und
anderen ahnlichen beruflichen Umfeldern

* Bauernhofe

» Hotel- und Motelzimmer und andere Bereiche mit
wohnungsahnlichem Charakter

« Gastezimmer oder Ahnliches

« Dieses Gerat darf von Kindern ab 16 Jahren und Menschen mit
korperlichen oder sensorischen Behinderungen oder Menschen
mit eingeschrankten geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung bzw. Sachkenntnis unter der Bedingung verwendet
werden, dass diese Personen beaufsichtigt werden oder sie eine
Anleitung zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben
und sich der Gefahren bei der Verwendung des Gerats bewusst
sind.

« Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Die Wartung und Reinigung des Gerats darf nicht durch Kinder
ausgefihrt werden, auBer diese sind alter als 16 Jahre oder
werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

« Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auBer Reichweite von
Kindern unter 16 Jahren.
« Samtliche Reparaturen, abgesehen von der gewdhnlichen

Pflege, sind durch den Hersteller oder dessen Kundendienst zu
ubernehmen.
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A\ ELEKTRISCHE WARNHINWEISE

Zur Vermeidung von Unfallen sollte das Gerat nicht mit einem
externen Zusatzgerat, wie z. B. Uber einen externen Timer oder
Fernbedienung, oder an einen Stromkreislauf angeschlossen
werden, der regelmaBig ein- und ausgeschaltet wird.

Netzstecker ziehen, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, bevor
Teile montiert oder abmontiert werden und vor der Reinigung.
Falls vorhanden, stellen Sie zunachst alle Knépfe auf die Position
,Aus” und ziehen Sie anschlieBend den Stecker direkt am
Stecker selbst aus der Steckdose. Ziehen Sie den Stecker nie am
Netzkabel aus der Steckdose.

Vor Gebrauch Uberprtifen, ob die auf dem Gerat angegebene
Spannung mit der elektrischen Spannung des Stromnetzes Ihres
Hauses Ubereinstimmt.

Das Gerat muss stets an eine Steckdose angeschlossen werden,
die gemaB den ortlichen Installationsvorschriften installiert und
geerdet wurde.

Lassen Sie das Netzkabel nicht auf einer heiBen Oberflache oder
Uber einen Tischrand oder eine Arbeitsplatte herunter hangen.

Das elektrische Kabel von heiBBen Teilen entfernt halten und das
Gerat nicht abdecken.

Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, um eine Uberhitzung
des Kabels zu vermeiden. Lassen Sie das Netzkabel nicht unter
oder rund um das Gerat hangen.

Um Gefahren zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat
niemals, wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt
ist, wenn das Gerat eine Fehlfunktion aufweist oder wenn
das Gerat beschadigt ist. Bringen Sie das Gerat in diesem Fall
zur Durchsicht, Reparatur oder fir elektrische/mechanische
Anpassungen zum Kundendienst von DOMO oder zum
nachstgelegenen Servicecenter. Versuchen Sie nie, das Gerat
selbst zu reparieren.

A ANSCHLUSS

Halten Sie das Gerat von brennbaren Materialien, Gas und
explosiven Stoffen fern.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.
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« Stellen Sie das Gerat immer auf eine stabile, flache und trockene
Oberflache.

« Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe oder auf einer
Gasflamme, einer elektrischen Platte oder an einer Stelle ab, auf
der es in Kontakt mit einem Elektroofen oder einem anderen
heiBen Gerat kommen kann.

/A GEBRAUCH

« Gerat nur fir den vorgesehenen Zweck verwenden.

« Eingeschaltetes Gerat nie unbeaufsichtigt stehen lassen.
 Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

« Durch die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller
empfohlen oder verkauft wird, besteht die Gefahr von Brand,
elektrischen Schlages oder von Verletzungen. Verwenden Sie nur
das Zubehor, das mit dem Gerat mitgeliefert wird.

A REINIGUNG UND WARTUNG

« Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker auf keinen
Fall in Wasser oder andere Flussigkeiten. Dies dient der
Vermeidung von elektrischen Stromschlagen und Feuer.

» Wenn das Gerat nicht gut gewartet wird, kann dies die
Lebensdauer des Gerats drastisch verringern und zu
Gefahrensituationen flhren.

A PRODUKTSPEZIFISCHE WARNHINWEISE
VORSICHT: das Gerat wird wahrend des
Gebrauchs sehr heil3 und bleibt nach dem
Gebrauch noch einige Zeit heiB. Das elektrische

Kabel von heiBen Teilen entfernt halten und das
Gerat nicht abdecken.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und hitzebestandige
Flache.

« Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder an andere Gerate
auf. Lassen Sie einen Freiraum von mindestens 30 cm rund um
das Gerat.

« Stellen Sie nichts auf das Gerat.
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« Achten Sie darauf, dass alle Zutaten ordnungsgemaB im Korb
verbleiben, sodass sie nicht mit den Heizelementen in Kontakt
kommen.

« Decken Sie die Liftungsschlitze nicht ab, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

« Fiillen Sie den Frittierkorb nie mit Ol.
» Bertihren Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

« Wahrend das Gerat in Betrieb ist, entweicht heiBer Dampf aus
den Liftungsschlitzen. Halten Sie mit Handen und Gesicht einen
Sicherheitsabstand ein. Beachten Sie auch beim Entnehmen den
Frittierkorb aus der HeiB3luftfritteuse den (entweichenden) heiBen
Dampf und die Luft.

« Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn dunkler
Rauch aus dem Gerat quillt. Warten Sie mit dem Entnehmen
den Frittierkorb aus dem Gerat, bis die Rauchentwicklung
nachgelassen hat.

» Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkUhlen, bevor es
an einen anderen Ort gestellt oder gereinigt wird.

« Die Gerate dirfen nur an den dafiir vorgesehenen Griffen
und Greifflachen angefasst werden. Ferner ist ein Hitzeschutz
in Form von Handschuhen oder Ahnlichem zu verwenden.
Andere Oberflachen als die vorgesehenen Greifflachen missen
ausreichend lange abkiihlen, bevor sie bertihrt werden.

BEWAHREN SIE DIESE HINWEISE ZUM SPATEREN
NACHSCHLAGEN AUF

Alle Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung dienen lediglich Informationszwecken
und kénnen vom tatséchlichen Gerdt abweichen.
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TEILE

Oberes Frittierfach

Bedienfeld mit Display

Unteres Frittierfach

Backrost

Frittierkorb 2
Handgriff

Luftauslasséffnungen
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Programm-Kontrollleuchten
Ein-/Aus-Taste

Display oberes Frittierfach
Display unteres Frittierfach
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Taste zum gleichzeitigen Beenden beider Facher
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Taste zur identischen Einstellung beider Facher
Bedienknopf oberes Frittierfach

©® N o

Bedienknopf unteres Frittierfach

9. Bedienknopf Beleuchtung unteres Fach

10. Reduzieren

11. Temperatur-/Timereinstellung

12. Menutaste zur Auswahl des Automatikprogramms
13. Erhohen

14. Start-/Pause-Taste

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

« Samtliches Verpackungsmaterial und mégliche Werbeaufkleber entfernen.

A Achtung: Entfernen Sie nicht die Gummiteile des Frittierrostes. Diese sind Teil des Gerats und
halten den Rost in Position.

» Reinigen Sie die Frittierpfanne und das Gitter mit warmem Wasser, Spllmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm. Diese Teile sind auch sptilmaschinenfest.

«  Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerats mit einem weichen Tuch ab.
A Achtung: Es darf kein Frittierdl- oder -fett in der Frittierpfanne verwendet werden.

GEBRAUCH

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Flache. Sorgen Sie dafir, dass
sich ein Freiraum von mindestens 30 cm rund um das Gerat befindet.

—_

n

Vergewissern Sie sich, dass die Roste in die Frittierkorbe eingesetzt sind. as Gitter muss dazu
gleichmaBig bis zum Boden gedriickt werden.

Geben Sie kein Ol oder Fett in die Frittierpfanne.

w

Schieben Sie die Frittierkdrbe mit leerem Rost in die HeiBluftfritteuse. Achten Sie darauf, dass
das kleine Frittierfach oben und das grofe Frittierfach unten platziert wird.
/\ Gebrauch die Frittierpfanne nicht ohne Gitter.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Ein Piepton zeigt an, dass sich das Gerat im Standby-
Modus befindet.

Nehmen Sie die Frittierkorbe aus dem Gerat. Geben Sie die Zutaten in die Kérbe mit dem
Rost. Geben Sie nicht zu viele Zutaten in das Geréat, damit die Zutaten nicht die Heizelemente
berlihren kénnen. Achten Sie darauf, dass zwischen den Zutaten und den Heizelementen ein
Mindestabstand von 2 cm besteht.

>

v

Setzen Sie die Korbe mit dem gefiillten Rost wieder in das Gerét ein.
Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um die gewiinschten Einstellungen vorzunehmen.

Driicken Sie den Bedienknopf des gewlinschten Frittierfachs: D oder B wenn Sie nur ein
Fach oder beide Facher mit unterschiedlichen Einstellungen benutzen mochten.

®©

Dricken Sie auf den Bedienknopf@ zur identischen Einstellung beider Facher. Wenn dieser

Knopf ausgewédhlt wurde, gelten alle danach gewahlten Einstellungen fiir beide Frittierfacher.
Wenn nach dem Auswéhlen der identischen Einstellungen auf den Bedienknopf des
oberen oder unteren Fachs gedriickt wird, wird die Funktion fir die identische Einstellung
aufgehoben und arbeiten die beiden Frittierfacher wieder unabhangig voneinander.

©
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Driicken Sie auf die Temperatur-/Timereinstellung, um die gewlinschte Temperatur und den
Timer einzustellen. Durch wiederholtes Driicken dieser Taste wird die Temperatur oder die
Backzeit auf dem Display fur das gewahlte Fach angezeigt.

Stellen Sie mit den Pfeiltasten < und > die gewiinschte Temperatur ein. iese kann zwischen
80 und 200 °C liegen. Driicken Sie dann die Temperatur-/Timereinstellung, um zur Backzeit zu
gelangen.

Stellen Sie mit den Pfeiltasten die gewiinschte Backzeit ein. Die Zeitspanne reicht von 1 bis 60
Minuten.

Driicken Sie zum Starten die Start-/Pause-Taste. Der eingestellte Timer und die Temperatur
erscheinen abwechselnd auf dem Display des/der gewahlten Fachs/Facher.
Sie kdnnen das Gerat unterbrechen, wenn Sie wahrend des Gebrauchs noch Zutaten
hinzufligen/entfernen oder die Temperatur oder den Timer anpassen méchten. Driicken Sie
die Start-/Pause-Taste. Wenn das Gerat danach weiterarbeiten soll, driicken Sie erneut die
Start-/Pause-Taste.

Sie konnen die HeiBluftfritteuse zwischendurch aus dem Geréat herausnehmen, um die Zutaten
aufzuschutteln oder die Garstufe zu kontrollieren. Das Gerat schaltet sich automatisch ab, auf
dem Display erscheint ,OPEN". Das Gerat arbeitet einfach weiter, wenn Sie den Frittierkorb
wieder in das Gerat schieben (es sei denn, die eingestellte Zeit ist abgelaufen).
Wenn beide Frittierfacher in Betrieb sind, horen beide auf zu arbeiten, wenn eines der
Fécher aus dem Gerat genommen wird. Beide Facher funktionieren weiter, wenn beide
Facher wieder in ihre Position geschoben werden.

Nach Ablauf der Backzeit erscheint auf dem Display des/der entsprechenden Fachs/Facher
,OFF" (Aus). Das Gerét liftet noch eine Weile weiter und schaltet sich dann automatisch ab. Es
ertont 5-mal ein Signalton, um anzuzeigen, dass das Gerat ausgeschaltet ist. Sie kénnen das
Gerat auch friher ausschalten, indem Sie die Ein-/Aus-Taste drlicken. Auch dann liftet das
Gerat noch eine Weile weiter, bevor es sich vollstandig ausschaltet.

Nehmen Sie die HeiBluftfritteuse aus dem Gerat und stellen Sie sie auf eine hitzebestandige

Halterung. Sie kdnnen die Zubereitung vorsichtig in eine Schiissel geben oder sie mit einer

hitzebestandigen Zange, die die Antihaftbeschichtung des Frittierkorbs nicht zerkratzt, aus dem

Frittierkorb nehmen.

A Gehen Sie beim Leeren des Frittierfachs vorsichtig vor. Es kann tberschissiges Fett
austreten.

BEIDE FACHER GLEICHZEITIG BEENDEN D

Verwenden Sie diese Funktion, um die Zubereitungen in den beiden Frittierfachern (mit
unterschiedlicher Garzeit und Temperatur) gleichzeitig zu beenden. Legen Sie die Lebensmittel von
Anfang an in beide Facher.

1.

2.

Stellen Sie furr jedes Fach die gewlinschte Temperatur und Frittierzeit wie oben beschrieben ein.

Driicken Sie auf D um beide Facher gleichzeitig zu beenden.

Driicken Sie die Start-/Pause-Taste. Das Frittierfach mit der ldngsten Garzeit wird gestartet. Auf
dem anderen Fach wird ,Hold” angezeigt. Dieses Fach startet automatisch, wenn der Timer den
Punkt erreicht, um beide Facher gleichzeitig zu beenden.

Nach Ablauf der Frittierzeit erscheint auf dem Display der beiden Facher ,OFF" (Aus). Das

Gerét luftet noch eine Weile weiter und schaltet sich dann automatisch ab. Es ertont 5-mal ein
Signalton, um anzuzeigen, dass das Gerat ausgeschaltet ist.
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ERINNERUNGSFUNKTION ZUM AUFSCHUTTELN VON LEBENSMITTELN

Das Gerét ist mit einer Funktion ausgestattet, die Sie wahrend des Gebrauchs daran erinnert, die
Lebensmittel im Frittierkorb kurz aufzuschitteln, um ein gleichméaBiges Backergebnis zu erzielen.
Nach der Halfte des Frittiervorgangs leuchtet das Symbol ,SHAKE" auf dem Display und weist
darauf hin, dass Sie die Speisen im Frittierkorb kurz aufschitteln oder wenden sollten. AuBerdem
ertdnt 5-mal ein akustisches Signal. Wenn Sie dies nicht tun, leuchtet dieses Symbol weiterhin.

A Das Gerat pausiert nicht von selbst, sondern nur, wenn Sie den Frittierkorb kurz aus dem Gerat
nehmen. Es lauft weiter (sofern die eingestellte Zeit noch nicht abgelaufen ist), wenn Sie den
Frittierkorb wieder in das Geréat schieben.

ANMERKUNGEN

« Sie kdnnen zwischendurch kurz eines der Facher aus dem Gerat nehmen, um die Zutaten
aufzuschitteln oder das Backverfahren zu tGberpriifen. Das Gerat schaltet sich automatisch
ab und auf beiden Anzeigen erscheint ,OPEN". Das Gerat lauft wie gewohnt weiter (wenn
die eingestellte Zeit noch nicht abgelaufen ist), wenn Sie den Frittierkorb wieder in das Gerat
schieben. Solange eines der Facher aus dem Gerét entfernt ist, funktioniert das Gerat nicht.

» Fur jede Einstellung, die Sie am Gerat vornehmen, ertont ein Piepton.

» Sie kdnnen die eingestellte Temperatur oder Zeit jederzeit wahrend des Geratebetriebs
anpassen.

+ Uberschiissiges Ol wird in der HeiBluftfritteuse aufgefangen.
« Sollte lhre Zubereitung nach Ablauf der eingestellten Zeit nicht fertig sein, konnen Sie das Gerat
jederzeit fur einige Minuten wieder einschalten.

« Nach dem Ausschalten lauft das Gerat noch eine Weile weiter, um abzukihlen. Auf dem
Display erscheint ,End". AnschlieBend ertont ein Signalton, um anzuzeigen, dass das Gerét jetzt
vollstdndig ausgeschaltet ist.

« Das Gerat muss sich nicht aufheizen. Bei tiefgeklhlten Produkten konnen Sie bei Bedarf drei
Minuten zur gewiinschten Garzeit hinzufligen.

»  Wenn Sie Speisen im Gerat nur aufwarmen wollen, kénnen Sie es 10 Minuten lang auf 150 °C
einstellen.

AUTOMATISCHE PROGRAMME

Das Gerat verfugt Gber 10 automatisch eingestellte Programme.

Um diese einzustellen, wahlen Sie zunachst das gewlinschte Fach aus, indem Sie auf E] oder [:]

00
(oder auf@ fiir beide Facher zusammen) driicken, und driicken dann die Menitaste OQ, bis Sie
das gewiinschte Programm ausgewahlt haben (die Kontrollleuchte des ausgewahlten Programms
blinkt). Bei Bedarf konnen die Temperatur oder der Timer in dem gewahlten Programm mit der
Temperatur-/Timereinstellung noch angepasst werden. Um dieses Programm zu aktivieren, driicken
Sie die Start-/Pause-Taste.

Nach Ablauf der Backzeit erscheint auf dem Display des/der entsprechenden Fachs/Facher ,OFF"
(Aus). Das Gerat luftet noch eine Weile weiter und schaltet sich dann automatisch ab. Es ertont
5-mal ein Signalton, um anzuzeigen, dass das Gerat ausgeschaltet ist.
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Pommes | Geback | Gemise | Hahnchen- | Scampi Steak Party Pizza Huhn Fisch
frites keulen snack
18 min. | 50 min. | 12 min. 20 min. 15 min. | 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

Diese Programme sind nur Vorgaben. Das Ergebnis ist von der GréBe, Form und der Menge der
Lebensmittel abhangig.

WICHTIGE FRITTIERTIPPS

« Es wird empfohlen, Pommes frites alle 5 Minuten durchzuschiitteln, sodass diese gleichmaBig
frittiert werden. Dies gilt auch fiir andere, kleine Snacks, die im Gitter Gbereinander liegen.

«  Fir ein knusprigeres Ergebnis kénnen Sie einen Essléffel Ol, z.B. Olivendl, Sonnenblumendl oder
Erdnussol, hinzufiigen. Mischen Sie dieses ol gut mit den noch nicht frittierten Pommes frites,
bevor Sie diese in den Gitter geben. Andere Zutaten kdnnen Sie z.B. mit einem Pinsel einpinseln
oder mit etwas Ol einspriihen. Verwenden Sie vor allem nicht zu viel Ol. Dann werden die
Pommes frites weniger knusprig sondern fettig.

«  Weichen Sie frische, noch nicht frittierte Pommes frites zunachst 30 Minuten lang in Wasser
ein, sodass die Starke aus den Kartoffeln ausgesplilt wird. Tupfen Sie diese anschlieBend gut
trocken.

+ Bereiten Sie keine UibermaBig fettigen Zutaten in dieser HeiBluftfritteuse zu.

» Wenn Sie fettige Zutaten zubereiten, kann weiBer Rauch aus dem Gerat aufsteigen. Dies
beeintrachtigt jedoch die Funktion des Geréts oder das Endergebnis nicht. Auch wenn das
Gerat nicht gut gereinigt wurde oder wenn Ol in der Frittierpfanne zuriickgeblieben ist, kann es
beim nachsten Frittiervorgang zur Entstehung von weiem Rauch kommen.

« Snacks, die im Backofen zubereitet werden kénnen, konnen auch in dieser HeiBluftfritteuse
zubereitet werden.

« Kleinere Mengen von Zutaten werden gleichmaBiger frittiert als groe Menge.
» Diinnere Pommes frites werden deshalb auch knuspriger als dickere Pommes frites.

« Geben Sie eine Backform oder Glasform in den Gitter , wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche
frittieren oder zerbrechliche oder gefiillte Zutaten zubereiten wollen.

« Sie konnen die HeiBluftfritteuse auch verwenden, um Zutaten wieder zu erwarmen. Stellen Sie
die HeiBluftfritteuse dazu ftr 10 Minuten auf 150°C ein.

» Zutaten, die gleich lange bei gleicher Temperatur zubereitet werden missen, kénnen Sie
einfach gleichzeitig in den Gitter geben und frittieren.

» Tiefkiihlwaren missen vorher nicht aufgetaut werden.

+ Sie kénnen im Gitter der HeiBluftfritteuse Aluminiumfolie oder -behélter verwenden. Seien Sie
dabei jedoch sehr vorsichtig. Achten Sie darauf, dass Sie nicht den gesamten Gitter bedecken.
Die Luft muss immer gut durch das Gerat, durch den Gitter und die Zutaten strémen kdnnen.
Es missen sich auch immer gentigend Zutaten auf dem Backpapier oder auf der Aluminiumfolie
befinden, sodass das Papier oder die Folie sicher im Gitter gehalten werden. Andernfalls
konnen sie durch den starken Luftstrom zum Heizelement gesogen werden und Feuer fangen.
Sorgen Sie dafir, dass das Backpapier oder die Aluminiumfolie immer etwas groBer ist als das
Lebensmittel selbst. Achten Sie jedoch darauf, dass es nicht Gber den Gitter hinausragt.
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» Backofensnacks fiihren immer zu den besten, knusprigsten Ergebnissen. Doch auch
Tiefklihlsnacks fur die normale Fritteuse kdnnen in dieser HeiBluftfritteuse zubereitet werden.

FRITTIERZEITEN UND -TEMPERATUREN
Die Tabelle unten enthélt eine Reihe von Anweisungen fiir die Zubereitung verschiedener Gerichte.

& Es handelt sich nur um Anweisungen. Die Zeiten sind immer auch von der Menge und der
Starke der Lebensmittel abhéngig. Beachten Sie auch stets die oben genannten Frittiertipps.

Pommes frites, frisch zunéchst 18 Min. | 140°C

dann 12 Min. 180°C
Pommes frites, Tiefkihlware 12-20 Min. 200°C
Kartoffelecken (Viertel) 18-22 Min. 180°C
Kroketten 15 Min. 185°C
Kasekroketten, Tiefkiihlware 12 Min. 180°C
Hihnchen-Nuggets, Fischstabchen und andere Snacks 6-10 Min. 200°C
Huhnerfilet 15 Min. 200°C
Hihnerschnitzel, Tiefkihlware 12 Min. 180°C
Steak 8-12 Min. 180°C
Fisch 10-15 Min. 180°C
Champignons 3-4 Min. 180°C
Frahlingsrollen 8-13 Min. 200°C
Gefligel-Drumsticks 15-20 Min. 180°C
Hackballchen 6 Min. 180°C
Hamburger 6-10 Min. 180°C
Satay 10 Min. 190°C
Scampi 6 Min. 180°C
Ei, hart gekocht 12 Min. 160°C
Ei, weich gekocht 6-7 Min. 160°C
Gemiuse 15 Min. 200°C
Gemiise-Pommes frites - harte Gemiise 10-13 Min. 200°C
Gemuse-Pommes frites - weiche Gemiise 7 Min. 200°C
Apfel 7 Min. 180°C
Banane 7 Min. 200°C
Blatterteighdppchen 10 Min. 180°C
Brotchen zum Aufbacken 7 Min. 200°C
Kuchen 20 Min. 165°C
Muffins 15-20 Min. 160°C
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REINIGUNG UND WARTUNG

)

A Tauchen Sie das Gerét, das Kabel oder den Stecker auf keinen Fall in Wasser oder andere

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkiihlen, bevor es an einen anderen Ort gestellt
oder gereinigt wird.

Reinigen Sie das Gehause des Gerats mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Frittierkdrbe und Roste mit warmem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm. Diese kdnnen auch in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Reinigen Sie das Gerat im Inneren mit warmem Wasser und einem weichen Schwamm.
Reinigen Sie das Heizelement zur Entfernung von Lebensmittelresten mit einer Birste.
Trocknen Sie alles griindlich ab.

Flissigkeiten.

I\ Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

PROBLEME UND LOSUNGEN

PROBLEME LOSUNGEN

Das Gerat funktioniert nicht. « Uberpriifen Sie, ob das Gerét an eine

funktionierende Steckdose angeschlossen ist.

« Prifen Sie, ob beide Frittierfacher vollstandig in
das Gerét eingesetzt sind. Das Geréat wird erst
dann funktionieren.

« Stellen Sie die gewlinschte Zeit bzw. Temperatur
ein und driicken Sie auf die Start-/Pause-Taste.

Die Zutaten im Frittierkorb sind nicht gar. * Geben Sie weniger Zutaten im Frittierkorb.

Kleinere Portionen sorgen fir ein
gleichméaBigeres Frittierergebnis.

« Erhohen Sie die Zeiteinstellung oder die

Temperatur.
Die Zutaten im Frittierkorb sind nicht « Es wird empfohlen, die Speisen im Frittierkorb
gleichmaBig frittiert. kurz aufzuschitteln oder zu wenden.
Die Speisen sind nicht knusprig frittiert. » Verwenden Sie nur Zubereitungen, die fir

Backofen oder HeiBluftfritteuse geeignet sind.

« Fur knusprigere Frittierergebnisse die Zutaten
mit Ol bestreichen.

e Erhohen Sie die Temperatur.
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PROBLEME LOSUNGEN
Wahrend des Betriebs tritt Rauch aus dem | « Sie verwenden Zutaten mit zu viel Ol oder Fett.
Gerat aus. Verwenden Sie nur Zutaten oder Zubereitungen,
die fur den Backofen oder die HeiBluftfritteuse
geeignet sind.
+ Es wird zu viel Ol verwendet. Verwenden Sie
beim nachsten Mal etwas weniger.
» Das Gerat wurde nicht ordnungsgemal
gereinigt und/oder es verbleibt zu viel Ol im
Frittierkorb. Reinigen Sie das Gerat und den
Frittierkorb nach jedem Gebrauch griindlich.
SPEZIFIKATIONEN
Modell DO550FR
Spannung 220-240V~ 50/60Hz
Leistung 2500 W
Energieverbrauch in Standby-Modus nach 10 Minuten 05w
RICHTLINIEN

AadEEI Bl

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass
dieses Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern

an einem Sammelpunkt fiir das Recyling von elektrischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden muss. Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen
dieses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen geféhrdet. Weitere
Informationen Uber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus,
Ihrer Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.

Dieses Gerét entspricht allen europadischen Sicherheits-, Gesundheits- und
Umweltschutzanforderungen.

Die EU-Erklarung fur dieses Gerat kann jederzeit unter info@linea2000.be
angefordert werden.
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WARRANTY

Dear Customer,
Thank you for your confidence in DOMO. We do hope you enjoy your new purchase.

Before reaching you, all our products undergo a strict quality inspection. Should you still
encounter problems with your appliance, then we are truly sorry and will do everything
possible to resolve the situation quickly. Do not hesitate to contact our customer service.
Our staff will do all they can to help you!

e +3214 217191 @ info@linea2000.be

Monday - Thursday: 8.30 - 12.00 and 13.00 - 17.00
Friday: 8.30 - 12.00 and 13.00 - 16.30

This device has a warranty period of 2 years from the date of
purchase. During this warranty period, the distributor will assume
responsibility for any defects that can be shown to be the result of
material, construction or manufacturing errors. Such defects will
be remedied by repair or replacement of the device. The 2-year
warranty period will be suspended during the repair period and
will continue after the repair has taken place for the remaining
duration of the warranty period. The warranty will be honoured

if proof of purchase clearly showing the date of purchase is
provided. If your device becomes defective within the 2-year
warranty period, please return it with your proof of purchase to
the store you purchased it from or follow the procedure of the
relevant webshop if you bought it online.

The warranty does not cover damage to the device, accessories or
parts caused by:

« normal wear and tear from use;

« non-compliance with the instructions for use, maintenance and
cleaning in the manual;

* incorrect connection, e.g. electrical voltage too high;
* incorrect, heavy-handed or abnormal use;

* repairs or alterations carried out by the consumer or
unauthorised third parties;

« use of parts or accessories not recommended nor supplied by
the distributor.

www.domo-elektro.be 43



SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be taken, including the following. Any injury or damage
caused by failure to comply with these rules are at your own risk.
Neither the manufacturer, importer, or the supplier may be held
liable.

« Read all instructions carefully.

» Make sure all packaging materials and promotional stickers
have been removed before using the appliance for the first time.
Make sure children cannot play with the packaging materials.

« This appliance is only suitable for use in domestic and similar
environments, such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

» farm houses;

* by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

* bed and breakfast type environments.

« Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

« This appliance can be used by children aged from 16 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

« Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 16 or supervised.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children younger
than 16 years.

* All repairs should be carried out by the manufacturer or its
aftersales service.
A\ ELECTRICAL WARNINGS

* In order to avoid a hazard this appliance must not be supplied
through an external switching device, such as a timer or a
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separate remote control, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utility.

* The appliance must be disconnected from its power source
when not in use, during service and when replacing parts. If
present, first turn all the buttons to the 'off' position, then pull
the plug out of the socket by grasping the plug itself. Never pull
the cord or appliance to remove the plug from the socket.

« Before use, check carefully that the electric tension and
frequency of the power net at your home match the indications
on the rating label of the appliance.

 The appliance must be plugged into an appropriate outlet that
is installed and grounded in accordance with local installation
regulations.

Do not let the power supply cord hang over the edge of a
counter, or touch hot surfaces.

« Keep the power cord away from hot parts and don’t cover the
appliance.

« Unwrap the cord completely to prevent overheating of the
cord. Do not allow the power cord supply to run underneath or
around the unit.

« For safety reasons, never use the appliance if the cord, plug,
or appliance itself is damaged, or after a malfunction of
the appliance. Return the appliance to the DOMO Service
Department or its service agent for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment. Do not try to repair the
appliance yourself.

/A INSTALLATION

Do not place near flammable materials, gases or explosives.
Do not use or store this appliance outdoors.

« Always use the appliance on a steady, dry and level surface.

« Never place this appliance near a gas stove or electrical stove
or in a place where it may come into contact with a warm
appliance.

A USE
« Do not use this appliance for other than intended use.
* Never leave the appliance unattended while it is functioning.
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« Do not operate the appliance with wet hands.

* The use of accessories that are not recommended or sold by the
manufacturer can cause fire, electrical shock or injuries. Only use
the utensils delivered with the appliance.

A CLEANING AND MAINTENANCE

« To protect against electrical shock or burns, do not immerse unit,
cord, or plug in water or other liquid.

« Failure to maintain this appliance in a clean condition could
adversely affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

/A PRODUCT-SPECIFIC WARNINGS
f CAUTION: the appliance gets very hot during use

and stays hot for some time after use. Keep the
power cord away from hot parts and don't cover
the appliance.

« Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface.

« Do not place the appliance against a wall or other appliances.
Always leave a free space of at least 30 cm around the appliance.

« Do not place anything on top of the appliance.

» Make sure that all ingredients stay in the basket, so that they do
not come into contact with the heating elements.

« Do not cover the air inlet or outlet when the appliance is
switched on.

* Never fill the frying pan with oil.
« Do not touch the inside of the appliance when it is in use.

« When the appliance is operating, hot steam may escape from
the air inlet and/or outlet. Keep your hands and face at a safe
distance. Also be careful when taking the frying pan out of the
air fryer. Hot steam or air may escape.

« When you see dark smoke coming from the appliance,
immediately pull the plug out of the socket. Wait until the smoke
development has stopped before removing the frying pan from
the air fryer.

* Let the appliance cool down for at least 30 minutes before
moving or cleaning it.
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« The equipment shall be touched only at intended handles

PARTS

® N o A W=

and gripping surfaces, and use heat protection like gloves or
similar. Surfaces other than intended gripping surfaces shall get
sufficiently time to cool down before getting touched.

SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE

All images and descriptions in this manual are purely indicative
and may differ slightly from the actual device.

Upper tray

Control panel with display
Bottom tray

Cooking grille

Frying basket

Handle

Air outlet openings

Air inlet opening
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CONTROL PANEL 1
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Indicator lights for programs

Power button

Top tray display

Bottom tray display

Button to stop both drawers cooking at the same time
Button to set both drawers with the same settings
Upper cooking drawer control button

®© N o VA W=

Botom cooking drawer control button

©

Control button lighting lower drawer

10. Decrease

11. Temperature/timer setting

12. Menu button to select automatic programme
13. Increase

14. Start/pause button

BEFORE THE FIRST USE

» Remove all packaging materials and any promotional stickers.

/\ Do not remove the rubber pads on the fryer grille. These are part of the device and hold the
grille in place.

+ Clean the frying baskets and grilles with warm water, washing up liquid and a non-abrasive
sponge. These parts are also dishwasher safe.

»  Wipe the inside and outside of the air fryer clean with a soft cloth.
A\ You may never add any frying oil or fat in the frying baskets.

1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. Make sure that there is at least
30 c¢m of free space around the appliance.

n

Make sure the grilles are placed in the frying baskets. Push the grille into place so that it sits
level on the bottom.

Do not place any oil or fat in the frying baskets.
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3. Slide the empty frying baskets with grille into the air fryer. Make sure the small tray is placed at
the top and the large tray at the bottom.
Never use the frying baskets without the grille inside.

Plug the power cord into a socket. A beep indicates that the device is in standby mode.

Remove the frying basket from the appliance. Place the ingredients in the frying basket with the
grille. Do not overload the basket so that the ingredients do not touch the heating elements.
Make sure that there is a minimum of 2 cm distance between the ingredients and the heating
elements.

Put the filled basket back in the device.
Press the on/off button to make the desired settings.

8. Press the control button of the desired frying drawer: E] or E] if you want to use one drawer
only or both drawers with separate settings.

9. Press the button E] to set both drawers with the same settings When this button is selected,
all settings chosen afterwards apply to both drawers.
When the upper or lower button is pressed after selecting the dual button, the dual
function is cancelled and the two frying drawers will again operate independently.

10. Press temperature/timer setting to set the desired temperature and timer. Successively pressing
this button will display the temperature or cooking time of the selected tray.

11. Set the desired temperature using the arrow buttons < and >. This ranges from 80 to 200°C.
Then press temperature/timer setting to move to cooking time.

12. Set the desired baking time using the arrow buttons. The timer can be set from 1 to 60 minutes.

13. Press the start/pause button to start. The set timer and temperature appear alternately on the
display of the selected drawer(s).
You can pause the appliance if you want to add/remove ingredients during use or if you
want to adjust the temperature or timer. Press the start/pause button. Afterwards, if you
want the device to continue working, press the start/pause button again.

14. You can take the frying basket out of the appliance in between to shake up the ingredients or
to check how fried your food is. The device will stop working automatically, the display shows
"OPEN". The appliance simply resumes working when you slide the frying basket back into the
appliance (unless the set time has elapsed).

When both cooking drawers are in operation, they both stop working when one of the
drawers is removed from the appliance. Both drawers will continue to work when both
drawers are pushed back into place.

15. "OFF" appears in the display of the corresponding drawer(s) after the cooking time has elapsed.
The appliance fan will stay on for a short period and then switch off automatically. A beep will
sound 5 times to indicate the device is switched off. You can also turn it off earlier by pressing
the power button. The appliance fan stays on for a short time before it turns off.

16. Remove the frying pans from the appliance and place it on a heat-resistant holder. You can
gently shake the preparation into a bowl or remove it from the frying basket with heat-resistant
tongs that won't scratch the non-stick coating of the frying basket.

Be careful when shaking out the tray. Excess fat may leak out.

END BOTH TRAYS SIMULTANEOUSLY D

Use this function to set the timer so the preparations (with different cooking time and temperature)
will be ready in the two cooking trays at the same time. Place food in both trays from the start.

1. For each drawer, set the desired temperature and baking time as described above.
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2. Press [:] so that both drawers stop cooking at the same time.

Press the start/pause button. The cooking tray with the longest cooking time will start first. The
display shows "Hold" for the other tray. This drawer will start up automatically when the timer
reaches the point that both drawers will finish at the same time.

4. "OFF" will appear on the display of both drawers after the cooking time has elapsed. The
appliance fan will stay on for a short period and then switch off automatically. A beep will
sound 5 times to indicate the device is switched off.

SHAKE FOOD REMINDER

The appliance is equipped with a function that reminds you to shake the food in the air fryer during
use to obtain an even frying result. Halfway through the frying process, the “SHAKE" symbol will
light up on the display to remind you to shake or turn the food in the air fryer. An audible signal
will also sound. If you do nothing, the symbol will remain lit.

A The appliance does not pause automatically, it will only pause if you briefly remove the frying
basket from the appliance. It will continue working (if the timer is still running) once you slide
the basket back into the appliance.

COMMENTS

* You can briefly remove one of the drawers from the appliance during the cooking time to shake
up the ingredients or check the cooking. The unit will automatically stop working, and "OPEN"
will appear on both displays. The appliance will resume operating as normal when you slide
the frying basket back into the appliance (if the set time has not yet elapsed). The unit will not
continue to operate while one of the drawers is removed from the unit.

« An acoustic signal is emitted for each setting you set on the device.

* You can adjust the set temperature or time at any time while the unit is in operation.

« Excess oil is collected in the frying basket.

» If your food is not ready after the set time has elapsed, you can always switch the appliance
back on for a few minutes.

» After the appliance has been switched off, it will continue to run for a while to cool down. "End"
appears on the display. Then a beep sounds to indicate that the appliance is now completely
off.

» There is no need to preheat the appliance. You can add three minutes to the desired baking
time if necessary for frozen products.

» If you just want to warm something up in the air fryer, you can set it to 150°C for 10 minutes.

AUTOMATIC PROGRAMS
The device has 10 automatically set programs.

To set these, first select the desired drawer by pressing [j or [3 (or E] for both drawers

00
together) and then you press the menu button OO until you have selected the desired programme
(the indicator light of the selected programme will flash). If you wish, you can use the temperature/
timer setting to adjust the temperature or timer a little more in the selected programme. ress the
start/pause button to activate this program.

"OFF" appears in the display of the corresponding drawer(s) after the cooking time has elapsed. The
appliance fan will stay on for a short period and then switch off automatically. A beep will sound 5
times to indicate the device is switched off.
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fries pastry | vegetables | drumsticks | scampi steak party pizza chicken fish
snack
18 min. | 50 min. 12 min. 20 min. 15 min. | 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. | 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

These programmes are only given as an indication. The results depend on the size, shape and
amount of the food.

IMPORTANT FRYING TIPS

» Itis recommended to shake the fries every 5 minutes, so that they are baked evenly. This also
applies to other, smaller snacks that cover eachother when they are inserted in the grille.

* You can add a table spoon of oil for a crunchier result, for instance olive oil, sunflower oil or
groundnut oil. Mix this oil well with the raw fries before placing the fries in the grille. Other
ingredients can be sprayed with oil or coated with oil with a brush. Always make sure that there
is no excessive oil added in the grille or frying pan. Do not use too much oil. Then the fries will
become less crisp and greasy.

« Put fresh, raw fries in water for 30 minutes before frying them, so that the starch of the
potatoes is washed away. Dry them thoroughly afterwards.
« Do not cook very greasy foods in this air fryer.

»  When you are preparing greasy ingredients, white smoke might come out of the appliance.
However, this does not affect the operation of the appliance or the end result. Also when the
air fryer is not properly cleaned, or if any oil is left behind in the frying pan, white smoke might
develop.

» Snacks that can be cooked inside an oven can also be cooked inside this air fryer.
« Smaller quantities are fried more evenly than larger quantities.
+ Thinner fries will be crispier than thicker fries.

« Place a baking tin or oven tray on the grille if you want to make a cake or quiche, or fragile or
stuffed ingredients.

* You can also use this air fryer to reheat ingredients. Set the air fryer to 150°C, for 10 minutes.

« Ingredients that need to be cooked at the same temperature can be placed inside the basket
together and cooked together.

» Frozen products do not need to be thawed beforehand.

* You can use baking paper or aluminum foil or trays in the grille of the air fryer, but do be very
careful when you do this. Do not cover the whole bottom of the grille. The air should be able
to circulate well through the appliance, the grille and the ingredients. Also, there should be
enough food on the paper or foil, so that it stays in place. Otherwise, the strong air flow will
cause the paper or foil to be sucked into the heating elements, which could cause fire. Make
sure that the baking paper or aluminum foil is larger than the food itself. However, the paper or
foil should not come out of the grille.

« Oven snacks always give the best, crispiest result. But also frozen snacks suitable for a regular
air fryer can be fried in this appliance.
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BAKING TIMES AND TEMPERATURES
The table below holds a few guidelines for cooking and frying different ingredients.

I\ These are merely guidelines. The times also depend on the quantity and thickness of the food.
Also always take into account the above mentioned frying tips.

Fries, fresh first 18 min. 140°C

then 12 min. 180°C
Fries, frozen 12-20 min. 200°C
Potato wedges 18-22 min. 180°C
Croquettes 15 min. 185°C
Cheese croquettes, frozen 12 min. 180°C
Chicken nuggets, fish sticks and other snacks 6-10 min. 200°C
Chicken fillet 15 min. 200°C
Chicken schnitzel, frozen 12 min. 180°C
Steak 8-12 min. 180°C
Fish 10-15 min. 180°C
Mushrooms 3-4 min. 180°C
Spring rolls 8-13 min. 200°C
Drumsticks 15-20 min. 180°C
Meatballs 6 min. 180°C
Hamburger 6-10 min. 180°C
Satay 10 min. 190°C
Prawns 6 min. 180°C
Egg, boiled hard 12 min. 160°C
Egg, boiled soft 6-7 min. 160°C
Vegetables 15 min. 200°C
Vegetable fries - hard 10-13 min. 200°C
Vegetable fries - soft 7 min. 200°C
Apples 7 min. 180°C
Banana 7 min. 200°C
Puff pastry snacks 10 min. 180°C
Ready to bake bread rolls 7 min. 200°C
Cake 20 min. 165°C
Muffins 15-20 min. 160°C

CLEANING AND MAINTENANCE

» Clean the appliance after each use.

« Do not use any metal or abrasive cleaning products. These could damage the appliance.
* Unplug the appliance.

+ Let the appliance cool down for at least 30 minutes before moving or cleaning it.
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»  Wipe the outside of the appliance clean with a damp cloth.

« Clean the frying pan and grille with warm water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge. The frying baskets and grilles are dishwasher safe.

« Clean the inside of the appliance with warm water and a soft sponge.

« Clean the heating element with a brush to remove any food residues.

+ Dry all parts thoroughly.

A Do not immerse unit, cord, or plug in water or other liquid.

A Never use aggressive or abrasive cleaning agents.

PROBLEMS AND SOLUTIONS

PROBLEMS

SOLUTIONS

The appliance does not work.

«  Check if the appliance is connected to a
working power socket.

» Check both baking trays are fully inserted
in the appliance. If not, the appliance will
not operate.

» Set the desired timer or temperature and
then press the start/pause button.

The ingredients in the air fryer are not cooked.

+ Place fewer ingredients in the air fryer.
Smaller portions ensure a more even
baking result.

» Increase the timer or temperature.

The ingredients in the air fryer are not cooked
evenly.

» The recommendation is to shake the food
regularly in the air fryer or to turn the food.

The fried food is not crispy.

«  Only use preparations suitable for an oven
or air fryer.

« Coat the ingredients with oil for a crispier
baking result.

* Increase the temperature.

Smoke is coming out of the appliance during
operation.

« You are using ingredients with too much oil
or fat. Only use ingredients or preparations
suitable for an oven or air fryer.

* You used too much oil when preparing the
food. Next time, use a bit less oil.

» The appliance was not cleaned properly
and/or there is too much oil remaining in
the fryer. Clean the appliance and fryer
basket thoroughly after each use.
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SPECIFICATIONS

Model DO550FR

Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Power 2500 W

Energy consumption standby-mode after 10 minutes 05w
GUIDELINES

This symbol on the product or on its packaging indicates that this product may
not be treated as household waste. Instead it must be brought to the applicable
collection point for recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring
this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed
information about recycling of this product, please contact your local city office,

B

your household waste disposal service or the shop where you purchased the
product.

The packaging is recyclable. Please treat the packaging ecologically.

This appliance conforms to all European requirements in the areas of safety,
health, and environmental protection.

The EU declaration concerning this appliance can be requested at any time from
info@linea2000.be

A&
m
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GARANTIA

Estimado cliente,

Muchas gracias por depositar su confianza en DOMO.
Esperamos que disfrute de su nueva compra.

Todos nuestros productos se someten a un estricto control de calidad antes de llegar
a sus manos. Si, a pesar de todo, experimenta algin problema con su dispositivo, lo
lamentamos sinceramente y estamos dispuestos a solucionarlo lo antes posible.
No dude en ponerse en contacto con el servicio de atencién al cliente de la tienda donde
lo compré. Haran todo lo posible por ayudarle.

Esta unidad tiene un periodo de garantia de 2 afios a partir de la
fecha de compra. Durante este periodo de garantia, el distribuidor
asumira la responsabilidad de los defectos que se demuestre

que tienen su origen en defectos de material, construccion o
fabricacién. Estos defectos se subsanaran mediante la reparacion
o sustitucion del aparato. El periodo de garantia de 2 afios se
suspendera durante el periodo de reparacion y luego continuara
durante el resto del periodo de garantia. La garantia se concede
sobre la base del justificante de compra, donde figura claramente
la fecha de adquisicién. Si detecta que su aparato es defectuoso
dentro del periodo de garantia de 2 afhos, puede llevarlo a la
tienda donde lo comproé junto con el justificante de compra, o
seguir el procedimiento de la tienda web correspondiente si se
trata de una compra en linea.

La garantia no cubre los dafios al aparato, accesorios o piezas
causados por:

« desgaste normal debido al uso;

« incumplimiento de las instrucciones de funcionamiento,
mantenimiento y limpieza del manual;

* conexion incorrecta, por ejemplo, voltaje demasiado alto;
* uso incorrecto, abusivo o anormal;

* reparaciones o manipulaciones efectuadas por el consumidor o
por terceros no autorizados;

* uso de piezas o0 accesorios no recomendados o suministrados
por el distribuidor.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Cuando utilice aparatos eléctricos, se deben seguir las
instrucciones de seguridad mencionadas a continuacion. Los
accidentes o los dafios ocasionados por el no seguimiento de
estas normas son su propia responsabilidad. Ni el fabricante,
ni el importador ni el distribuidor pueden ser considerados
responsables a este respecto.

» Lea detenidamente estas instrucciones.

« Antes del primer uso retire todos los materiales de embalaje y
etiquetas promocionales. Asegurese de que los nifios no puedan
jugar con el material de embalaje.

« Este equipo solo es apto para su uso en un entorno domestico y
en entornos similares como:

« Zona de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros
entornos profesionales similares.

* Granjas.

« Habitaciones de hoteles y moteles, y otros entornos de
caracter residencial.

» Habitaciones de invitados o similares.

« Supervise en todo momento a los niflos para que no jueguen
con el aparato.

« Este aparato puede ser utilizado por nifios de 16 aflos 0 mas,
personas con discapacidad fisica o sensorial, o personas con
capacidad mental limitada o falta de experiencia o conocimiento,
siempre, y en tanto en cuanto, dichas personas estén vigiladas o
hayan recibido instrucciones sobre el uso del aparato de manera
segura y conozcan los peligros del uso del mismo.

« Los niflos no deben jugar con el aparato.

* El mantenimiento y la limpieza del dispositivo no deben ser
realizados por nifios, a menos que tengan 16 aflos o0 mas o estén
supervisados por un adulto.

« Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.

« Todas las reparaciones aparte del mantenimiento ordinario de la
unidad deben ser efectuadas por el fabricante o por su servicio
post-venta.
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/A ADVERTENCIAS ELECTRICAS

« Para evitar peligros, el aparato no debe ser controlado con un
dispositivo externo, como un temporizador externo o un mando
a distancia separado, ni debe conectarse a una red que se
encienda y se apague con frecuencia.

« Saque el enchufe de la toma de corriente cuando no use
el aparato, antes de montar o desmontar piezas y antes de
limpiarlo. Si los hubiera, gire primero todos los botones a la
posicion de apagado y, después, desenchufe el equipo de la
corriente eléctrica. No tire nunca del cable de alimentacion para
sacar el enchufe de la toma de corriente.

« Antes de utilizarlo, asegurese de que el voltaje indicado en el
aparato se corresponde con el voltaje de la red eléctrica de su
hogar.

« El aparato siempre se debe conectar a una toma de corriente
instalada y conectada a tierra de acuerdo con las normas locales
de instalacion.

 No deje que el cable de alimentacién cuelgue sobre superficies
calientes o sobre el borde de una mesa o encimera.

« Mantenga el cable eléctrico lejos de las piezas calientes y no
cubra el aparato.

« Desenrolle el cable de alimentacion completamente para evitar
el sobrecalentamiento del mismo. No permita que el cable de
alimentacién cuelgue por debajo o alrededor del aparato.

« Para evitar riesgos, nunca use el equipo si el cable de
alimentacion o el enchufe estan dafiados, si el aparato no
funciona correctamente o si esta dafiado. En el caso de que
el aparato esté dafado, llévelo al servicio de postventa de
DOMO o al centro de servicio cualificado mas cercano para
su inspeccion, reparacion o para realizar ajustes eléctricos/
mecanicos. Nunca intente reparar el aparato por su cuenta.

A INSTALACION

» No coloque nunca el aparato cerca de materiales inflamables,
gases o explosivos.

« No utilice el aparato al aire libre.

« Coloque siempre el aparato sobre una superficie firme,
horizontal y seca.
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» No encienda nunca el aparato cerca de una estufa de gas o
eléctrica, ni en un lugar donde pueda entrar en contacto con un
horno eléctrico o con otro aparato caliente.

A USO

« Utilice el aparato Unicamente para el fin para el que esta
destinado.

» No deje nunca sin vigilancia un aparato en marcha.

* No utilice el aparato con las manos mojadas.

« El uso de accesorios no recomendados o vendidos por el
fabricante puede causar incendios, descargas eléctricas o
lesiones. Solo debe utilizar los accesorios que se suministran con
el aparato.

A LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

« Nunca sumerja el aparato, el cable de alimentacién o el enchufe
en agua o en cualquier otro liquido. Esto evitara choques
eléctricos o incendios.

« Si no se realiza un correcto mantenimiento del aparato, la vida
util del aparato se reducira drasticamente y se podrian producir
situaciones peligrosas.

/A ADVERTENCIAS ESPECIFICAS DEL PRODUCTO

PRECAUCION: el aparato se calienta mucho
durante el uso y se mantiene caliente durante
algun tiempo después de usarlo. Mantenga el
cable eléctrico lejos de las piezas calientes y no
cubra el aparato.

« Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y
resistente al calor.

* No coloque el aparato contra una pared o contra otros aparatos.
Deje al menos 30 cm de espacio alrededor del aparato.

» No coloque nada encima del aparato.

« Asegurese de que todos los ingredientes permanezcan en
la cesta para que no entren en contacto con los elementos
calefactores.

 No cubra las aberturas de ventilacion cuando el aparato esté en
funcionamiento.
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» Nunca llene el contenedor con cesta con aceite.
 No toque el interior del aparato cuando esté en funcionamiento.

« Durante el funcionamiento del aparato sale vapor caliente de
las aberturas de ventilacion. Mantenga las manos y la cara a una
distancia segura. También debe tener cuidado con el vapory
con el aire caliente cuando saque el contenedor con cesta de la
freidora.

 Cuando vea salir humo oscuro del aparato, retire
inmediatamente el enchufe de la toma de corriente. Espere
hasta que el desarrollo de humo se haya detenido antes de
retirar el contenedor con cesta del aparato.

* Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes
de moverlo o limpiarlo.

« Solo toque el equipo en las asas y superficies de agarre
previstas, y proteja sus manos del calor con guantes o una
prenda similar. Deje que las superficies que no sean de agarre se
enfrien lo suficientemente antes de tocarlas.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES PARA
CONSULTARLAS POSTERIORMENTE

Todas las imdgenes y descripciones de este manual son meramente indicativas
y pueden diferir ligeramente del dispositivo real.
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Cajon de coccidn superior
Panel de control con pantalla

Cajon de coccion inferior
Parilla

Cesta para freir
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Indicadores luminosos de los programas
Botdn de encendido/apagado

Pantalla del cajon de coccion superior
Pantalla del cajon de coccion inferior

viA w2

Boton para que ambos cajones finalicen simultaneamente
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Botdn para ajustar idénticamente ambos cajones
Botdn de control del cajon de coccidn superior

©® N o

Boton de control del cajon de coccidn inferior

9. Botodn de control iluminacion cajon inferior

10. Disminuir

11. Ajuste de temperatura/temporizador

12. Botdn de menu para seleccionar el programa automaticamente
13. Aumentar

14. Botdn de inicio/pausa

ANTES DEL PRIMER USO

« Retire todos los materiales de embalaje y, en su caso, los adhesivos promocionales.
I\ No retire las gomas de la rejilla de fritura. Forman parte del dispositivo y sujetan la rejilla.

« Limpie la cubeta y la rejilla con agua caliente y use un estropajo no abrasivo con un poco de
jabon. Estos componentes se pueden lavar en el lavavajillas.

» Frote el interior y el exterior del aparato con un pafio suave.
A Tenga en cuenta que no debe haber aceite o grasa en la cubeta.

1. Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. Asegurese de que
hay al menos 30 cm de espacio alrededor del aparato.

2. Asegurese de que las rejillas estan colocadas en las cestas para freir. Para ello, la rejilla debe
empujarse de manera uniforme hasta el fondo.

No ponga aceite o grasa en la cubeta.

3. Introduzca las cestas para freir con la rejilla vacia en la freidora de aire. Coloque el cajon de

coccion pequefio arriba y el grande abajo.
Nunca utilice la cubeta sin Ia rejilla.

4. Introduzca el cable en la toma de corriente. Una sefial sonora indica que el aparato se
encuentra en modo de espera.

5. Ahora retire el contenedor con cesta del aparato. Introduzca los ingredientes en el contenedor
con cesta. No introduzca demasiados ingredientes en el aparato para que los ingredientes no
puedan tocar los elementos calefactores. Preste atencion al indicador MAX en la freidora.

6. Vuelva a colocar el contendor con cesta lleno en el aparato.

7. Pulse el botdn de encendido/apagado para hacer los ajustes deseados.

8. Pulse el botdn de control del cajon de coccion que quiera utilizar: [j o [3 si quiere utilizar
sélo un cajén o ambos cajones con ajustes separados.

9. Pulse el botdn de control E] para ajustar ambos cajones de forma idéntica. Cuando se

selecciona este botdn, todos los ajustes elegidos posteriormente se aplicaran a ambos cajones

de coccidn.

A Cuando, después de elegir ajustes idénticos, se pulsa el boton de control del cajén superior
o inferior, la funcién de ajuste idéntico se cancelarad y ambos cajones de coccion volveran a
funcionar de forma independiente.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Pulse el ajuste temperatura/temporizador para ajustar la temperatura y el tiempo de coccion
deseados. Pulsando sucesivamente este botdn se mostrara la temperatura o el tiempo de
coccion en la pantalla del cajén seleccionado.

Ajuste la temperatura deseada utilizando los botones de flecha <y >. a temperatura se puede
ajustar entre 80 y 200 °C. A continuacién, pulse el ajuste de temperatura/temporizador para
pasar al tiempo de coccion.

Establezca el tiempo de horneado deseado utilizando los botones de flecha.El tiempo se puede
ajustar entre 1y 60 minutos.

Pulse el boton de inicio/pausa para empezar. El tiempo de coccion establecido y la temperatura
apareceran alternativamente en la pantalla del cajén o de los cajones seleccionado(s).
Puede poner en pausa el aparato si aun desea anadir/retirar ingredientes durante su uso
o si aun desea ajustar la temperatura o el temporizador. Pulse el botén de inicio/pausa. Si
luego desea que el aparato siga funcionando, pulse de nuevo el botdn de inicio/pausa.

Puede sacar de vez en cuando la cesta del aparato para agitar los ingredientes o para ver el
método de fritura. El aparato dejara de funcionar automaticamente, en la pantalla aparecera
«OPEN». El aparato seguira funcionamiento en cuanto vuelva a introducir la cesta para freir en
el mismo (a menos que haya transcurrido el tiempo programado).
Cuando ambos cajones de coccion estan en funcionamiento, ambos dejaran de funcionar
en cuanto retire uno de ellos del aparato. Ambos cajones seguiran funcionando en cuanto
vuelva a deslizarlos en su sitio.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion, en la pantalla de lo(s) cajon(es) correspondiente(s)
aparecera «OFF». A continuacion, el aparato seguiréd ventilando un rato y se apagara
automaticamente. Sonara un pitido 5 veces para indicar que el aparato estad apagado. También
puede apagar antes el aparato. Para ello, pulse el boton de encendido/apagado. En este caso
también, el aparato seguirad ventilando un rato y se apagara por completo a continuacion.

Retire el contenedor con cesta del aparato y coléquelo en un soporte resistente al calor. Puede
sacudir suavemente la comida en un cuenco o sacarla de la cesta para freir usando pinzas
resistentes al calor que no rayen el capa antiadherente de la cesta para freir.

Tenga cuidado a la hora de sacudir el cajon de coccidn, ya que pueden salir restos de grasa.

CERRAR AMBOS CAJONES SIMULTANEAMENTE D

Utilice esta funcién para finalizar la coccion de los alimentos simultdneamente en ambos cajones
(con diferente tiempo de coccion y temperatura). Coloque los alimentos desde el principio en
ambos cajones.

1.

Ajuste la temperatura deseada y el tiempo de coccion como descrito anteriormente para cada
uno de los cajones.

Pulse [:] para activar la finalizacién simultanea en ambos cajones.

Pulse el botdn de inicio/pausa. El cajon con el tiempo de coccidn mas largo ya comenzara.
En la pantalla del otro cajon aparecera «Hold» (en espera). Este cajon se pondra en marcha
automaticamente cuando el temporizador alcance el punto en que ambos cajones finalizaran
simultaneamente.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion, en la pantalla de ambos cajones aparecerd «OFF». A
continuacién, el aparato seguira ventilando un rato y se apagara automaticamente. Sonara un
pitido 5 veces para indicar que el aparato esta apagado.

FUNCION DE RECORDATORIO DE BATIDO DE ALIMENTOS

El aparato estad equipado con una funcién que le recuerda durante su uso que debe agitar
brevemente los alimentos en la freidora para conseguir un resultado de fritura uniforme y
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homogéneo. A mitad del proceso de fritura, el simbolo «<SHAKE» se iluminara en la pantalla para
indicar que debe agitar o voltear brevemente los alimentos en la freidora. También sonara una
sefial acustica. Si no lo hace, este simbolo permanecera resaltado.

A El aparato no se pausa por si solo, sélo se pausara si retira la cesta de freir del aparato durante
un rato. El aparato seguira funcionando (si todavia no ha transcurrido el tiempo establecido)
cuando vuelva a introducir la cesta de freir en el aparato.

OBSERVACIONES

» Puede sacar de vez en cuando un cajon de coccion del aparato para agitar la comida o para
ver hasta qué punto esta hecha. El aparato dejara de funcionar automaticamente y en ambas
pantallas aparecerd «<OPEN». El aparato reanudara su funcionamiento normal (si todavia no ha
transcurrido el tiempo establecido) cuando vuelva a introducir la cesta para freir en el mismo. El
aparato no seguird funcionando mientras uno de los cajones se ha sacado del mismo.

« Por cada ajuste que haga en el aparato sonara un pitido.

« Puede ajustar la temperatura o la hora fijada en cualquier momento mientras el aparato esté en
funcionamiento.

« El exceso de aceite se recoge en la freidora.
+ Sisu preparacion no esta lista una vez transcurrido el tiempo ajustado, siempre puede volver a
encender el aparato durante unos minutos.

» Después de que el aparato se haya apagado este seguira funcionando durante un tiempo para
enfriarse. En la pantalla aparecerd «<END». A continuacion, sonara una sefial indicando que el
aparato estd completamente apagado.

» No es necesario precalentar el aparato. Con productos ultracongelados, si es necesario, puede
afadir tres minutos al tiempo de fritura deseado.
» Sisolo quiere calentar algo en el aparato, puede ponerlo a 150 °C durante 10 minutos.

PROGRAMAS AUTOMATICOS
El aparato dispone de 10 programas ajustados automaticamente.

Para configurarlos, seleccione primero el cajon deseado pulsando E] o E] (o E] para ambos

00
cajones a la vez) y, a continuacién, pulse el boton del mend OO hasta que haya seleccionado el

programa deseado (el indicador luminoso del programa seleccionado parpadeara). Si lo desea,
puede ajustar un poco mas la temperatura o el temporizador en el programa seleccionado con el
ajuste de temperatura/temporizador. Para activar este programa, pulse el botén de inicio/pausa.

Una vez transcurrido el tiempo de coccidn, en la pantalla de lo(s) cajon(es) correspondiente(s)
aparecera «OFF». A continuacion, el aparato seguira ventilando un rato y se apagara
automaticamente. Sonara un pitido 5 veces para indicar que el aparato esta apagado.

U o @ L DO @A & P

patatas pastel | verduras | muslos | gambas bistec aperi- pizza pollo pescado
fritas de pollo tivos
18 min. 50 min. 12 min. 20 min. 15 min. 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

Estos programas son Unicamente una indicacion. El resultado depende del tamafio, la formay la
cantidad de los alimentos.
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CONSEJOS DE COCINA IMPORTANTES

» Se recomienda agitar las patatas fritas cada 5 minutos para que se cocinen de manera
uniforme. Esto también es aplicable para otros aperitivos, pequefios, que se amontonan unos
encima de otros en la cesta. Atencion: asegulrese de no presionar el botéon de liberacion de la
rejilla durante la agitacion.

» Puede agregar una cucharada de aceite para obtener un resultado mas crujiente, por ejemplo,
de aceite de oliva, aceite de girasol o aceite de cacahuete. Mezcle bien este aceite con las
patatas sin cocinar, antes de introducir las patatas en la rejilla. Para otros ingredientes puede
aplicar un poco de aceite con un pincel o spray. Asegurese de que el exceso de aceite no llega
a la cubeta o a la rejilla. Nunca debe utilizar demasiado aceite. Las patatas fritas quedarian
menos crujientes y mas grasientas.

» Deje las patatas frescas, sin cocinar, sumergidas durante 30 minutos en agua antes de freirlas,
para que se limpie el almidén de las patatas. A continuacion, séquelas.

» No prepare ingredientes excesivamente grasientos en la freidora.

« Al preparar ingredientes grasientos puede salir humo blanco del aparato. Esto no influye en
el funcionamiento del dispositivo o en el resultado final. Este humo blanco también se puede
producir cuando el aparato no se limpia adecuadamente o si ha quedado aceite en la cubeta
en una fritura posterior.

» Los aperitivos que se pueden preparar en el horno, también se pueden preparar en esta
freidora.

» Las pequefas cantidades de ingredientes se pueden cocinar de una manera mas uniforme que
en el caso de las grandes cantidades.

+ Las patatas fritas finas también ofrecen un resultado mas crujiente que las patatas fritas
gruesas.

« Coloque un molde o bandeja para horno en la rejilla cuando quiera cocinar un bizcocho o un
quiche, o cuando quiera preparar ingredientes fragiles o rellenos.

«  También puede utilizar esta freidora para volver a calentar ingredientes. Encienda la freidora a
150°C durante 10 minutos.

« Puede poner tranquilamente los ingredientes que se deben freir a la misma temperatura y
durante el mismo tiempo en la rejilla y cocinarlos.

» No es necesario descongelar previamente los productos congelados.

» Puede utilizar papel de horno o papel de aluminio, o recipientes, en la rejilla de la freidora,
pero tenga mucho cuidado. Preste atencién a que no cubre toda la rejilla. El aire siempre
debe circular perfectamente por el aparato para poder llegar a la rejilla y a los ingredientes.
Ademas, siempre se debe colocar suficiente comida en el papel de horno o papel de aluminio,
de manera que el papel se mantenga en su lugar. De lo contrario, este podria ser aspirado por
el fuerte flujo de aire hacia el elemento calentador e incendiarse. Asegurese de que el papel de
horno o de aluminio siempre es algo mas grande que los alimentos. También debe asegurarse
de que no se sale de la rejilla.

« Los aperitivos que se pueden cocinar en el horno siempre ofrecen el mejor resultado, mas
crujiente. Pero también los aperitivos congelados que se preparan en freidoras convencionales
se pueden preparar en esta freidora.

TIEMPOS Y TEMPERATURAS DE PREPARACION
La siguiente tabla contiene una serie de directrices para la preparacion de diversos platos.

A Estos datos solo se deben tener en cuenta como orientaciéon. Ademas, los tiempos siempre
dependen de la cantidad y del grosor de la comida. También debe tener en cuenta los consejos
de cocina mencionados anteriormente.
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Patatas fritas, frescas primer turno, 18 minutos. | 140°C
segundo, 12 min. 180°C
Patatas fritas, congeladas 12-20 minutos. 200°C
Gajos de patata (gruesas) 18-22 min. 180°C
Croquetas 15 min. 185°C
Croquetas de queso, congeladas 12 min. 180°C
Nuggets de pollo, albdndigas rebozadas, palitos de | 6-10 min. 200°C
pescado y otros aperitivos
Pechuga de pollo 15 min. 200°C
Filetes rebozados de pollo, congelados 12 min. 180°C
Filetes 8-12 min. 180°C
Pescado 10-15 min. 180°C
Champifiones 3-4 min. 180°C
Rollitos de primavera 8-13 min. 200°C
Muslos de pollo 15-20 min. 180°C
Albéndigas rebozadas 6 min. 180°C
Hamburguesa 6-10 min. 180°C
Saté 10 min. 190°C
Gambas rebozadas 6 min. 180°C
Huevo, huevo cocido 12 min. 160°C
Huevo, hervido 6-7 min. 160°C
Verduras 15 min. 200°C
Aperitivos de verdura - verduras duras 10-13 min. 200°C
Aperitivos de verdura - verduras blandas 7 min. 200°C
Manzanas 7 min. 180°C
Platano 7 min. 200°C
Aperitivos de hojaldre 10 min. 180°C
Panecillos 7 min. 200°C
Bizcocho 20 min. 165°C
Magdalenas 15-20 min. 160°C

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

« El aparato se debe limpiar después de cada uso.

« Asegurese de que el aparato esté apagado. Si no lo esta, apaguelo con el botén de encendido
y desenchufelo de la toma de corriente.

» Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes de desplazarlo o limpiarlo.

« Limpie el exterior del aparato con un pafo himedo.

» Limpie la cubeta y la rejilla con agua tibia, un poco de detergente y una esponja no abrasiva. La

freidora y la rejilla también se pueden lavar en el lavavajillas.
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« Limpie el interior del aparato con agua tibia y un estropajo suave.

» Limpie el elemento calentador con un cepillo para eliminar los restos de comida.

+ Seque bien todos los componentes.

/\ Nunca sumerja el aparato, el cable de alimentacién o el enchufe en agua o en cualquier otro

liquido.

/\ Nunca use productos de limpieza abrasivos o agresivos.

PROBLEMAS Y SOLUCIONES

PROBLEMAS

SOLUCIONES

El aparato no funciona.

Introduzca el enchufe en la toma de
corriente.

Compruebe que ambos cajones de coccion
estén completamente introducidos en

el aparato. Sélo entonces funcionara el
dispositivo.

Ajuste el tiempo y la temperatura deseados
y pulse el botén de encendido/apagado.

Los ingredientes de la freidora no estan
cocidos.

Cologue menos ingredientes en la freidora.
Las porciones mas pequefas garantizan un
resultado de horneado mas uniforme.

Aumenta el temporizador o la temperatura.

Los ingredientes de la freidora no estan
cocidos uniformes y homogéneos.

Se recomienda sacudir o dar la vuelta a los
alimentos en la freidora regularmente.

La comida no se ha frito de forma crocante.

Utilice Unicamente preparados aptos para
horno o freidora de aire caliente.

Cubra los ingredientes con aceite para
obtener unos resultados de horneado mas
crujientes.

Aumenta la temperatura.

Sale humo del aparato durante su uso.

Utiliza ingredientes con demasiado aceite

o grasa. Utilice Unicamente ingredientes o
preparados aptos para horno o freidora de
aire caliente.

Esta utilizando demasiado aceite en su
preparacion. Eche un poco menos la
proxima vez.

El aparato no se ha limpiado correctamente
y/o se ha dejado demasiado aceite en la
freidora. Limpie bien el aparato y la cesta
de freir después de cada uso.
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ESPECIFICACIONES

Modelo DO550FR
Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Potencia 2500 W

Consumo de energia en modo de espera después de 10 minutos | 0,5 W

DIRECTRICES

B

A&
m o

El simbolo en el producto o en el embalaje indica que este producto no puede ser
tratado como residuo doméstico. Se debe llevar a un lugar en el que se reciclan
equipos eléctricos y electrdnicos. Si se asegura de que este producto se desecha
correctamente, usted ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para

las personas y el medio ambiente que serian causadospor un tratamiento de
residuos inadecuado. Para obtener informacién mas detallada sobre el reciclaje
de este producto, péngase en contacto con su ayuntamiento, o con la empresa o
departamento responsable del servicio de recogida de basura doméstica, o con la
tienda donde adquirio el producto.

El material de embalaje es reciclable. Trate el embalaje de una manera
medioambientalmente responsable.

Este aparato cumple todos los requisitos europeos de seguridad, salud y
proteccién del medio ambiente.

Puede solicitar la declaracion UE de este dispositivo a info@linea2000.be en todo
momento.
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GARANZIA

Gentile cliente,

grazie di cuore per la fiducia accordata a DOMO.
Ci auguriamo che il tuo nuovo acquisto sara di tuo gradimento.

Tutti i nostri prodotti sono sottoposti a un rigoroso controllo di qualita prima di
arrivare a casa tua. Tuttavia, se si dovessero verificare problemi con I'apparecchio, ce ne
rammarichiamo vivamente e provvederemo a risolverli il prima possibile.

Non esitare a contattare il servizio clienti del negozio di acquisto. Faranno tutto il
possibile per assisterti!

Questo apparecchio e coperto da una garanzia di 2 anni a

partire dalla data di acquisto. Durante questo periodo di
garanzia, il distributore si assume la responsabilita per i difetti
dimostrabilmente riconducibili al materiale, alla costruzione

o alla fabbricazione. Questi difetti saranno eliminati mediante
riparazione o sostituzione dell'apparecchio. Il periodo di garanzia
di 2 anni verra sospeso durante la riparazione e riprendera
successivamente per la durata residua della garanzia. La garanzia
viene concessa sulla base della ricevuta sulla quale e chiaramente
indicata la data di acquisto. Qualora I'apparecchio risulti difettoso
durante il periodo di garanzia di 2 anni, & possibile portarlo presso
il negozio di acquisto insieme alla relativa ricevuta o seguire la
procedura del negozio online responsabile se e stato acquistato
online.

La garanzia non copre i danni all'apparecchio, agli accessori o alle
parti causati da:

* normale usura dovuta all'uso;

« inosservanza delle istruzioni per |'uso, la manutenzione e la
pulizia riportate nel manuale;

» collegamento errato, ad esempio tensione elettrica eccessiva;
* uso scorretto, sconsiderato o anomalo;

« riparazioni o modifiche effettuate dal consumatore o da terzi
non autorizzati;

« uso di parti o accessori non raccomandati o forniti dal
distributore.
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INDICAZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizzano dispositivi elettrici, &€ necessario tenere
presenti le seguenti istruzioni di sicurezza. Gli incidenti o i danni
causati dalla mancata osservanza delle presenti istruzioni sono
responsabilita dell'utilizzatore. Non possono essere ritenuti
responsabili per tali danni né il produttore, né I'importatore, né il
fornitore.

« Leggere con attenzione le presenti istruzioni. Conservare le
istruzioni per possibili future consultazioni.

« Prima di utilizzare il prodotto, togliere tutti gli imballi e gli
eventuali adesivi promozionali. Assicurarsi che i bambini non
giochino con gli imballaggi.

 Questo apparecchio e soltanto adatto all'utilizzo in un ambiente
domestico e in ambienti simili come:

« Angoli cottura riservati al personale nei negozi, negli uffici e
in altri ambienti professionali

 Fattorie

« Camere di alberghi, motel e altre strutture ricettive
residenziali

» Camere per vacanze o ambienti analoghi

* L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta superiore
a 16 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, 0 con mancanza di esperienza o conoscenza, solo
se sorvegliati o se hanno ricevuto istruzioni sull’'uso sicuro
dell'apparecchio e ne comprendono i rischi.

* | bambini non possono giocare con I'apparecchio.
* Le operazioni di pulizia e di manutenzione non devono essere

effettuate dai bambini di eta inferiore a 16 anni o senza
sorveglianza.

« Tenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 16 anni.

« Tutte le riparazioni che non rientrino nella normale
manutenzione dell'apparecchio devono essere effettuate dal
produttore o dal suo servizio assistenza.
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A\ AVVERTENZE ELETTRICHE

« Per evitare il rischio di incidenti, I'apparecchio non deve essere
utilizzato con strumenti esterni, come ad esempio un timer o un
sistema di telecomando separato e non deve essere collegato a
una rete che viene accesa e spenta in continuazione.

« Togliere la spina dalla presa quando I'apparecchio non & in
funzione, prima di montarne o smontarne i componenti e
prima di pulirlo. Se presenti, ruotare prima tutti i pulsanti nella
posizione ‘off' e staccare poi la spina dalla presa, facendo
forza sulla spina. Non tirare mai il cavo di collegamento o
I'apparecchio per staccare la spina dalla presa di corrente.

« Prima dell'uso, verificare che la tensione indicata sull'apparecchio
corrisponda alla tensione della rete elettrica domestica.

« L'apparecchio deve essere sempre collegato a una presa che
e installata e dotata di messa a terra secondo le norme di
installazione locali.

« Non lasciare il cavo di alimentazione penzolante sul bordo
del tavolo o della cucina ed evitare che venga a contatto con
superfici calde.

« Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde e non
coprire I'apparecchio.

« Srotolare completamente il cavo di alimentazione per evitare
che si surriscaldi. Non lasciare mai il cavo di alimentazione
penzolante sotto l'apparecchio.

« Per evitare pericolo, non utilizzare mai I'apparecchio quando
il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, dopo un
errore di funzionamento o quando l'apparecchio e danneggiato.
Portare 'apparecchio al servizio assistenza post-vendita di
DOMO Elektro o al centro assistenza autorizzato piu vicino
per farlo controllare, riparare o per apportare le necessarie
modifiche elettriche o tecniche. Non cercare mai di riparare da
soli I'apparecchio.

A INSTALLAZIONE

« Non posizionare mai I'apparecchio vicino a materiali
inflammabili, gas o esplosivi.

« Non utilizzare o conservare |'apparecchio all'aperto.
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« Utilizzare sempre l'apparecchio su una superficie stabile, asciutta
e in piano.
» Non posizionare mai I'apparecchio sopra o vicino a un fornello

a gas o elettrico oppure in luoghi in cui possa venire a contatto
con apparecchi a elevate temperature.

A UTILIZZO

« Utilizzare I'apparecchio solo per lo scopo per cui e previsto.
 Non fare funzionare |'apparecchio senza sorveglianza.

» Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate.

« L'utilizzo di accessori non consigliati o non venduti dal
produttore puo causare incendi, scosse elettriche o lesioni.
Utilizzare solo gli accessori forniti insieme all'apparecchio.

/A PULIZIA E MANUTENZIONE

« Non immergere mai |'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o
in altri liquidi. Questo per evitare scosse elettriche o incendi.

« Se I'apparecchio non viene pulito bene, la sua durata di vita
puo ridursi in modo drastico e possono verificarsi situazioni
pericolose.

A\ SPECIFICHE PRODOTTO

ATTENZIONE: I'apparecchio si scalda molto
durante l'uso e rimane caldo per qualche tempo
dopo l'uso. Tenere il cavo di alimentazione lontano
da superfici calde e non coprire I'apparecchio.

« Collocare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e
resistente al calore.

* Non posizionare I'apparecchio contro un muro o un altro
apparecchio. Lasciare almeno 30 cm di spazio libero attorno
all’apparecchio.

« Non posare nulla sull'apparecchio.

« Assicurarsi che tutti gli ingredienti rimangano nel cestello in
modo che non entrino in contatto con gli elementi riscaldanti.

« Non coprire le aperture di ventilazione quando I'apparecchio &
in funzione.

« Non mettere mai dell'olio nel recipiente di frittura.
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« Non toccare l'interno dell’apparecchio quando e in funzione.

« Durante il funzionamento dell’apparecchio fuoriesce vapore
caldo dalle aperture di ventilazione. Tenere mani e viso a
distanza di sicurezza. Fare inoltre attenzione all'aria e al vapore
caldi quando si estrae il recipiente di frittura dalla friggitrice.

« Se dall'apparecchio fuoriesce del fumo scuro, estrarre
immediatamente la spina dalla presa. Attendere che non
fuoriesca piu del fumo prima di estrarre il recipiente di frittura
dall’apparecchio.

« Lasciare raffreddare I'apparecchio per almeno 30 minuti prima di
spostarlo o pulirlo.

« L'apparecchiatura deve essere toccata solo alle maniglie e alle
superfici di presa previste, usando inoltre protezioni termiche
come guanti o simili. Le superfici diverse da quelle destinate alla
presa devono avere il tempo sufficiente per raffreddarsi prima di
essere toccate.

CONSERVARE LE ISTRUZIONI PER POSSIBILI FUTURE
CONSULTAZIONI

Tutte le immagini e le descrizioni presenti nel manuale sono puramente indicative
e possono differire leggermente dall'apparecchio effettivo.
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COMPONENTI

Cassetto superiore
Pannello di controllo con display

Cassetto inferiore

Griglia di cottura

Cestello per friggere
Impugnatura

Aperture di uscita dell'aria
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Spie luminose per i programmi
Pulsante di accensione/spegnimento
Display del cassetto superiore
Display del cassetto inferiore

viA w2

Pulsante per spegnere entrambi i cassetti contemporaneamente
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Pulsante per impostare entrambi i cassetti in modo identico
Manopola di controllo cassetto di cottura superiore

©® N o

Manopola di comando cassetto di cottura inferiore

9. Pulsante di comando per l'illuminazione del cassetto inferiore
10. Diminuire

11. Impostazione della temperatura e del timer

12. Tasto Menu per selezionare il programma automatico

13. Aumentare

14. Pulsante di avvio/pausa

PRIMA DELL'USO

« Rimuovere tutti i materiali di imballaggio ed eventuali adesivi promozionali.

/\ Non rimuovere i gommini della griglia di frittura. Costituiscono parte dell’'apparecchio e
mantengono la griglia in posizione.

« Pulire la griglia e il recipiente di frittura con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non
abrasiva. Questi componenti sono anche lavabili in lavastoviglie.

« Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno morbido asciutto.
A Non riempire il recipiente di frittura con olio o grasso per frittura.

UTILIZZO

1. Collocare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore. Assicurarsi che lo
spazio libero attorno all'apparecchio sia di almeno 30 cm.

2. Assicurarsi che le griglie siano posizionate nei cestelli. La griglia va spinta con cautela fino al
fondo.

Non riempire il recipiente di frittura con olio o grasso.

3. Farscorrere i cestelli con la griglia vuota nella friggitrice ad aria. Assicurarsi che il cassetto
piccolo sia posizionato in alto e quello grande in basso.

Non utilizzare mai il recipiente di frittura senza la griglia all'interno.

4. Inserire la spina nella presa elettrica. Un segnale acustico indica che I'apparecchio & in modalita
standby.

5. A questo punto estrarre il recipiente di frittura dall'apparecchio. Mettere gli ingredienti nel
recipiente di frittura con la griglia. Non mettere troppi ingredienti nell'apparecchio, per evitare
che tocchino gli elementi riscaldanti. A tale scopo, fare attenzione all'indicazione MAX nel
recipiente di frittura.

Reinserire nell'apparecchio il recipiente di frittura con la griglia riempita.
Premere il pulsante on/off per eseguire le impostazioni desiderate.

8. Premere il pulsante di comando del cassetto di cottura desiderato: D o G se si desidera
utilizzare un solo cassetto o entrambi i cassetti con impostazioni separate.

9. Premere il pulsante di comando B per impostare entrambi i cassetti in modo identico.

Quando si seleziona questo pulsante, tutte le impostazioni scelte successivamente si applicano
a entrambi i cassetti di cottura.
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10.
11.

12.

13.

14.

15.

16.

CHIUDERE ENTRAMBI | CASSETTI CONTEMPORANEAMENTE E]

A Quando, dopo aver scelto I'impostazione identica, si preme il pulsante di comando del
cassetto superiore o inferiore, la funzione di impostazione identica viene annullata e i 2
cassetti di cottura tornano a funzionare in modo indipendente.

Premere I'impostazione della temperatura e del timer per impostare la temperatura e il timer
desiderati. Premendo successivamente questo pulsante, il display visualizza la temperatura o il
tempo di cottura in base al cassetto selezionato.

Impostare la temperatura desiderata utilizzando i tasti freccia < e >. a temperatura varia da 80
a 200°C. Quindi premere |'impostazione della temperatura/del timer per passare al tempo di
cottura.

Impostare il tempo di cottura desiderato utilizzando i tasti freccia. Il tempo va da un minimo di
1 a un massimo di 60 minuti.

Premere il pulsante tasto di avvio/pausa per avviare. Il timer e la temperatura impostati
appaiono alternativamente sul display del/i cassetto/i selezionato/i.
E possibile mettere in pausa I'apparecchio se si desidera ancora aggiungere/rimuovere
ingredienti durante 'uso o se si desidera ancora regolare la temperatura o il timer. Premere
il tasto di avvio/pausa. Successivamente, se si desidera che I'apparecchio continui a
funzionare, premere nuovamente il pulsante di avvio/pausa.

Nel frattempo & possibile estrarre brevemente il recipiente di frittura dall’apparecchio
per scuotere gli ingredienti o controllare la cottura. L'apparecchio smette di funzionare
automaticamente, il display visualizza "OPEN". L'apparecchio riprende a funzionare quando si
inserisce nuovamente il cestello (a meno che non sia trascorso il tempo impostato).
Quando entrambi i cassetti sono in funzione, entrambi smettono di funzionare quando uno
dei cassetti viene rimosso dall'apparecchio. Entrambi i cassetti continueranno a funzionare
quando verranno rimessi in posizione.

Al termine del tempo di cottura, sul display del/i cassetto/i corrispondente/i appare "OFF".
L'apparecchio continua a ventilare per un po' e poi si spegne automaticamente. Un segnale
acustico 5x indica che I'apparecchio é spento. E possibile spegnerlo anche prima, premendo il
pulsante di accensione. Anche in questo caso, I'apparecchio continuera a ventilare per un po'
prima di spegnersi completamente.

Estrarre il recipiente di frittura dall'apparecchio e poggiarlo su un supporto resistente al calore.
E possibile mescolare delicatamente il preparato in una ciotola o rimuoverlo dal cestello di
frittura con una pinza resistente al calore che non graffi il rivestimento antiaderente del cestello.

Fare attenzione quando si scuote il vassoio. Il grasso in eccesso puo fuoriuscire.

Utilizzare questa funzione per completare contemporaneamente le preparazioni nei due cassetti di
cottura (con tempi e temperature di cottura diversi). Inserire gli alimenti fin dall'inizio in entrambi i
cassetti.

1.

4.

Per ogni cassetto, impostare la temperatura e il tempo di cottura desiderati come descritto
sopra.

Premere [:] per terminare far spegnere i cassetti contemporaneamente.

Premere il tasto di avvio/pausa. Il cassetto con il tempo di cottura pit lungo si avvia prima.

Il display visualizza “Hold" sull'altro cassetto. Questo cassetto si avvia automaticamente
quando il timer raggiunge il momento impostato, in modo che entrambi i cassetti finiscano
contemporaneamente.

Al termine del tempo di cottura, sul display di entrambi i cassetti appare "OFF". L'apparecchio
continua a ventilare per un po' e poi si spegne automaticamente. Un segnale acustico 5x indica
che l'apparecchio é spento.
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FUNZIONE DI PROMEMORIA PER SCUOTERE GLI ALIMENTI

L'apparecchio e dotato di una funzione che ricorda, durante I'uso, di scuotere brevemente il
contenuto nel recipiente di frittura per ottenere un risultato di frittura uniforme e omogeneo. A
meta del processo di frittura, il simbolo “SHAKE" si accende sul display per indicare che & necessario
scuotere o girare brevemente il contenuto nella friggitrice. Viene emesso anche un segnale
acustico. Se non si agisce, il simbolo rimarra evidenziato.

A L'apparecchio non si mette in pausa da solo; solo se si rimuove il recipiente di frittura dalla
friggitrice per un po’ di tempo si mette in pausa. L'apparecchio ripartire (se il tempo impostato
non é scaduto) quando si inserisce nuovamente il recipiente di frittura.

NOTE

« E possibile rimuovere brevemente uno dei cassetti dall'apparecchio per mescolare gli
ingredienti o controllare il metodo di cottura. L'apparecchio smette automaticamente di
funzionare e su entrambi i display appare “OPEN". L'apparecchio riprende a funzionare
normalmente (se il tempo impostato non e ancora trascorso) quando si inserisce nuovamente il
cestello nell'apparecchio. Se uno dei cassetti viene rimosso dall'apparecchio, non continuera a
funzionare.

+ Ogni volta che si esegue un'impostazione sull'apparecchio si udira un segnale acustico.

« Mentre I'apparecchio e in funzione, & possibile modificare la temperatura impostata in qualsiasi
momento.

» L'olio in eccesso viene raccolto nel recipiente di frittura.

« Se, scaduto il tempo impostato, il cibo non é ancora pronto, & possibile riaccendere
|'apparecchio per alcuni minuti.

» Una volta spento, I'apparecchio rimane per un po’ di tempo azionato per raffreddarsi. Sul
display compare la scritta "End". Dopodiché si udira un segnale acustico che indica il completo
spegnimento dell'apparecchio.

« Non occorre preriscaldare I'apparecchio. Se necessario, quando si usano prodotti surgelati, &
possibile aggiungere circa tre minuti al tempo di cottura.

« Sesi utilizza I'apparecchio solo per riscaldare, e possibile impostare la temperatura su 150 °C
per 10 minuti.

PROGRAMMI PREDEFINITI
L'apparecchio dispone di 10 programmi predefiniti.

Per impostare, scegliere prima il cassetto desiderato premendo E] o [:] (oppure E] per entrambi

00
i cassetti insieme) e poi premere il tasto menu OO fino a selezionare il programma desiderato (la
spia del programma selezionato lampeggia). Se lo si desidera, € possibile regolare ulteriormente la
temperatura o il timer nel programma selezionato con I'impostazione della temperatura/del timer.
Per attivare il programma scelto, premere il tasto di avvio/pausa.
Al termine del tempo di cottura, sul display del/i cassetto/i corrispondente/i appare "OFF".
L'apparecchio continua a ventilare per un po' e poi si spegne automaticamente. Un segnale
acustico 5x indica che I'apparecchio é spento.
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patate dolci verdure | coscedi | scampi | bistecca snack pizza pollo pesce
fritte pollo
18 min. 50 min. 12 min. 20 min. 15 min. 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

Questi programmi costituiscono solo un'indicazione. Il risultato dipende dalla grandezza, forma e
quantita del cibo.

IMPORTANTI CONSIGLI PER LA COTTURA

« Si consiglia di scuotere le patate fritte ogni 5 minuti per far si che si cuociano in modo
uniforme. Cio vale anche per altri snack piu piccoli che si trovano sovrapposti nel recipiente.

» Per una maggiore croccantezza, & possibile aggiungere un cucchiaio di olio, ad es. olio
d'oliva, di semi di girasole o di arachidi. Mescolare questo olio aggiuntivo alle patate ancora
crude prima di metterle nel cestello. Altri ingredienti possono essere aggiunti ad es. con un
pennellino o spruzzati con dell’olio. Assicurarsi di non usare troppo olio, altrimenti le patate
fritte diventano grasse e meno croccanti.

» Le patate crude fresche vanno immerse per 30 minuti in acqua prima di cuocerle, in modo da
eliminare I'amido. Dopodiché asciugarle bene.

« Non utilizzare ingredienti eccessivamente grassi in questa friggitrice.

« Se si usano degli ingredienti grassi, puo fuoriuscire del fumo bianco dall’apparecchio. Cio
non ha effetti sul funzionamento dell'apparecchio né sul risultato finale. Del fumo bianco puo
fuoriuscire anche se I'apparecchio non e ben pulito o se e rimasto dell'olio nel recipiente di
frittura.

+ In questa friggitrice & possibile preparare anche gli snack che possono essere cotti in forno.

« Gliingredienti in quantita piu piccole possono essere cotti in modo pil uniforme rispetto a
delle quantita maggiori.

» Anche le patate fritte piu sottili offrono un risultato migliore rispetto a quelle piu grosse.

« Posizionare una tortiera o una teglia da forno sulla griglia se si vuole preparare un ciambellone
0 una torta salata, oppure se si usano ingredienti fragili o ripieni.

« La friggitrice puo essere utilizzata anche per riscaldare cibi gia preparati. In tal caso, azionare la
friggitrice a 150°C per 10 minuti.

» Gliingredienti che vanno cotti alla stessa temperatura per la stessa durata possono essere
messi nel cestello e cotti contemporaneamente.

» Non occorre scongelare i surgelati.

« E possibile mettere della carta da forno oppure delle vaschette o del foglio di alluminio sulla
griglia della friggitrice, ma prestando molta attenzione. Assicurarsi di coprire l'intera griglia.
L'aria deve comunque circolare bene nell'apparecchio. Inoltre, deve esserci sempre abbastanza
cibo sulla carta da forno o sul foglio di alluminio in modo che rimangano al loro posto.
Altrimenti il forte flusso d'aria pud spingerli verso gli elementi riscaldanti e possono bruciarsi.
Assicurarsi che la carta da forno o il foglio di alluminio siano sempre leggermente piu grandi
del cibo. Accertarsi perd che non fuoriescano dalla griglia.

« Gli snack da forno danno sempre il risultato migliore e pili croccante. Ma con questo
apparecchio possono essere cotti anche snack surgelati per friggitrice.
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TEMPI DI COTTURA E TEMPERATURE.
La seguente tabella contiene delle linee guida per la preparazione di diverse pietanze.

A Queste sono solo delle linee guida. | tempi dipendono sempre dalla quantita e dallo spessore
del cibo. Inoltre, tenere sempre conto dei consigli di cottura riportati qui sopra.

Patate fritte (fresche) prima 18 min. | 140°C
poi 12 min. 180°C
Patate fritte (surgelate) 12-20 min. 200°C
Spicchi di patate 18-22 min. 180°C
Crocchette 15 min. 185°C
Crocchette di formaggio (surgelate) 12 min. 180°C
Nugget di pollo, polpettine di carne fritte, bastoncini di pesce 6-10 min. 200°C
e altri snack
Filetto di pollo 15 min. 200°C
Cotoletta di pollo (surgelata) 12 min. 180°C
Bistecca 8-12 min. 180°C
Pesce 10-15 min. 180°C
Funghi 3-4 min. 180°C
Involtini primavera 8-13 min. 200°C
Cosce di pollo 15-20 min. 180°C
Polpette di carne macinata 6 min. 180°C
Hamburger 6-10 min. 180°C
Spiedini 10 min. 190°C
Gamberoni 6 min. 180°C
Uovo sodo 12 min. 160°C
Uovo alla coque 6-7 min. 160°C
Verdure 15 min. 200°C
Verdure fritte (verdure dure) 10-13 min. 200°C
Verdure fritte (verdure morbide) 7 min. 200°C
Mele 7 min. 180°C
Banane 7 min. 200°C
Spuntini di pasta sfoglia 10 min. 180°C
Panini precotti 7 min. 200°C
Ciambellone 20 min. 165°C
Muffin 15-20 min. 160°C

PULIZIA E MANUTENZIONE

+ Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

« Assicurarsi che il dispositivo sia spento. In caso contrario, spegnerlo con l'interruttore di
alimentazione e scollegarlo dalla presa di corrente.
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« Lasciare raffreddare I'apparecchio per almeno 30 minuti prima di spostarlo o pulirlo.

» Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

+ Pulire la griglia e il recipiente di frittura con acqua calda, un po’ di detersivo e una spugna non
abrasiva. E possibile lavare il recipiente di frittura e la griglia anche in lavastoviglie.

« Pulire I'interno dell’apparecchio con acqua calda e una spugna morbida.

» Pulire I'elemento riscaldante con un pennellino per rimuovere residui di cibo.

« Asciugare bene tutto.

/\ Non immergere mai l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o in altri liquidi.

/\ Non utilizzare mai detergenti abrasivi o aggressivi.

PROBLEMI E SOLUZIONI

PROBLEMI

SOLUZIONI

L'apparecchio non funziona.

Verificare che I'apparecchio sia collegato a
una presa funzionante.

Verificare che entrambi i cassetti siano
ben inseriti nell'apparecchio. Solo allora
|'apparecchio funzionera.

Impostare il timer o la temperatura
desiderata e premere il tasto di avvio/
pausa.

Gli ingredienti nel recipiente di frittura non
sono cotti.

Mettere meno ingredienti nel recipiente di
frittura. Porzioni piu piccole garantiscono
un risultato di cottura piu uniforme.

Aumentare il timer o la temperatura.

Gli ingredienti nel recipiente di frittura non

vengono cotti in modo uniforme e omogeneo.

Si consiglia di scuotere regolarmente gli
alimenti nel recipiente di frittura o di girarli.

Il cibo non é fritto in modo croccante.

Utilizzare solo preparati adatti al forno o
alla friggitrice ad aria calda.

Spalmare dell’olio sugli ingredienti per
ottenere risultati pit croccanti.

Aumentare la temperatura.

Durante il funzionamento dell’apparecchio
fuoriesce del fumo.

Si utilizzano ingredienti con troppo olio

o grassi. Utilizzare solo ingredienti o
preparati adatti al forno o alla friggitrice ad
aria calda.

Si sta usando troppo olio nella
preparazione. La prossima volta usarne un
po' meno.

L'apparecchio non é stato pulito
correttamente e/o e stato lasciato troppo
olio nel recipiente di frittura. Pulire
accuratamente l'apparecchio e il recipiente
di frittura dopo ogni utilizzo.
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SPECIFICHE

Modello DO550FR

Tensione 220-240V~ 50/60Hz
Potenza 2500 W

Consumo energetico in modalita standby dopo 10 minuti 05WwW

LINEE GUIDA

B

cui il prodotto é stato acquistato.

avvenire al fine di tutelare I'ambiente.

salute e la protezione dell’'ambiente.

A&
m o3

info@linea2000.be

IT

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che esso non deve essere
trattato come rifiuto domestico. Deve, al contrario, essere conferito al punto di
raccolta predisposto per il riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Facendo in modo che questo prodotto venga smaltito correttamente aiuterete a
prevenire potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute dell'uomo,
che potrebbero essere causate da uno smaltimento non corretto. Per maggiori
informazioni sul riciclo di questo prodotto, consultare le autorita comunali,
I'azienda o il servizio responsabili della raccolta dei rifiuti domestici o il negozio in

Il materiale di imballaggio e riciclabile. Lo smaltimento dellimballaggio deve

Questo apparecchio € conforme ai requisiti europei riguardante la sicurezza, la

La dichiarazione EU di questo apparecchio puo essere richiesta in ogni momento a
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Drazi zakaznici,

Dékujeme za vasi divéru ve znacku DOMO.
Doufame, Ze se vam novy spotrebi¢ bude libit.

Vsechny nase produkty jsou pred prodejem podrobeny pfisné kontrole kvality. Pokud
i pfesto narazite na nedostatky nebo problémy u vaseho zakoupeného pfistroje, tak
vérte, Ze nas to mrzi. V takovém pripadé kontaktujte zakaznicky a pozarucni servis. Nas
personal vam rad pomuze!

e (+420) 379 422 550 @ servis@domo-elektro.cz

Pondéli-Patek: 8:00-16:00
Reklamaci Ize také uplatnit v servisnim stredisku na adrese:

DOMO-elektro s.r.o.
Na Kobyle 783
345 06 Kdyné

Ceska republika

Pro rychlé a bezproblémové vyrizeni reklamace doporucujeme priloZit k reklamaci doklad o
koupi a privodni dopis s popisem zdvady a zpdtecni adresou s telefonickym kontaktem.

Na zakoupeny spotrebic se vztahuje zakonna zaruka v trvani

2 let, ktera se fidi pfislusSnymi obecné zavaznymi predpisy dle

obcanského zakoniku. Béhem této doby je vyrobce odpovédny

za poruchy, které vznikly jako pfimy disledek vyrobni vady/

konstrukce vyrobku. Zaru¢ni doba pocina bézet od prevzeti véci

kupujicim.

Prodavajici odpovida kupujicimu, ze zbozi pfi prevzeti nema

zadné vady a kupujici prevzal zbozi:

« zbozi ma takové vlastnosti, které vyrobce popisuje v navodu
nebo na obalu

« se zbozi hodi k ucelu, ke kterému vyrobce uvadi

« zbozi odpovida jakosti nebo provedenim smluvenému vzorku
nebo predloze, byla-li jakost nebo provedeni uréeno podle
smluveného vzorku nebo predlohy

« zbozi vyhovuje pozadavkdm pravnich predpisu.

Zaruka se nevztahuje:

« na mechanické poskozeni

* pfi nespravném pouzivani v rozporu s navodem

* na casti, které podléhaji béznému opotrebeni (filtry, sacky,
kartace, baterie ... atd.).

U casti podléhajici opotrebeni se vse Fidi dle jeji doby Zivotnosti (napr: sniZovdni kapacity u baterii
neni vadou, ale béznou vlastnosti).
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Zaruka zanika:

* pfi pouziti spotrebice jinak, nez v je uvedeno v manualu
(nespravnym postupem)

* pri provadéni opravy nebo zmény na spotrebici osobou jinou
nez povérenou nasim servisem

Projevi-li se vada v pribéhu 12 mésicl od prevzeti, ma se za to, ze

zbozi bylo vadné jiz pfi prevzeti.

Prava z vadného plnéni uplatnuje kupujici u prodavajiciho na

adrese jeho provozovny, v niz je pfrijeti reklamace mozné s

ohledem na sortiment prodavaného zbozi, pfipadné i v sidle nebo

misté podnikani. Za okamzik uplatnéni reklamace se povazuje

okamzik, kdy prodavajici obdrzel od kupujiciho reklamované

zbozi.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pri pouzivani jakéhokoli el. spotrebice dbejte zvySené opatrnosti a

dodrzujte urcitad bezpecnostni pravidla. Za rizika pfi nespravném

pouzivani nebo nedodrzovani bezpecnostnich zasad je odpovédny

uzivatel. Vyrobce, dovozce ani prodejce nenese odpovédnost za

takto vznikla rizika Spatné manipulace.

« Peclivé si prectéte tyto informace a manual nechte i pro pozdéjsi
nahlédnuti.

« Ujistéte se, Ze pred pouzitim odlepite a odstranite veskeré
reklamni a ochranné félie.

« Déti si s ochrannymi ani reklamnimi polepy nesmi hrat.

« Tento spotrebic je vhodny pouze pro pouziti v domacnostech a v
podobnych prostredich, jako jsou:

« kuchynky v obchodech, kancelarich atd.
« chaty, chalupy
* hotely, penziony a jiné docasné ubytovani

« Dohlédnéte, aby si déti nehraly s pristrojem.

« Tento spotrebic mohou pouzivat déti ve véku 16 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti pokud
jsou pod neustalym dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecdim.
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« Déti si s pristrojem nesméji hrat.

« Ci§téni a Udrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 16
let nebo pod neustalym dozorem dospélych nebo proskolenych
osob.

« Pristroj a jeho el. kabel skladujte mimo dosah deti.

» Vsechny pripadné opravy a Upravy smi provadét jen vyrobce
nebo autorizovany servis.

/A UPOZORNENI - ELEKTRICKA

* Tento prlstrOJ nesmi byt pouzwan s zadnou externi soucastkou
(napf. ¢asovac ...) ani jinym neoriginalnim pfrislusenstvim ani
ovladanim.

« Pokud pristroj nepouzivate, nebo se jej chystate rozebirat Ci
meénit soucasti, tak ho odpojte od el. napéti. Pokud je jimi
pristroj vybaven, tak nejdrive vypnéte vsechna tlacitka do polohy
,OFF" a az potom vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Nikdy netahejte
primo za kabel, vypojujte za zastrcku.

« Pred pouzitim peclivé zkontrolujte, zda elektrické napéti a
frekvence elektrické sité odpovidaji pozadavkim na typovém
Stitku spotrebice.

» Pristroj zapojujte do spravne instalované zasuvky, ktera je
spravné uzemnéna a souladu s mistnimi normami.

« Elektricky kabel nenechavejte viset pres hranu stolu, nebo
pracovniho pultu a nedovolte. Nedovolte, aby kabel prisel do
styku s horkymi plochami, tak aby se neposkodil.

« Pfivodni kabel se nesmi dotykat horkych/teplych povrchu.
Pristroj nikdy nezakryvejte.

* Rozvinte kompletné cely privodni kabel, jinak hrozi riziko jeho
prehrati. Kabel nenechavejte lezet pod pfistrojem ani nesmi byt
omotan kolem pfistroje.

« Abyste predesli pfipadnému nebezpeci, tak nikdy nepouzivejte
spotrebic, pokud je poskozen napajeci kabel/zastrcka, nebo je-li
spotrebic viditelné poskozen a nepracuje spravné, nebo pokud
vam spadl. V takovém pripadé predejte pristroj do nejblizsiho
odborného servisu ke kontrole a opravé. Nepokousejte se ho
opravovat sami doma.
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/A UPOZORNENI - UMISTENI A INSTALACE

« Nikdy neumistujte pfistroj do blizkosti hoflavych ani vznétlivych
materialu.

« Nepouzivejte ani neskladujte pfistroj venku.

« Pristroj vzdy pouZivejte pouze na stabilnim, suchém a rovném
misté.

« Nikdy neumistujte pristroj do blizkosti plynového, nebo
elektrického sporaku, ¢i trouby, ani do blizkosti jiného zdroje
tepla.

/A UPOZORNENI - POUZITI

« PouZivejte pfistroj pouze k ucellm ke kterym je urceny.

« Nikdy nenechavejte zapojeny a spustény pfristroj bez dozoru.
« Nesahejte na pfristroj s mokryma/vlhkyma rukama.

« PouZivejte pouze pfimo urcené, originalni prislusenstvi. Jakékoli
jiné nevhodné prislusenstvi mize zplsobit riziko poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

/A UPOZORNENI - UDRZBA A CISTENI
« Nikdy neponofujte spotrebic¢ ani privodni kabel se zastrckou do
vody. Pfi namoceni hrozi riziko poranéni el. proudem.

« Zanedbana udrzba zkracuje Zivotnost a efektivitu spotrebice.
Pokud je pfistroj velmi zanedbany, tak mGze hrozit i riziko
poranéni obsluhy.

A UPOZORNENI - SPECIFICKE

POZOR: zarizeni se béhem pouzivani nahreje
a zUstane teplé jesté néjakou dobu po pouziti.
Privodni kabel drzte mimo horké casti a spotrebic

nezakryvejte.

« Pfi peceni zajistéte, aby vsechny potraviny byly v nadobé a
nehrozilo, Ze se dotknou topného télesa.

« Pokud je pristroj zapnuty, tak nikdy nezakryvejte vétraci otvory
(pfistroj nezakryvejte).

« Fritovaci nadobu nenaplnujte olejem.

« Pokud je pristroje zapojen, tak se nikdy se nedotykejte vnitrnich
Casti pristroje.
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« Pristroj neumist'ujte do blizkosti stén ani jinych spotrebicd.
Okolo spotrebice musi byt alespon 30 cm volné misto spravnou
cirkulaci vzduchu.

« Na pristroj nikdy nic nestavte / nepokladejte.

« Zapnuty pristroj pracuje s horkym vzduchem a vychazi z ného
horka para. Proto budte velmi opatrni at” se neoparite. Budte
opatrni i pfi vyndavani hotovych surovin, které jsou horké a pari
se z nich.

« Pokud by se z pristroje zacalo kourit, tak jej ihned vypojte z el.
sité, vyckejte dokud kourf neustane a nasledné muzete vyndat
nadobu se surovinami — zkontrolovat.

* Pristroje vzdy stavte teplu odolné misto, které je stabilni a stale
suche.

« Po pouziti nechte pfistroj 30 minut vychladnout a poté mulzete
zacit s cisténim.

« S pristrojem manipulujte a dotykejte se ho jen na rukojetich a
madlech. Pripadné pouzivejte kuchynské chnapky proti spaleni.
Ostatni povrchy pristroje (mimo rukojeti a madla) béhem
pouzivani mohou byt horké, budte velmi opatrni a nechte je
vzdy vychladnout.

USCHOVEJTE SI TUTO PRIRUCKU NA PRIPADNE POZDEJSI
NAHLEDNUTI.

Veskeré ndkresy a jejich popisky jsou jen informativni a mohou se mirné lisit od skutecnosti.
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CASTI

Horni nadoba

Ovladaci panel s displejem
Spodni nadoba

Grilovaci mfizka

Ko$ na peceni

Rukojet’

Vystup vzduchu
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Kontrolky programi

Tlacitko napajeni

Displej horni nadoby

Displej spodni pecici nadoby

viA w2

Tlacitko pro zastaveni vareni v obou nadobach soucasné
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Tlacitko pro nastaveni obou nadob na stejné nastaveni
Ovladaci knoflik horni pecici nadoby

©® N o

Ovladaci knoflik spodni pecici nadoby

9. Ovladaci tlacitko pro osvétleni spodni zasuvky

10. Snizeni

11. Nastaveni teploty/casovace

12. Tlacitko Menu pro vybér automatického programu
13. Zvyseni

14. Tlacitko start/pauza

PRED PRVNIM POUZITIM

« Pred pouzitim odstrante z pristroje veskeré obalové materialy a reklamni samolepky.
I\ 7 fritovaciho podtacku nesundavejte bocni gumicky. Ty jsou soucasti dilu a drzi podtacek
spravné na misté.

« Fritovaci nadobu a talif vymyjte teplou vodou, muzete pridat myci prostfedek na nadobi. Nesmi
vSak byt drsny, aby neposkrabal povrch nadoby. Dily fritézy jsou vhodné do mycky nadobi.

« Vnéjsi i vnitfni prostory pfistroje otfete vihkym hadrikem.
A\ po nadoby nevkladejte ani nelijte zadny tuk.

POUZITI

1. Pristroj postavte na rovné stabilni misto, které je odolné proti zvysené teploté. Zajistéte, aby po
kazdé strané bylo alespon 30 cm volného mista pro dostatecnou cirkulaci vzduchu.

2. Ujistéte se, Ze jsou mfizky umistény ve fritovacich kosich. Talif vlozte do nddoby a usadte ho na
dno do roviny.

Do nadoby nikdy nelijte olej ani tuk.

3. Zasunte prazdné fritovaci nddoby s mfizkou do fritézy. Ujistéte se, Ze je mala nadoba umisténa
nahore a velka dole.

A Nikdy nepouzivejte fritovaci nddobu bez fritovaciho talire.,

4. Pfivodni kabel zapojte do zasuvky. Ozve se zvukovy signal (pipnuti), coz signalizuje, Ze je
pfistroj zapojen a je v pohotovostnim rezimu.

5. Z pristroje vytahnéte fritovaci nadobu a na vnitni fritovaci talif rozlozte suroviny. Budte opatrni,
abyste nadobu neprepliovali a nehrozilo, Ze se suroviny budou dotykat topného télesa. Dbejte
pomocné rysky MAX v nadobé.

Naplnénou nadobu zpét zasunte do pfistroje.
Pfistroj zapnéte tlacitkem on/off a nastavte si dle svych potreb.

8. Stisknéte ovladaci tlacitko pozadované zasuvky: [j nebo D, pokud chcete pouzivat pouze
jednu zasuvku nebo obé zasuvky se samostatnym nastavenim.

9. Stisknéte ovladaci tlacitko E] pro stejné nastaveni obou zasuvek. Po stisknuti tohoto tlacitka se

vSechna nasledné zvolena nastaveni vztahuji na obé zasuvky.
/\ Pokud po vybéru stejného nastaveni stisknete ovladaci tlacitko horni nebo spodni zasuvky,
funkce shodného nastaveni se zrusi a obé zasuvky budou opét fungovat nezavisle na sobé.

10. Stisknéte nastaveni teploty/¢asovacde pro nastaveni pozadované teploty a ¢asovace. Postupnym
stisknutim tohoto tlacitka zobrazite teplotu nebo dobu peceni zvolené nadoby.
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11. Pomoci tlacitek se Sipkami < a > nastavte pozadovanou teplotu. Ta se pohybuje od 80 do
200°C. Potom stisknéte nastaveni teploty/casovace pro prechod na dobu peceni.

12. Pomoci tlacitek se ipkami nastavte pozadovanou dobu peceni. Casovac Ize nastavit od 1 do 60
minut.

13. Pro nastaveni staci potvrdit tlacitko Start/Pauza. Na displeji zvolené nadoby ( nadob ) se
stfidavé zobrazuje nastaveny casovac a teplota.
A\ Spotrebi¢ mizete béhem programu pozastavit, pokud chcete pridat/ubrat ingredience
nebo pokud potrebujete upravit teplotu nebo cas. Stisknéte tlacitko start/pauza. Poté,
pokud chcete, aby spotiebic pokracoval v praci, stisknéte znovu tlacitko start/pauza.

14. Béhem peceni mizete vyjmout nddobu s kosem a suroviny v kosi promichat, tak docilite
ideélniho a rovnomérného propeceni v celém objemu. Spotrebic¢ automaticky prestane
fungovat, na displeji se zobrazi ,OPEN". Spotfebic jednoduse obnovi ¢innost, jakmile zasunete
fritovaci nddobu zpét do spotrebice (pokud neuplynula nastavena doba).

Kdyz jsou obé varné nadoby v provozu, obé prestanou fungovat, kdyz je jedna z nadob
vyjmuta ze spotiebice. Po zasunuti obou nadob zpét na misto budou obé nadoby nadale
fungovat.

15. Po uplynuti doby peceni se na displeji pfislusné nadoby (nadob) zobrazi ,OFF". Ventilator
spotrebice zlstane po kratkou dobu zapnuty a poté se automaticky vypne. Zazni 5x pipnuti, coz
znamena, ze je spotrebic vypnuty. Mlzete jej také vypnout dfive stisknutim tlacitka napajeni.
Ventilator spotrebice jesté kratce bézi, nez se vypne.

16. Naplnénou nadobu vysunte z pfistroje a odstavte na teplu-odolnou podlozku. Potraviny mlzete
jemné vysypat z nadoby nebo je vyjmout z fritovaciho kosiku pomoci Zaruvzdornych klesti,
které neposkrabou neprilnavou vrstvu fritovaciho kosiku.

I\ pii vyndavani mfizky budte opatrni. Pfebytecny tuk mdze vytékat.

SOUCASNE UKONCENi OBOU PEéENiD

Tuto funkci poutZijte k nastaveni casovace tak, aby bylo peceni (s riznou dobou a teplotou) hotovo
v obouch pecicich nadobach soucasné. Umistéte potraviny do obou nadob od pocatku.

1. Nastavte pozadovanou teplotu a dobu peceni pro kazdou zasuvku, jak je popsano vyse.

2. Stisknéte D pro soucasné ukonceni obou zasuvek.

Stisknéte tlacitko start/pauza. Jako prvni se spusti pecici nddoba s nejdelsi dobou peceni. Na
displeji se zobrazi "Hold" pro druhou nadobu. Tato nadoba se automaticky spusti, kdyz ¢asovac
dosahne bodu, Ze obé nadoby skonci soucasné.

4. Po uplynuti doby peceni se na displeji obou zasuvek zobrazi ,OFF". Ventilator spotrebice
zGstane po kratkou dobu zapnuty a poté se automaticky vypne. Zazni 5x pipnuti, coz znameng,
Ze je spotrebi¢ vypnuty. MlzZete jej také vypnout dfive stisknutim tlacitka napajeni. Ventilator
spotrebice jesté kratce bézi, nez se vypne.

FUNKCE PRIPOMENUTi PROTRESENi POTRAVIN

Spotrebic je vybaven funkci, kterd vam béhem pouzivani pfipomene, abyste potraviny ve fritéze
kratce protfasli nebo otodili, tim dosdhnete rovhomérného propeceni. V poloviné procesu smazeni
se na displeji rozsviti symbol ,SHAKE", coz znamena, Ze byste méli potraviny ve fritéze kratce
protrast nebo otocit. Ozve se také pipnuti. Pokud tak neudélate, symbol na displeji zlistane svitit.

A Spotrebic se sdm nevypne, pouze kdyz fritovaci nddobu vyjmete z pfistroje, pozastavi se. Po
zasunuti nadoby zpét do spotrebice se obnovi provoz (pokud nastaveny cas jiz neuplynul).
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POZNAMKY

Béhem peceni mizete ze spotrebice kratce vyjmout jednu z nddob, abyste protrepali
ingredience nebo zkontrolovali vareni. Spotfebi¢ automaticky prestane pracovat a na obou
displejich se objevi ,OPEN". Jakmile zasunete fritovaci nadobu zpét do spotrebice (pokud
jesté neuplynula nastavena doba), spotrebic se vrati do normélniho provozu. Jednotka nebude
pokracovat v provozu, pokud je z jednotky vyjmuta jedna z nadob.

Pri kazdém nastaveni, které provedete, se ozve kratky zvukovy signal.
Nastavenou teplotu nebo ¢as muazete kdykoli upravit, i kdyz je jednotka v provozu.
Prebytecny olej se shromazd'uje ve fritéze pod fritovacim talifem.

Pokud jidlo po uplynuti nastaveného casu neni jesté hotové, mizete jej vzdy vratit a na nékolik
minut znovu zapnout.

Kdyz se pfistroj vypne, tak jesté chvili pobézi ventilator, aby se odvétralo vnitini teplo. Na
displeji se zobrazi ,End". Po dobéhnuti ventilatoru se jesté ozve kratky zvukovy signal, ktery
oznami kompletni vypnuti.

Fritézu neni potieba nijak zvlast predehfivat. Pokud pracujete se zmrzlym polotovarem, tak
doporucujeme do Casu pripravy pripoditat (pfidat) 3 minuty navic.

Pokud ve fritéze chcete jen néco pfihfat, tak je idedlni nastavit 150°C a nechat maximalné 10
minut.

AUTOMATICKE PROGRAMY
Zafizeni ma 10 automaticky prednastavenych programd.

Chcete-li nastavit automaticky program, nejprve vyberte pozadovanou zasuvku stisknutim E] nebo

00
E] (nebo E] pro obé zasuvky soucasné) a poté stisknéte tlacitko nabidky OO, dokud nevyberete
pozadovany program (kontrolka zvoleného programu bude blikat). Pokud si prejete, mizete
pomoci nastaveni teploty/casovace upravit teplotu nebo ¢asovac ve zvoleném programu. Po vybéru
staci program spustit pomoci hlavniho tlacitka Start/Pauza.

Po uplynuti doby peceni se na displeji prislusné nadoby (nadob) zobrazi ,OFF". Ventilator spotiebice
z(stane po kratkou dobu zapnuty a poté se automaticky vypne. Zazni 5x pipnuti, coz znameng, ze
je spotfebi¢ vypnuty.

W@ L DB @A & P

hranolky kolac zelenina kufeci krevety steak party pizza kureci ryby
palicky snack
18 min. | 50 min. | 12min. | 20min. | 15 min. | 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. | 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

Tyto programy jsou prednastavené jen jako zakladni. Samozrejmé zélezi na velikosti, tvaru a
mnozstvi surovin.

DULEZITE RADY PRO SPRAVNE FRITOVANI

Doporucujeme kazdych 5 min fritované suroviny promichat, jediné takto se osmazi rovnomérné.
To plati i pro veskeré potraviny, které by se mohly v koSiku prekryvat. POZOR: bud'te opatrni,
abyste pfi protfasani nezmackli bezpecnostni tlacitko pro uvolnéni kosiku.
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Aby se dosahlo kfupavé a kiehké struktury, mlzete pridat IZici oleje. VSechny suroviny
promichejte s olejem jesté pred vloZzenim do fritovaci nadoby. Dalsi pfidani oleje se muize
provést pribézné postrikanim nebo politim pfimo v kosiku. Nikdy vSak nedavejte pfilis mnoho
oleje.

Cerstvé nakréajené hranolky nechte cca 30 min ve vodé, aby se z nich omyl $krob. Pred
smazenim je dikladné osuste.

V pfistroji nesmazte velmi mastné pokrmy. Nepouzivejte moc oleje.

Pokud pfipravujete mastné pokrmy, je mozné, Ze se objevi lehky dym. To vSak neznamena nic
Spatného a neovlivni to pribéh ani vysledek fritovani. Koufrit z fritézy se mlze také v pripadé,
pokud v pfistroji zUstal stary omastek i necistoty.

V tomto pfistroji mlzete pripravovat i pokrmy uréené pro pfipravu v troubé
Mensi mnozstvi je fritovano rovnomérnéji nez velké mnozstvi.
Tendi hranolky budou kfupavéjsi nez hranolky silnéjsi.

Pokud chcete upéci kolac, cheesecake nebo quiche, pecici plech ¢i pecici formu vkladejte do
fritovaciho kosiku.

Fritézu mdzete pouzivat i pro rozehfivani potravin — nastavte teplotu 150 °C a nechte
rozehravat cca 10 minut.

Suroviny, které se pecou na stejnou teplotu, je mozné do kosiku vlozit soucasné a fritovat je
dohromady.

Zmrazené suroviny nechte prfedem vzdy rozmrazit.

Pri pripravé mGzete na fritovaci talif vlozit pecici papir nebo alobal. Ale pokud se takto
rozhodnete, bud'te velmi opatrni jak postupovat: Nesmi byt prekryt cely. Je potfeba nechat ¢ast
dna volného, tak aby byla zaruc¢ena dokonala cirkulace vzduchu. Pokud jste vlozili folii/papir, je
nutné aby na ni byla dostatecna vrstva surovin, aby se folie/papir nezvedla foukajicim horkym
vzduchem. V opacném pfipadé se papir mlze vznést, prilepit na topné téleso, vzplanout a tim
zalozZit pozar. Alobal ani papir nesmi presahovat pres rozméry talife ani nadoby.

Pokrmy pro pripravu v toubé jsou z této fritézy zpravidla chutnéjsi. Timto zplsobem je vsak
vhodné pripravovat i zmrazené potraviny pro klasické fritézy.

DOPORUCENE TEPLOTY A CAS PECENI
NiZe vypsana tabulka popisuje nékolik ndvod( pfipravy a fritovani hlavnich surovin.

A Tyto hodnoty jsou pouze orientacni. Hodné zavisi na mnozstvi surovin a jejich tloustce. Je

potreba vzit v Gvahu i zpUsob pfipravy.

Cerstvé hranolky nejdrive 18 min. 140 °C

poté jeSte 12 min. | 180 °C
Mrazené hranolky 12 - 20 min. 200 °C
Americké brambory 18-22 min. 180 °C
Krokety 15 min. 185 °C
Syrové krokety (mrazené) 12 min. 180 °C
Kureci nugetky / filé 6-10 min. 200 °C
Kufeci stripsy 15 min. 200 °C
Kureci fizek (mrazeny) 12 min. 180 °C
Steak 8-12 min. 180 °C
Ryba 10-15 min. 180 °C
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Houby 3-4 min. 180 °C
Jarni zavitky 8-13 min. 200 °C
Kureci palicky 15-20 min. 180 °C
Masové kuli¢ky 6 min. 180 °C
Hamburgry 6-10 min. 180 °C
Satay 10 min. 190 °C
Krevety 6 min. 180 °C
Vejce natvrdo 12 min. 160 °C
Vejce namékko 6-7 min. 160 °C
Zelenina 15 min. 200 °C
Zeleninové hranolky (tvrdé) 10-13 min. 200 °C
Zeleninové hranolky (mékké) 7 min. 200 °C
Jablka 7 min. 180 °C
Banany 7 min. 200 °C
Listové tésto 10 min. 180 °C
Polotovar — pecivo 7 min. 200 °C
Kolac 20 min. 165 °C
Muffin 15-20 min. 160 °C

v v

CISTENIi A UDRZBA

« Pristroj Cistéte po kazdém pouziti.

Pred cisténim vzdy pristroj vypojte z elektrické sité.

« Povrch pristroje otirejte pouze vihkym jemnym hadfikem.

» Fritovaci ko$ a nddobu myjte vlaznou vodou a jemnym saponatem. Nikdy nepouzivejte drsné
Cistidlo (houbicku), kterd by mohlo poskodit nepfilnavy povrch. Fritézu a gril Ize myt v mycce

na nadobi.

Pfed ¢isténim nechte pfistroj vzdy dostatecné vychladnout (alespori 30 min).

« Vnitini prostory pfistroje myjte pouze mékkym vlhkym hadfikem / houbickou.

« Topné téleso je potreba Cistit kartackem, tak aby se z néj odstranily vSechny necistoty.

»  VSechny c¢asti po umyti jesté poradné osuste.

A Nikdy neponofujte spotrebic ani privodni kabel se zastrékou do vody.
Nikdy nepouzivejte drsna Cistidla.
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PROBLEMY A RESENi

PROBLEMY RESENI
Pristroj nefunguje. » Zkontrolujte, zda je spotrebic pfipojen k funkéni
zasuvce.

» Zkontrolujte, zda jsou obé nadoby zcela
zasunuty do spotrebice. Pokud ne, spotrebic
nebude fungovat.

» Nastavte pozadovany casovac nebo teplotu a
stisknéte tlacitko start/pauza.

Potraviny ve fritéze nejsou dovarené. + Do fritézy vloZzte méné surovin. Méné potravin
umozni rovhomérnéjsi vysledky propeceni.

+ Pridejte ¢as nebo teplotu.

Potraviny ve fritéze se nepropekly » Potraviny ve fritéze pravidelné protrasejte nebo
rovnomérné. obracejte.
Jidlo neni upeceno dokfupava. » Pouzivejte potraviny vhodné k pripravé v troubé

nebo horkovzdusné fritéze.

« Potrete potraviny olejem pro kfupavéjsi vysledky
peceni.

 Pridejte teplotu.

Béhem peceni ze spotiebice vychazi kouf. | < Pouzivate potraviny s pfili$ velkym mnoZstvim
oleje nebo tuku. PouZivejte pouze potraviny
a ingredience, které jsou vhodné k pripravée v
troubé nebo horkovzdusdné fritéze.

« Pri pripravé pouzivate pfili§ mnoho oleje. Pfisté
pouzijte 0 néco méné.

« Spotiebic nebyl radné vycistén, nebo ve fritéze
zGstalo prilis mnoho oleje. Po kazdém pouziti
spotrebic dikladné vycistéte.

SPECIFIKACE

Model DOS550FR

Elektrické napéti 220-240V~ 50/60Hz
Prikon 2500 W

Spotreba energie v pohotovostnim rezimu po 10 minutach 05w
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Symbol na pristroji ¢i na jeho obalu znamena, Ze s timto vyrobkem neni mozno
nakladat jako s béznym domovnim odpadem, nybrz musi byt odevzdan na mistech
uréenych ke sbéru a likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Dodrzenim
tohoto doporuceni chrénite Zivotni prostredi a zdravi spoluobcant. Vice informaci
o moznostech likvidace nebezpecného odpadu obdrzite na obecnich nebo
méstskych Uradech, sbérnych dvorech nebo v prodejné, kde jste pfistroj zakoupili.

Obalové materidly jsou recyklovatelné, nakladejte s nimi podle predpisti pro
Zivotni prostredi.

Tento spotrebic vyhovuje vsem evropskym pozadavkim na bezpecnost, zdravi a
ochranu Zivotniho prostredi.

Evropské prohlaseni je uloZzeno u vyrobce v Belgii a je mozné si ho vzdy vyzadat na
adrese info@linea2000.be
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Drahi zakaznici,

Dakujeme za vasu déveru v znacku DOMO.
Dufame, Ze sa vam novy spotrebi¢ bude pacit.

Vsetky nase produkty st pred predajom podrobené prisnej kontrole kvality. Pokial aj
napriek tomu narazite na nedostatky alebo problémy u vasho zakipeného pristroja, tak
verte, Ze nas to mrzi. V takom pripade kontaktujte zakaznicky a pozaruc¢ny servis.
Nas personal vam rad pomoze!

e (+420) 379 422 550 @ servis@domo-elektro.cz

Pondelok-Piatok: 8:00-16:00
Reklamaciu je mozné tiez uplatnit v servisnom stredisku na adrese:

DOMO-elektro s.r.o.
Na Kobyle 783
345 06 Kdyné

Ceska republika

Pre rychle a bezproblémové vybavenie reklamdcie odporucame priloZit' k reklamdcii doklad o
kupe a sprievodny list s popisom zdvady a spiatocnou adresou s telefonickym kontaktom.

Na zakupeny spotrebic sa vztahuje zakonna zaruka v trvani 2

rokov, ktora sa riadi prisluSnymi vseobecne zavaznymi predpismi

podla Obcianskeho zakonnika. Pocas tejto doby je vyrobca

zodpovedny za poruchy, ktoré vznikli ako priamy dosledok

vyrobnej chyby/konstrukcie vyrobku. Zarucna doba zacina plynat’

od prevzatia veci kupujucim.

Predavajuci zodpoveda kupujucemu, zZe tovar pri prevzati nema

Ziadne vady a kupujuci prevzal tovar:

« tovar ma také vlastnosti, ktoré vyrobca popisuje v ndvode alebo
na obale

« sa tovar hodi na uUcel, na ktory vyrobca uvadza

« tovar zodpoveda akost'ou alebo prevedenim dohodnutej vzorke
alebo predlohe, ak bola akost” alebo prevedenie urcené podla
dohodnutej vzorky alebo predlohy

« tovar vyhovuje poziadavkam pravnych predpisov.

Zaruka se nevztahuje:

« na mechanické poskodenie

* pri nespravnom pouzivani v rozpore s navodom

* na Casti, ktoré podliehaju beznému opotrebovaniu (filtre, vrecka,
kefy, batérie ... atd").

U cdsti podléhajici opotrebent se vse ridi dle jeji doby Zivotnosti (napr: sniZovani kapacity u bateril
neni vadou, ale béznou vlastnosti).
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Zaruka zanika:

* pri pouziti spotrebica inak, nez v je uvedené v manuali
(nespravnym postupom)

« pri vykonavani opravy alebo zmeny na spotrebici osobou inou
ako poverenou nasim servisom

Ak sa prejavi vada v priebehu 12 mesiacov od prevzatia, ma sa za

to, Ze tovar bol chybny uz pri prevzati.

Prava z vadného plnenia uplatfuje kupujuci u predavajiuceho

na adrese jeho prevadzky, v ktorej je prijatie reklaméacie mozné

s ohladom na sortiment predavaného tovaru, pripadne aj v

sidle alebo mieste podnikania. Za okamih uplatnenia reklamacie

sa povazuje okamih, kedy predavajuci obdrzal od kupujiceho

reklamovany tovar.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani jakéhokoli el. spotrebice dbajte na zvysenu
opatrnost  a dodrzujte urcitad bezpecnostné pravidla. Za rizika pri
nespravnom pouzivani alebo nedodrzovanie bezpecnostnych
zasad je zodpovedny pouzivatel. Vyrobca, dovozca ani predajca
nenesie zodpovednost’ za takto vzniknuta rizika zlej manipulacie.

« Starostlivo si precitajte tieto informacie a manual nechajte aj k
neskorsiemu nahliadnutiu.

« Uistite sa, Ze pred pouzitim odlepite a odstranite vsetky
reklamné a ochranné félie.

« Deti sa s ochrannymi ani reklamnymi polepy nesmie hrat.

« Tento spotrebic je vhodny iba na pouzitie v domacnostiach av
podobnych prostrediach, ako su:

« kuchynky v obchodoch, kancelariach atd.

* chaty, chalupy

* hotely, penziony a iné docasné ubytovanie
« Dohliadnite, aby sa deti nehrali s pristrojom.

« Tento spotrebi¢ mdézu pouzivat deti vo veku 16 rokov a starSie
a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, alebo nedostatkom skusenosti a znalosti ak
sU pod neustalym dozorom alebo boli poucené o pouzivani
spotrebica bezpecnym sp6sobom a rozumeju pripadnym
nebezpeclenstvam.

« Deti si s pristrojom nesmu hrat.
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- Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nie su starsie
ako 16 rokov alebo pod neustalym dozorom dospelych alebo
preskolenych osob.

« Pristroj a jeho el. kabel skladujte mimo dosahu deti.
« VSetky pripadné opravy a Upravy smie vykonavat len vyrobca
alebo autorizovany servis.

/A UPOZORNENIE - ELEKTRICKA

« Tento pristroj nesmie byt” pouzivany s ziadnu externu suciastkou
(napr. Casovac ...) ani inym neoriginalnym prislusenstvom ani
ovladanim.

« Pokial pristroj nepouzivate, alebo sa ho chystate rozoberat’
¢i menit” sucasti, tak ho odpojte od el. napatia. Pokial je
nimi pristroj vybaveny, tak najskor vypnite vsetky tlacidla do
polohy ,OFF" a aZ potom vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Nikdy
netahajte priamo za kabel, vypojujte za zastrcku.

« Pred pouzitim starostlivo skontrolujte, ¢i elektrické napatie
a frekvencia elektrickej siete zodpovedaju poziadavkam na
typovom stitku spotrebica.

» Pristroj zapajajte do spravne instalovanej zasuvky, ktora je
spravne uzemnena a suladu s miestnymi normami.

« Elektricky kabel nenechavajte visiet' cez hranu stola, alebo
pracovného pultu a nedovolte. Nedovolte, aby kabel prisiel do
styku s horucimi plochami, tak aby sa neposkodil.

« Privodny kabel sa nesmie dotykat horucich / teplych povrchov.
Pristroj nikdy nezakryvajte.

* Rozvinte kompletne cely privodny kabel, inak hrozi riziko jeho
prehriatia. Kabel nenechavajte lezat pod pristrojom ani nesmie
byt omotany okolo pristroja.

« Aby ste predisli pripadnému nebezpecenstvu, tak nikdy
nepouzivajte spotrebic, pokial je poskodeny napajaci kabel/
zastrcka, alebo ak je spotrebic viditelne poskodeny a nepracuje
spravne, alebo ak vam spadol. V takom pripade odovzdajte
pristroj do najblizSieho odborného servisu na kontrolu a opravu.
Nepokusajte sa ho opravovat sami doma.

96 www.domo-elektro.be



/A UPOZORNENIE - UMIESTNENIE A INSTALACIA

« Nikdy neumiestnujte pristroj do blizkosti horlavych ani
zapalnych materialov.

 Nepouzivajte ani neskladujte pristroj vonku.

« Pristroj vzdy pouZivajte iba na stabilnom, suchom a rovhom
mieste.

« Nikdy neumiestnujte pristroj do blizkosti plynového, alebo
elektrického sporaka, Ci rary, ani do blizkosti iného zdroja tepla.

A UPOZORNENIE - POUZITIE

« PouZivajte pristroj iba na ucely na ktoré je urceny.

« Nikdy nenechavajte zapojeny a spusteny pristroj bez dozoru.
« Nesiahajte na pristroj s mokrymi / vihkymi rukami.

« PouZivajte iba priamo urcené, originalne prislusenstvo.
Akékolvek iné nevhodné prislusenstvo moze sposobit riziko
poranenia alebo poskodenia spotrebica.

/A UPOZORNENIE - UDRZBA A CISTENIE
« Nikdy neponarajte spotrebic ani privodny kabel so zastrckou do
vody. Pri namoceni hrozi riziko poranenia el. pradom.

« Zanedbana udrzba skracuje Zivotnost a efektivitu spotrebica.
Pokial je pristroj velmi zanedbany, tak méze hrozit" aj riziko
poranenia obsluhy.

A UPOZORNENIE - SPECIFICKE

POZOR: zariadenie sa pocas pouZzivania velmi
rozohreje a zostane teplé este nejaky Cas po
pouziti. Privodny kabel drzte mimo horuce Casti a
spotrebic nezakryvajte.

« Pri peceni zaistite, aby vsetky potraviny boli v nadobe a
nehrozilo, Zze sa dotknu vykurovacieho telesa.

« Pokial je pristroj zapnuty, tak nikdy nezakryvajte vetracie otvory
(pristroj nezakryvajte).

« Fritovacie nadobu nenaplifiajte olejom.

« Ak je pristroja zapojeny, tak sa nikdy sa nedotykajte vnutornych
Casti pristroja.
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« Pristroj neumiestnujte do blizkosti stien ani inych spotrebicov.
Okolo spotrebica musi byt” aspon 30 cm volné miesto spravnu
cirkulaciu vzduchu.

* Na pristroj nikdy niC nestavajte / nekladte.
* Zapnuty pristroj pracuje s horucim vzduchom a vychadza z neho
horuca para. Preto budte velmi opatrni nech sa neobarime.

Bud'te opatrni aj pri vyberani hotovych surovin, ktoré su horuce
a paria sa z nich.

« Ak by sa z pristroja zacalo fajcit, tak ho ihned’ vypojte z el. siete,
pockajte kym dym neustane a nasledne mézete vybrat nadobu
so surovinami - skontrolovat’.

« Pristroje vzdy stavajte teplu odolné miesto, ktoré je stabilny a
stale suché.

* Po pouziti nechajte pristroj 30 minat vychladnut a potom
mozete zacat s Cistenim.

« S pristrojom manipulujte a dotykajte sa ho len na rukovatiach a
madlach. Pripadne pouzivajte kuchynské chnapky proti spaleniu.
Ostatné povrchy pristroja (okrem rukovate a madla) pocas
pouzivania mézu byt horuce, budte velmi opatrni a nechajte ich
vzdy vychladnut.

USCHOVAJTE SI TUTO PRIRUCKU DO BUDUCNOSTI.

Vsetky nakresy a ich popisky su len informativne a mézu sa mierne liSit od skutocnosti.
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CASTI

Horna nadoba

Ovladaci panel s displejom
Spodnéa nadoba

Grilovacia mriezka

Kos na pecenie

Rukovat’

Vystup vzduchu
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Kontrolky programov
Tlacidlo napajania
Displej hornej nadoby

Displej spodnej nadoby na pecenie
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Tla¢idlo na zastavenie varenia v oboch nadobéach stcasne
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Tlacidlo pre nastavenie oboch naddob na rovnaké nastavenie
Ovladaci gombik hornej nadoby na pecenie

©® N o

Ovladaci gombik spodnej nadoby na pecenie

9. Ovladacie tlacidlo pre osvetlenie spodnej zasuvky
10. Znizenie

11. Nastavenie teploty/Casovaca

12. Tlacidlo Menu pre vyber automatického programu
13. Zvysenie

14. Tlacidlo start/pauza

PRED PRVYM POUZITIM

» Pred pouzitim odstrante z pristroja vSetky obalové materialy a reklamné samolepky.

/\ 7 fritovacieho podtacku neodkladajte bocné gumicky. Tie su sucastou dielu a drzia podtacok
spravne na mieste.

« Fritovacie nadobu a tanier vymyte teplou vodou, mozete pridat’ umyvaci prostriedok na riad.
Nesmie vsak byt drsny, aby neposkrabal povrch nadoby. Diely fritézy si vhodné do umyvacky
riadu.

« Vonkajsie i vnutorné priestory pristroja utrite vihkou handrickou.
A\ po nadoby nevkladajte ani nelejte Ziadny tuk.

POUZITIE

1. Pristroj postavte na rovné stabilné miesto, ktoré je odolné proti zvysenej teplote. Zaistite, aby
po kazdej strane bolo aspon 30 cm volného miesta pre dostatocnu cirkulaciu vzduchu.

2. Uistite sa, Ze s mriezky umiestnené vo fritovacich ko3och. Tanier vlozte do nadoby a usadte ho
na dno do roviny.

Do nadoby nikdy nelejte olej ani tuk.

3. Zasunte prazdne fritovacie nadoby s mriezkou do fritézy. Uistite sa, Ze je mald nadoba
umiestnena hore a velké dole.

A Nikdy nepouzivajte fritovacie nddobu bez fritovacieho taniere.

4. Privodny kabel zapojte do zasuvky. Ozve sa zvukovy signal (pipnutie), ¢o signalizuje, Ze je
pristroj zapojeny a je v pohotovostnom rezime.

5. Z pristroja vytiahnite fritovaci nddobu a na vnUtornej fritovacie tanier rozlozte suroviny. Budte
opatrni, aby ste nadobu neprepliiovali a nehrozilo, Ze sa suroviny budd dotykat' vykurovacieho
telesa. Dbajte pomocné rysky MAX v nadobe.

Naplnenu nadobu spat zasunte do pristroja.
Pristroj zapnite tlacidlom on / off a nastavte si podla svojich potrieb.

8. Stlacte ovladacie tlacidlo pozadovanej zasuvky: D alebo G ak chcete pouzivat iba jednu
zasuvku alebo obe zasuvky so samostatnym nastavenim.

9. Stlacte ovladacie tlacidlo D pre rovnaké nastavenie oboch zéasuviek. Po stlaceni tohto tlacidla

sa vietky nasledne zvolené nastavenia vztahuju na obe zasuvky.
Ak po vybere rovnakého nastavenia stlacite ovladacie tlacidlo hornej alebo spodnej
zasuvky, funkcia zhodného nastavenia sa zrusi a obe zasuvky budi opéat fungovat nezavisle
na sebe.
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10. Stlacte nastavenie teploty/¢asovaca pre nastavenie pozadovanej teploty a casovaca. Postupnym
stlacenim tohto tlacidla zobrazite teplotu alebo dobu pecenia zvolenej nadoby.

11. Pomocou tlacidiel so Sipkami < a > nastavte pozadovanu teplotu. Ta sa pohybuje od 80 do 200
°C. Potom stlacte nastavenie teploty/¢asovaca pre prechod na dobu pecenia.

12. Pomocou tlacidiel so $ipkami nastavte pozadovany ¢as pecenia. Casovac je mozné nastavit od
1 do 60 minut.

13. Po nastaveni stadi potvrdit tlacidlo Start/Pauza. Na displeji zvolenej nadoby ( nadob ) sa
striedavo zobrazuje nastaveny casovac a teplota.
Spotrebi¢ mozete pocas programu pozastavit, ak chcete pridat/ubrat ingrediencie alebo
ak potrebujete upravit' teplotu alebo cas. Stlacte tlacidlo Start/pauza. Potom, ak chcete, aby
spotrebic pokracoval v préci, stlacte znovu tlacidlo Start/pauza.

14. Pocas pecenia mozete vybrat nadobu s kosom a suroviny v kosi premiesat, tak docielite
idedlneho a rovnomerného prepecenia v celom objeme. Spotrebi¢ automaticky prestane
fungovat, na displeji sa zobrazi ,OPEN". Spotrebi¢ jednoducho obnovi ¢innost, akonéhle
zasuniete fritovaciu nadobu spat do spotrebica (pokial neuplynula nastavena doba).

I\ Ked st obe varné nadoby v prevadzke, obe prestant fungovat, ked'je jedna z nadob
vybrata zo spotrebica. Po zasunuti oboch nadob sp&t na miesto budu obe nadoby nadalej
fungovat.

15. Po uplynuti doby pecenia sa na displeji prislusnej nadoby (nadob) zobrazi ,OFF". Ventilator
spotrebica zostane po kratku dobu zapnuty a potom sa automaticky vypne. Zaznie 5x pipnutie,
¢o znamena, Ze je spotrebic vypnuty. MbzZete ho tiez vypnut skor stlacenim tlacidla napéjania.
Ventilator spotrebica este kratko bezi, nez sa vypne.

16. Naplnenud nadobu vysunte z pristroja a odstavte na teplu-odolnt podlozku. Potraviny mézete
jemne vysypat z nddoby alebo ich vybrat’ z fritovacieho kosika pomocou Ziaruvzdornych kliesti,
ktoré neposkriabu neprilnavu vrstvu fritovacieho kosika.

Pri vyberani mriezky budte opatrni. Prebytocny tuk moze vytekat.

SUCASNE UKONCENIE OBOCH PECENi[j

Tuto funkciu pouZite na nastavenie ¢asovaca tak, aby bolo pecenie (s réznou dobou a teplotou)
hotové v oboch nadobach na pecenie sicasne. Umiestnite potraviny do oboch nadob od zaciatku.

1. Nastavte pozadovanu teplotu a dobu pecenia pre kazdu zasuvku, ako je popisané vyssie.

2. Stlacte D pre stcasné ukoncenie oboch zasuviek.

Stlacte tlacidlo Start/pauza. Ako prva sa spusti nadoba na pecenie s najdlhSou dobou pecenia.
Na displeji sa zobrazi "Hold" pre druhi nadobu. Tato nadoba sa automaticky spusti, ked
Casovac dosiahne bod, Ze obe nadoby skoncia sucasne.

4. Po uplynuti doby pecenia sa na displeji oboch zasuviek zobrazi ,OFF". Ventilator spotrebica
zostane po kratku dobu zapnuty a potom sa automaticky vypne. Zaznie 5x pipnutie, ¢o
znamena, Ze je spotrebic vypnuty.

FUNKCIA PRIPOMENUTIE PRETRASENIA POTRAVIN

Spotrebi¢ je vybaveny funkciou, ktord vam pocas pouzivania pripomenie, aby ste potraviny vo
fritéze kratko pretriasli alebo otodili, tym dosiahnete rovhomerné prepecenie. V polovici procesu
vyprazania sa na displeji rozsvieti symbol ,SHAKE", ¢o znamena, Ze by ste mali potraviny vo fritéze
kratko pretriast’ alebo otodit. Ozve sa aj pipnutie. Pokial tak neurobite, symbol na displeji zostane
svietit'.

A Spotrebic sa sdm nevypne, iba ked' fritovaciu nddobu vyberiete z pristroja, pozastavi sa. Po
zasunuti nadoby spat” do spotrebica sa obnovi prevadzka (ak nastaveny ¢as uz neuplynul).

www.domo-elektro.be 101



4
(%]

POZNAMKY

Pocas pecenia mozete zo spotrebica kratko vybrat jednu z nadob, aby ste pretrepali
ingrediencie alebo skontrolovali varenie. Spotrebi¢ automaticky prestane pracovat a na oboch
displejoch sa objavi ,OPEN". Akonéahle zasuniete fritovaciu nadobu spét” do spotrebica (pokial
este neuplynula nastavena doba), spotrebic sa vrati do normalnej prevadzky. Jednotka nebude
pokracovat' v prevadzke, pokial je z jednotky vybraté jedna z nadob.

Pri kazdom nastaveni, ktoré urobite, sa ozve kratky zvukovy signal.

Nastavenu teplotu alebo ¢as mézete kedykolvek upravit, aj ked' je jednotka v prevadzke.
Prebytocny olej sa zhromazduje v fritéze pod fritovacom tanierom.

Ak jedlo po uplynuti nastaveného casu nie je eSte hotové, mdzete ho vzdy vratit' a na niekolko
minut znova zapnut.

Ked' sa pristroj vypne, tak este chvilu pobezi ventilator, aby sa odvétral vnitorné teplo. Na
displeji sa zobrazi ,End". Po dobehnuti ventilatora sa eSte ozve kratky zvukovy signal, ktory
oznami kompletné vypnutie.

Fritézu nie je potrebné nijako zvlast predhrievat. Ak pracujete so zamrznutym polotovarom, tak
odporucame do Casu pripravy pripocitat (pridat) 3 mindty navyse.

Pokial vo fritéze chcete len nieco prihriat, tak je idealny nastavit’ 150 °C a nechat’ maximalne 10
minut.

AUTOMATICKE PROGRAMY
Zariadenie ma 10 automaticky prednastavenych programov.

Ak chcete nastavit automaticky program, najskor vyberte pozadovanu zasuvku stlacenim E] alebo

00
E] (alebo [I] pre obe zasuvky stcasne) a potom stlacte tlacidlo ponuky OO, kym nevyberiete
pozadovany program (kontrolka zvoleného programu bude blikat). Ak si prajete, mo6zete pomocou
nastavenia teploty/casovaca upravit teplotu alebo ¢asovac vo zvolenom programe. Po vybere staci
program spustit pomocou hlavného tlacidlo Start/Pauza.

Po uplynuti doby pecenia sa na displeji prislusnej nadoby (nadob) zobrazi ,OFF". Ventilator
spotrebica zostane po kratku dobu zapnuty a potom sa automaticky vypne. Zaznie 5x pipnutie, o
zZnamena, Ze je spotrebic vypnuty.

WO @R L DO @A & P

hranolceky |  kolac zelenina | kuracie | krevety steak snack pizza kuracie ryby
palicky
18 min. 50 min. | 12min. | 20 min. | 15 min. | 16 min. 8 min. 8 min. 40 min. | 12 min.

200 °C 150 °C 160 °C 200 °C 160 °C 200 °C 200 °C 200 °C 180 °C 190 °C

Tieto programy su prednastavené len ako zakladny. Samozrejme zélezi na velkosti, tvaru a
mnozstva surovin.
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DOLEZITE RADY PRE SPRAVNE FRITOVANIE

Doporucujeme kazdych 5 min fritované suroviny promichat, jediné takto se osmazi rovnomérné.
To plati i pro veskeré potraviny, které by se mohly v kosiku prekryvat. POZOR: budte opatrni,
abyste pfi protrasani nezmackli bezpecnostni tlacitko pro uvolnéni kosiku.

Aby se dosahlo kfupavé a kiehké struktury, mlzete pridat IZici oleje. VSechny suroviny
promichejte s olejem jesté pred vloZzenim do fritovaci nddoby. Dalsi pridani oleje se muize
provést pribézné postrikanim nebo politim primo v kosiku.

Cerstvé nakrajené hranolky nechte cca 30 min ve vodé, aby se z nich omyl §krob. Pied
smazenim je dikladné osuste.

V pfistroji nesmazte velmi mastné pokrmy. Nepouzivejte moc oleje.

Pokud pfipravujete mastné pokrmy, je mozné, ze se objevi lehky dym. To vsak neznamena nic
Spatného a neovlivni to pribéh ani vysledek fritovani. Koufit z fritézy se mize také v pripadé,
pokud v pristroji zUstal stary omastek ¢i necistoty.

V tomto pristroji mlizete pripravovat i pokrmy uréené pro pfipravu v troubé
Mensi mnozstvi je fritovano rovnomérnéji nez velké mnozstvi.
Tendi hranolky budou kfupavéjsi nez hranolky silnéjsi.

Pokud chcete upéci kolac, cheesecake nebo quiche, pecici plech ¢i pedici formu vkladejte do
fritovaciho kosiku.

Fritézu mdzete pouzivat i pro rozehfivani potravin — nastavte teplotu 150 °C a nechte
rozehravat cca 10 minut.

Suroviny, které se pecou na stejnou teplotu, je mozné do kosiku vlozit soucasné a fritovat je
dohromady.

Zmrazené suroviny nechte predem vzdy rozmrazit.

Pfi pripravé muzete na fritovaci talif vloZit pecici papir nebo alobal. Ale pokud se takto
rozhodnete, bud'te velmi opatrni jak postupovat: Nesmi byt prekryt cely. Je potreba nechat cast
dna volného, tak aby byla zaruc¢ena dokonalé cirkulace vzduchu. Pokud jste vlozili folii/papir, je
nutné aby na ni byla dostatecna vrstva surovin, aby se folie/papir nezvedla foukajicim horkym
vzduchem. V opacném pripadé se papir muize vznést, prilepit na topné téleso, vzplanout a tim
zalozit pozar. Alobal ani papir nesmi pfesahovat pres rozméry talife ani nadoby.

Pokrmy pro pfipravu v toubé jsou z této fritézy zpravidla chutnéjsi. Timto zplsobem je vSak
vhodné pripravovat i zmrazené potraviny pro klasické fritézy.

ODPORUCANE TEPLOTY A CAS PECENIA

Nizsie vypisana tabulka popisuje niekolko nadvodov pripravy a fritovanie hlavnych surovin.

I\ Tieto hodnoty su orientacné. Vela zavisi od mnozZstva surovin a ich hribke. Je potrebné vziat do

Gvahy aj sposob pripravy.

Cerstvé hranolceky najskor 18 min. 160 °C

potom este 12 min. 180 °C
Mrazené hranoléeky 12-20 min. 200 °C
Americké zemiaky 18-22 min. 180 °C
Krokety 15 min. 185 °C
Syrové krokety (mrazené) 12 min. 180 °C
Kuracie nugetky / filé 6-10 min. 200 °C
Kuracie kusky (strips) 15 min. 200 °C
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Kuracie rezen (mrazeny) 12 min. 180 °C
Steak 8-12 min. 180 °C
Ryba 10-15 min. 180 °C
Huby 3-4 min. 180 °C
Jarné zavitky 8-13 min. 200 °C
Kuracie palicky 15-20 min. 180 °C
Mésové gulocky 6 min. 180 °C
Hamburgry 6-10 min. 180 °C
Satay 10 min. 190 °C
Krevety 6 min. 180 °C
Vajcia natvrdo 12 min. 160 °C
Vajcia namakko 6-7 min. 160 °C
Zelenina 15 min. 200 °C
Zeleninové hranolceky (tvrdé) 10-13 min. 200 °C
Zeleninové hranolceky (makké) 7 min. 200 °C
Jablka 7 min. 180 °C
Banany 7 min. 200 °C
Listkové cesto 10 min. 180 °C
Polotovar — pecivo 7 min. 200 °C
Kolaé 20 min. 165 °C
Muffin 15-20 min. 160 °C

CISTENIE A UDRZBA

« Pristroj Cistite po kazdom pouziti.

« Pristroj odpojte z el. siete.

« Pred Cistenim nechajte pristroj vzdy dostatocne vychladnut' (aspon 30 min).
» Povrch pristroja utierajte iba vlhkou jemnou handri¢kou.

« Fritovaci kos a nadobu umyvajte vlaznou vodou a jemnym saponatom. Nikdy nepouzivajte
drsné Cistidlo (hubku), ktora by mohlo poskodit neprilnavy povrch. Fritézu a gril je mozné
umyvat' v umyvacke riadu.

» Vnutorné priestory pristroje umyvajte iba mékkou vlhkou handri¢kou / hubkou.
« Vykurovacie teleso je potrebné Eistit” kefkou, tak aby sa z neho odstranili vietky necistoty.
«  Vsetky Casti po umyti este poriadne osuste.

A Nikdy neponarajte spotrebic ani privodny kabel so zastrckou do vody.

v Na utieranie nepouzivajte drsna Cistidla, aby ste neposkriabali povrch pristroja.
(V)]
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PROBLEMY A RIESENIA

PROBLEMY RIESENIA
Pristroj nefunguje. « Skontrolujte, i je spotrebic pripojeny k funkcnej
zasuvke.

« Skontrolujte, ¢i su obe nadoby Uplne zasunuté do
spotrebica. Pokial nie, spotrebic¢ nebude fungovat.

» Nastavte pozadovany casovac alebo teplotu a
stlacte tlacidlo start/pauza.

Potraviny vo fritéze nie si dovarené. + Do fritézy vloZte menej surovin. Menej potravin
umozni rovhomernejsie vysledky prepecenia.

+ Pridajte cas alebo teplotu.

Potraviny vo fritéze sa neprepiekli « Potraviny vo fritéze pravidelne pretriasajte alebo
rovhomerne. obracajte.
Jedlo nie je upecené dochrumkava. » Pouzivajte potraviny vhodné na pripravu v rire

alebo teplovzdusnej fritéze.

 Potrite potraviny olejom pre chrumkavejsie
vysledky pecenia.

« Pridajte teplotu.

Pocas pecenia zo spotrebica vychadza « Pouzivate potraviny s prili§ velkym mnozstvom

dym. oleja alebo tuku. Pouzivajte iba potraviny a
ingrediencie, ktoré st vhodné na pripravu v rure
alebo teplovzdusnej fritéze.

«  Pri priprave pouzivate prili$ vela oleja. Nabuduce
pouzite o nieCo mene;j.

» Spotrebic nebol riadne vycisteny, alebo vo fritéze
zostalo prilis vela oleja. Po kazdom pouziti
spotrebic¢ dokladne vycistite.

SPECIFIKACIE

Model DOS550FR

Elektrické napétie 220-240V~ 50/60Hz
Prikon 2500 W

Spotreba energie v pohotovostnom rezime po 10 minutach 05WwW
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Symbol na pristroji alebo na jeho obale znamen3, ze s tymto vyrobkom nie je
mozné nakladat ako s domovym odpadom, ale musi byt odovzdany na miestach
uréenych na zber a likvidéciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Dodrzanim
tohto odporucania chranite Zivotné prostredie a zdravie spoluobcanov. Viac
informacii o moznostiach likvidacie nebezpecného odpadu obdrzite na obecnych
alebo mestskych uradoch, zbernych dvoroch alebo v predajni, kde ste pristroj
zakupili.

Obalové materidly su recyklovatelné, nakladajte s nimi podla predpisov pre zZivotné
prostredie.

Tento spotrebi¢ vyhovuje vietkym eurdpskym poziadavkdm na bezpecnost,
zdravie a ochranu zZivotného prostredia.

Eurépske vyhlasenie je ulozené u vyrobcu v Belgicku a je mozné si ho vzdy
vyziadat' na adrese info@linea2000.be
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WEBSHOP

A parly dl homel

Op zoek naar extra accessoires of is er een onderdeel stuk?
BESTEL de originele DOMO-accessoires en -onderdelen via onze webshop.

A la recherche d’accessoires supplémentaires ou une piéce est cassée ?
COMMANDEZ d'authentiques accessoires et pieces DOMO via notre webshop.

Auf der Suche nach zusétzlichen Zubehorteilen oder ist ein Gerateteil defekt?
BESTELLEN SIE die DOMO Original-Zubehér und -Ersatzteile tiber unseren Webshop.

Looking for extra accessories or you have a broken piece?
ORDER the original DOMO accessories and parts on our webshop.

www.domo-elektro.be



